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Ha mais de 30 anos no mercado de Food Service, o ATACADO DINIZ atende mais de 15.000
estabelecimentos por més. Sdo panificadoras, supermercados, confeitarias, hotéis, moteis,
cozinhas industriais, lojas de conveniéncias , restaurantes, entre outros que utilizam ou
revendem nossos produtos.

Para atender com exceléncia e suprir as necessidades de seus clientes e parceiros, lan¢a a
marca Diniz Foods, trazendo qualidade, sabor e otimizando diversas receitas. Além de
trabalhar com grandes parceiros, o ATACADO DINIZ também distribui especiarias, utilidades
e diversos produtos, compondo um mix com mais de 3500 itens.
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Achocolatados

e Cacau

N

215500 ACHOCOLATADO PO ITALAC 400 G

216300 ACHOCOLATADO PO QUALIMAX. 1K6

330300 ACHOCOLATADO PO QUALIMAX 400G w

8387 ACHOCOLATADO PO LOWCUCARDIET 5006 -

430846 ACHOCOLATADO NESCAU 2K = § ongeoyTe (Chocolate
s + 2

433904 CHOCPO CACAU FOODS 1,005KG - 32%

433905 CHOC PO CACAU FOODS 1,005KG - 50%
i - N » 431409 CHOC PO FLEISCHMANN 1KG - 50%
e sn - | . 191400 CHOC PO HARALD MELKEN 1,050KG - 33%
/4 f 188700 CHOC PO HARALD MELKEN 1,050KG - 50%
173601 CHOC PO MAVALERIO 25KG - 509 04482
313500 CHOC PO MAVALERIO 32% 1,01KG
305600 CHOC PO MAVALERIO 50% 1,01KG
319700 CACAU PO 100% QUALIMAX 5006 bt Nl Dy
77700 CACAU PO ALC MAVALERIO 5006 - 04208 By IO DL 0 R L)
258700 CACAU PO BARRY EXTRA BRUTE 1KG - 100% 2108y a0 b
257700 CACAU PO CARGILL 25KG - AL 70 210801 CHOCPO QUALIMAX 1KG - 50%
145900 CHOC PO NUTRIMAX 1,01KG - 32% 2380
146000 CHOC PO NUTRIMAX 1,01KG - 50% 2318
834475 CHOC PO SALWARE 1,01KG - 33%
263200 CHOC PO SALWARE 1,01KG - 50%

. www.atacadodiniz.com.br
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Confeiteiro (' . A 31764
AGUCAR IMPALPAVEL. | ~ # S
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§ Acocar .
Confeiteiro
= s s
1500 AGUCAR DE CONFEITEIRO HARALD 1KG
46000 AGUCAR DE CONFEITEIRO GLACUCAR 5006
119400 AGUCAR DE CONFEITEIRO MAVALERIO 1KG
182100 AGUCAR DE CONFEITEIRO SICOLA 1KG 301158
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46200 ACUCAR REFINADO CARAVELAS T0X1KG 24337
46300 ACUCAR REFINADO UNIAQ 10X1KG

4900 (0B DOCE MAVALERIO 1KG ACUCAR GELADO - 04919
273400 ACUCAR GELADO BAKELS 1KG

157600 ACUCAR REF UNIAO 400X5G SACHET
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vsina ColombO s/a

ACUCAR CRISTAL 10X1KG COLOMBO 024347

ACUCAR CRISTAL COLOMBO 6X5KG 24343

ACUCAR CRISTAL STA ISABEL 6X5KG

)

ACUCAR Mascavo
MASCAVO oy .
(] v “);y |
A g g%
mﬁﬁg mavgia da Nox

430008 ACUCAR MASCAVO TKG 3 GARGAS
284101 ACUCAR B SABOR 200X5G SCH - MASCAVO
46101 ACUCAR MASCAVO TKG - FAVINHO

|
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Adocante.,

1444220 DO DIET LIGHT 1
 Peso o

430213 ADOGANTE CULINARIO USEMETADE 1KG
54501 ADOCANTE B SABOR (/1000 - 6G SUCRALOSE
124000 ADOCANTE CUL LOWCUCAR 1KG - 10000418

www.atacadodiniz.com.br l
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430746
430747
235200
235300
235400
235500
235600
280500
156700
156701
51500
51700
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BASE TORTA DINIZ PREMIUM 8CM C/60 - 8CM
BASE TORTA DINIZ PREMIUM 6CM C/120 - 6CM
BASE TORTA DINIZ PREMIUM 15CM C/20 - 15CM
BASE TORTA DINIZ PREMIUM 3CM (/252 - 3CM
BASETORTA LISART (/250UN - 03CM

BASETORTA LISART C/120UN - 06CM

BASETORTA LISART C/60UN - 08CM

BASETORTA LISART C/20UN - 15CM

BASETORTA LISART (/12UN - 21CM

BASETORTA LISART 15CM C/12UN - CORACAQ

BASETORTA CARAVELI ESPECIAL (/15 - CORACAO

BASETORTA CARAVELI C/15 - ARVORE NATAL

BASETORTA CARAVELI 6CM (/120 - 6CM

BASETORTA CARAVELI8CM (/60 - 8CM

51100
51300
147400
433023
433027
433028
433030
433032
433034
434583
434584

266601

BASETORTA CARAVELI 15(M C/20 - 15CM
BASETORTA CARAVELI 21CM (/12 - 21CM.
BASETORTA CARAVELI 3CM (/252 - 3CM

BASETORTA ARTTART REDONDA 4CM C/192UN - DOCE
BASETORTA ART TART REDONDA 7CM C/64UN - DOCE
BASETORTA ARTTART REDONDA 7CM C/64UN - CHOCOLATE
BASETORTA ARTTART REDONDA 8,4CM C/48UN - DOCE
BASETORTA ARTTART REDONDA 8,4CM C/48UN - CHOCOLATE
BASETORTA ARTTART RETANGULAR 8X4CM C/96UN - DOCE
BASE TORTA CARAVELI 8CM (/40 - EMB INDIV

BASE TORTA CARAVELI (/40 - CORACAO PEQ

BASETORTA ART TART RETANGULAR 8X4CM C/96UN - DOCE

. www.atacadodiniz.com.br
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sendo referéncia na qualidade de produtos
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DisCOIitos ¢
Cookies

335600 TUBETES BARION CACAU 1KG

335500 TUBETES BARION RECH CHOC AVELA 2KG - GRANEL
434930 BISCOITO BARION COB CARINHO 1,7KG

433169 BISCOITO CHAMPAGNE PORTO ALEGRE 1506 - TRADICIONAL
432870 BISCOITO MAISENA LOWCUCAR ZERO 140G
433066 BISCOITO MAISENA VILMA 360G

420000 COOKIES GRAN VABENE 1KG - CHOCOLATE
432356 GOTAS DE BISCOITO OREO 1KG
432859 BISCOITO NEGRESCO TRITURADO 1KG

. www.atacadodiniz.com.br
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435662 CAFE ABRANTES FRANQUEADO 5X1KG
435661 CAFE ABRANTES GRAO 10X250G

435660 CAFE ABRANTES MOIDO 10X250G

&
5
s
£
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430304 CAFE PELE ALMOFADA EXTRA FORTE 10X5006 - 4056153
435829 CAFE ABRANTES FRANQUEADO TKG

7
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%5%0 CABOCLO.
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B 15 CAFETORRADOENOO ‘ { o Miicorrs

| CAFETORRADOENODO. , I %
. CAFE TORRADO E MOIDO ’
0g | ¢ S e T
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78000 CAFE CABOCLO ALM 10X500G 1104 CAFE KWN)O EM GRAO.

CAFE TORRADO EMOIDO
78101 CAFE CABOCLO VACUO 20K2506 - 1670003 22

78300 CAFE GRAO PILAQ EXPRESSO KG 1216
78600 CAFE PILAO ALM 20X250 1345

78500 CAFE PILAQ ALM 10X500G TRAD. 1356

www.atacadodiniz.com.br
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6200 CEREAL MICRO BALL MAVALERIO 500G - LEITE/BCO 4155 k STAUARO
cRoch

6600 CEREAL MINI BALL MAVALERIO 500G - LEITE/BCO 4161
130300 PASTILHA CHOCOGIROS MAVALERIO 500G - MINI 04268
125000 CONF BRIGADEIRO MILCORES 500G - 04180

4500 CHOC GRAN HARALD CROC 1,05KG
331301 CEREAL MICRO BALL VABENE 500G - BRANCO

127600 CHOC GRAN HARALD MACIO 1,05KG
331302 CEREAL MICRO BALL VABENE 500G - MISTO

130900 CHOC GRAN CROC MILCORES 500G - COLORIDO 4288
325601 CEREAL MINI BALL MAVALERIO 300G - BRANCO

148101 CHOC GRAN MILCORES 1,01KG - CROCANTE 4672
331200 CEREAL MINI BALL VABENE 500G - MISTO

173100 CHOC GRAN MILCORES MACIO 2,5KG - 04170
136800 CEREAL POWER BALL MAVALERIO 5006 - LEITE 04165

100000 CHOC GRAN MILCORES BRANCO 5006 - 04122
312401 CONF FIGURAS MILCORES 150G CORACAQ

414600 CHOC GRAN MELKEN VERMICELLI AO LEITE 4006*
312400 CONF FIGURAS MILCORES 150G MINI CONFETE

148100 CHOC GRAN SALWARE MACIO 1,01KG

NUL,
S 40, ;

Salware

s

GRANULADG'
CROCSY

: 414200 CHOC GRAN MELKEN GRANULE BRANCO 400G
W1/ 1 N s : A ;
2 \ EX - ) 430554 CHOC GRAN MELKEN GRANULE MEIO AMARGO 400G
414300 CHOC GRAN MELKEN GRANULE AO LEITE 400G
432534 CHOC GRAN VERMICELLI CALLEBAUT 1KG - BRANCO 148102 CHOC GRAN MILCORES 1,01KG - COLORIDO
159600 CHOC GRAN FLOCOS MIL ESCAMA 5006 - MACIO
270001 CHOC GRAN VERMICELLI CALLEBAUT 1KG - A LEITE 434264 CONF ROCKLETS 1KG - MM CONFETE
267700 CHOCGRAN D JURA 1,005KG - MACIO
432673 CHOC GRAN MIX 1,01KG - MACIO MESCLADO 434485 CHOC GRAN SALWARE CROC 1,01KG
267701 CHOC GRAN D JURA 1,005KG - CROCANTE
330100 CHOC GRAN MILCORES 2,1KG - CROCANTE 434486 CHOC GRAN SALWARE MACIO 1,01KG
433289 CONF CHOC DISQUETI 1,01KG

. www.atacadodiniz.com.br



Nestlé Professional é um parceiro que inspira
O crescimento, entrega solucdes criativas em
alimentos e bebidas com marcas fortes,
auxiliando operadores a inovar e encantar
seus consumidores
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433105
433107
433106
433104
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251800 CHOCHARALD INOVARE 2,1KG - BRANCO
251801 CHOCHARALD INOVARE 2,1KG - AO LEITE
251802 CHOCHARALD INOVARE 2,1KG - INTENSO

433110
433111
433112
433523

Confgingeiro
CHOCHARALD CONF FRAC 1,01KG - LEITE
CHOCHARALD CONF FRAC1,01KG - BLEND
CHOCHARALD CONF FRAC1,01KG - M AMARGO
CHOCHARALD CONF FRAC 1,01KG - BRANCO

COBERTURA

CHOCHARALD TOP 1,01KG - AMARGO
CHOCHARALD TOP 1,01KG - AQ LEITE
CHOCHARALD TOP 1,01KG - BLEND

CHOCHARALD TOP 1,05KG - BRANCO

315800
315801
315802
315803

317400 CHOC HARALD CONF FRAC 2,1KG - AO LEITE
317402 CHOC HARALD CONF FRAC 2,1KG - MEIO AMARGO

CHOCHARALDTOP 2,1KG - LEITE
CHOCHARALDTOP 2,1KG - BRANCO
CHOCHARALD TOP 2,1KG - MEIO AMARGO
CHOCHARALDTOP 2,1KG - BLEND

ﬁald;
Confeiteiro

CHOCOLATE BRANCO

2400 CHOCHARALD CONF FRAC 5KG - BRANCO
2401 CHOC HARALD CONF FRAC 5KG - LEITE

2402 CHOCHARALD CONF FRAC 5KG - M AMARGO

www.atacadodiniz.com.br
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Chocolates

433124 GOTAS CHOCHARALD CHIPSHOW 1,01KG - AO LEITE

_——

434095 GOTAS CHOCHARALD CHIPSHOW 1,01KG - BRANCA
434650 GOTAS CHOCHARALD CHIPSHOW 1,01KG - AVELA
433427 GOTAS CHOC HARALD CHIPSHOW 2,5KG - LEITE

BRANCO

433648 GOTAS CHOCHARALDTOP 1,01KG - BLEND 433115 GOTAS CHOCHARALDTOP 1,01KG - LEITE

433114

GOTAS CHOCHARALD TOP 1,01KG - BRANCA 433113 GOTAS CHOCHARALDTOP 1,01KG - M AMARGA

434043 GOTAS CHOCHARALDTOP 1,01KG - INTENSO

Raspar Raspar

: Raspar
e Co’bnmr e Cobrir

eCobUr

433123 GOTAS CHOC HARALD TOP 2,05KG - BLEND 434488 CHOC SALWARE RASP COBRIR 5KG - BRANCO**

433121 434487 CHOC SALWARE RASP COBRIR 5KG - LEITE

GOTAS CHOCHARALD TOP 2,05KG - BRANCA

433120 GOTAS CHOC HARALDTOP 2,05KG - LEITE 434489 CHOC SALWARE RASP COBRIR 5KG - M AMARGO
433122 GOTAS CHOCHARALD TOP 2,05KG - MEIO AMARGO

431093 GOTAS CHIPS CHOC HARALD 10KG - M AMARGO

174001 GOTAS CHOC ARCOR 10KG - M AMARGO

174002 GOTAS CHOC ARCOR 10KG - AO LEITE

3200 CHOCHARALD RASP COBRIR 5KG - BRANCO
3201 CHOCHARALD RASP COBRIR 5KG - LEITE
3202 CHOCHARALD RASP COBRIR 5KG - M AMARGO

www.atacadodiniz.com.br l
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221103 CHOCSICAO GOLD 2,1KG- BLEND 185700 CHOC FRACSICAO MAIS 2,1KG - AO LEITE 254100 CHOCFRACSICAQ DIADIA2,1KG - AO LEITE
221102 CHOCSICAO GOLD 2,1KG-BRANCO 185701 CHOCFRACSICAO MAIS 2,1KG - BLEND 254101 CHOCFRACSICAO DIA DIA 2, 1KG - BLEND
221100 (HOCSICAO GOLD 2,1KG- AQ LEITE 185702 CHOC FRAC SICAO MAIS 2,1KG - BRANCO 254102 CHOC FRACSICAOQ DIA DIA 2,1KG - BRANCO
221101 CHOCSICAO GOLD 2,1KG - MEIO AMARGO 185703 CHOC FRAC SICAO MAIS 2,1KG - MEIO AMARGO 254103 CHOCFRACSICAQ DIA DIA 2,1KG - MEIO AMARGO
X °
A Sicac 4

CHIPS

@sICAO @SICAO| @SICAO| @SICAO

COBERTURA COBERTURA COBERTURA COF(RTUKA
Bond <

Branco E (wx
Ay SN N Q”
—
254402 (GOTAS FRAC SICAO MAIS 205K6 - BLEND 254301 GOTAS CHOC SICAD GOLD 2,05KG - AQ LEITE 433597 (OB CHUNKS MAXI SICAQ TKG MEID AMARGO
254403 GOTAS FRACSICAO MAIS 2,05KG - BRANCO 254302 GOTAS CHOC SICAQ GOLD 2,05KG - BLEND 430367 GOTAS CHIPS FRAC SICAQ 2,5KG - LEITE
254401 GOTAS FRAC SICAQ MAIS 2,05KG - LEITE 254300 GOTAS CHOC SICAO GOLD 2,05KG - MEIO AMARGO
254400 GOTAS FRACSICAO MAIS 2,05KG - MEIO AMARGO

. www.atacadodiniz.com.br
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Genuine A 219403 CHOC CARGILL GENUINE 2,1KG - BLEND

219400 CHOC CARGILL GENUINE 2,1KG - BRANCO

— 1

= 219401 (HOC CARGILL GENUINE 2,1KG - LEITE
enuine e - Genuine <
e - ez 219402 CHOC CARGILL GENUINE 2,1KG - M. AMARGO

GenUIne :*» 128303 C(HOC CARGILL GENUINE 1KG - M AMARGO

Genuine ==

— L

128300 CHOC CARGILL GENUINE 1KG - BLEND
225700 CHOC CARGILL GENUINE 1,05 KG - BRANCO
128302 CHOC CARGILL GENUINE 1KG - LEITE

Genuine

@
=

430803 CHOC CARGILL GENUINE KIBBLED7KG - BRANCO
430809 CHOCCARGILL GENUINE KIBBLED 7KG - M AMARGO

Genuine

Genuine /% |

cchotionmeioanage ~

Genuine .

325200 (OB CARGILL GENUINE 1KG - AO LEITE

325202 COB CARGILL GENUINE 1KG - BRANCO
125201 (OB CARGILL GENUINE 1KG - MEIO AMARGO 433833 GOTAS CHOC FRAC GENUINE 2,05K MOEDA - BRANCA

241801 (OB CARGILL GENUINE 2,1KG - BRANCA 433832 GOTAS CHOC FRAC GENUINE 2,05KG MOEDA - LEITE
241800 (OB CARGILL GENUINE 2,1KG - LEITE 433834 GOTAS CHOC FRAC GENUINE 2,05KG MOEDA - MEIO AMARGA
241802 (OB CARGILL GENUINE 2,1KG - M AMARG 433829 GOTAS CHOC GENUINE 2,05KG MOEDA - BRANCO
431326 (0B GENUINE CONFEITARIA 1KG - AO LEITE 433830 GOTAS CHOC GENUINE 2,05KG MOEDA - LEITE
433831 GOTAS CHOC GENUINE 2,05KG MOEDA - MEIO AMARGA

435344 GOTAS CHOC GENUINE DARK 1KG MOEDA 65% CACAU AMARGO
139300 CHOC CARGILL GENUINE 25KG - LEITE

139302 CHOC CARGILL GENUINE 25KG - M AMARGO
99500 CHOC CARGILL FRAC25KG - LEITE

99502 CHOC CARGILL FRAC 25KG - M AMARGO

www.atacadodiniz.com.br
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296700 CHOC PEDACO MELKEN 4KG - LEITE 433109 CHOC MELKEN 1,01KG - LEITE

150904 CHOC MELKEN 2,7KG - M.AMARGO 433108 CHOC MELKEN 1,01KG - BRANCO Saboare

Chocolate

150901 CHOC MELKEN 2, 1KG - LEITE 33647 CHOC MELKEN 1,01KG - M. AMARGO ciiih AUt he nﬂ§
1.0Tke

Ho Leite
| 20 |

150902 CHOC MELKEN 2, 1KG - BLEND 434474 CHOC AUTHENTIC SALWARE ZERO ACUCAR 1,01KG - AMARGO

s iouss

150903 CHOC MELKEN 2,1KG - BRANCO 433646 CHOC MELKEN 1,01KG - BLEND

431164 CHOCAUTHENTIC SALWARE ZERO ACUCAR 1,01KG - BRANCO

431163 CHOCAUTHENTIC SALWARE ZERO ACUCAR 1,01KG - LEITE
132600 CHOCGAROTO 2,1KG - M AMARGO
132601 CHOCGAROTO 2,1KG - BRANCO
132602 CHOCGAROTO 2,1KG - LEITE
132603 CHOCGAROTO 2,1KG - BLEND
1203 CHOCGAROTO KG - LEITE
1201 CHOCGAROTO KG - BRANCO
1200 CHOCGAROTO KG - BLEND

Mavalérig)

152101 GOTAS CHOC MAVALERIO 2,1KG - LEITE 04487
152102 GOTAS CHOC MAVALERIO 2,1KG - M AMARGO

: ’ﬁe_stlié I e ] - ] 152100 GOTAS CHOC MAVALERIO 2,1KG - BRANCO
aocount : 3 { 433959 GOTAS CHOC MAVALERIO 2,1KG - BLEND

314101 CHOCNESTLE 2,TKG - MARFIM
314102 CHOCNESTLE 2,1KG - MEIO AMARGO
314103 CHOCNESTLE 2,1KG - BLEND

314100 CHOC NESTLE 2, 1KG - AO LEITE
285000 CHOC DIATT DIET 5006 - AO LEITE 433118 GOTAS CHOC MELKEN 2,05KG - MEIO AMARGO
285001 CHOC DIATT DIET 5006 - BRANCO
268201 BOMBOM LACTA 1KG - OURO BRANCO
268200 BOMBOM LACTA 1KG - SONHO DE VALSA 433116 GOTAS CHOC MELKEN 2,05KG - BRANCO
255701 BOMBOM BARION RECH 2,3K GRANEL - AMENDOIM
23001 BOMBOM BARION TRITURADO 2KG GRANEL - AMENDOIM

833119 GOTAS CHOC MELKEN 2,05KG - LEITE

www.atacadodiniz.com.br
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273500 (OB GANACHE BAKELS 4KG - AO LEITE

143300 (0B GANACHE NESTLE 2,33KG

273503 (OB GANACHE BAKELS 4KG - CHOC M AMARGO
248300 COB GANACHE RICH S 4KG - MEIO AMARGO 273502 (OB GANACHE BAKELS 4KG - CHOC CROC
248301 OB GANACHE RICH 5 4KG - GAN CHOC BRANC L NG GR A E-TRUEL
248302 COB GANACHE RICH S 4KG - GANACHE TOFFEE

= ~
Cume Ganache

Chocolate as m‘mx Game Gangch
p. M
) ‘ :

dg/8ih

130800 (0B GANACHE HARALD 4KG - LEITE

130801 (0B GANACHE HARALD 4KG - BRANCO “
130802 (0B GANACHE HARALD 4KG - M AMARGO ‘
432865 (0B GANACHE VABENE 4KG - CARAMELO TOFFEE

430057 CREME CHANTILLY PASTRY PRIDE 970G BASIC 337301 CREME CHANTILLY PASTRY PRIDE 970G CHOCOLATE
337201 CREME CHANTILLY PASTRY PRIDE 970G CHOCOLATE 337800 CALDA PASTRY PRIDE 970G

434817 CREME CHANTILY P PRIDE 1L - EASY 247501 CALDA RICHS 907G - TRES RICHES

337300 CREME CHANTILY P PRIDE PLUS 907G - BAUNILHA 434818 CALDA PASTRY PRIDE 1L - EASY*

337200 CREME CHANTILLY PASTRY PRIDE 970G STANDARD

www.atacadodiniz.com.br .



ATACADO

s

A |

247400 CREME CHANTILY RICHS TOPPING 907G - WHIP TOP BASE
331100 CREME CHANTILY RICHS TOPPING 907G - NIAGARA FARMS
431704 CREME CHANTILY RICHS AMERICA ZER0 907G
247401 CREME CHANTILY RICHS AMERICA TOPPING 907G - TRADICIONAL
247402 CREME CHANTILY RICHS AMERICA TOPPING 907G - CHOCOLATE
CCREME CHANTILY RICCA 1L- 998616

431108 CREME CHANTILY GRAN FINALE 1L - TRAD s

AMERICA
TOPPING

| %,

REARADO VA GENE RO GUNTLY SR AT

5800 CREME CHANTILLY AMELIA LT TRADICIONAL 330793
247300 CREME CHANTILLY BETTERCREME 907G NATA 415500 CREME CHANTILLY MIX SUPREME AMELIA
247301 CREME CHANTILLY BETTERCREME 907G CHOCOLATE 432106 CREME CHANTILY AMELIA 12X200ML
247302 CREME CHANTILLY BETTERCREME 907G BAUNILHA
247303 CREME CHANTILLY BETTERCREME 907G SUPREMO
P {4
remitex
Ttk
Culindrio
.
18300 (0B MARSHMALLOW CREMTEX 2KG
Creme Culindrio
/ - 18400 (0B MARSHMALLOW CREMTEX 8KG
Wy 110100 (OB FONDANT SICOLA 2KG - 301004
164700 (0B MARSHMALLOW MARVI 2KG
434013 CREME CULINARIO CESIBON TP 1KG 434009 CREME CHANTILLY CESIBON 1L - TRAD 131210 (OB MARSHMALLOW DINIZ 1 LITRO
434010 CREME CHANTILLY CESIBON PLUS 1L 434011 CREME CHANTILLY CESIBON 1L - CHOC 434656 MISTURA MARSHMALLOW MAVALERIO 400G
434015 CREME CHANTILLY CESIBON 27X200ML- CHOC el e 40530 COB FONDANTEMULZNT 2C

434012 CALDA CESIBON 1L
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43124
431225
431226
431207
431229
431230
43128

NIDINGEZ

433767 (0CO SECO IMPORTADO PREMIUM AGRIM 10KG - FINO

144202

(0CO SECO IMPORTADO 10KG - MEDIO

144201 (C0CO SECO IMPORTADO 10KG - FINO

(€0CO FLOCOS UMID ADOC DINOCOCO 1KG

€0CO DINOCOCO RALADO UMID ADOC 1KG

(0CO DINOCOCO RALADO PADRAO 1KG - MEDIO
(0CO DINOCOCO RALADO PADRAO 1KG - FINO
C0CO DINOCOCO RALADO COMPOSTO 1KG - FINO
C0CO DINOCOCO RALADO COMPOSTO 1KG - MEDIO
(0CO DINOCOCO RALADO COMPOSTO 5KG - FINO
C0CO DINOCOCO RALADO PADRAO 5KG - MEDIO
C0CO DINOCOCO RALADO PADRAO 5KG - FINO

UMIDO E ADOGADO

331000 (0CO RALADO UMIDO/ADOCADO 1KG - COCO E CIA

431232 (0CO DINOCOCO RALADO UMIDO ADOC 5KG - MEDIO
431234 (0CO FLOCOS UMID ADOC DINOCOCO 5KG
431231 (0CO DINOCOCO COMPOSTO 5KG - MEDIO

431906 C0CO FLOCOS BRAZIL UP PADRAO 5KG

|IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII
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316300 (0CO RALADO MEDIO MAIS COCO 5KG - UMIDO ADOCADO

69600 (0CO FRESCO VITACOCO 2KG - CONGELADO

71600 €0CO FRESCO VITACOCO 1KG - CONGELADO

431944 (0CO FRESCO COCO BAHIA 2KG - CONGELADO | SOCO

Siveat Feocs

r el  S0COCO

316100 (0CO FLOCOS SOCOCO SWEET 1KG
316200 (0CO FLOCOS SOCOCO SWEET 5KG

73400 (0CO RALADO UMIDO ADOC DO VALE 5KG - 3017
70700 (0CO RALADO UMIDO ADOC DO VALE 1KG - 2022
151700 C0CO FLOCOS UMIDO ADOC DO VALE 1KG - 2025

. www.atacadodiniz.com.br
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DiNeZ

339500 CONG PAO QUEIJO KOP QUELO

2KG - REQUEUAO

433541  CONG PAQ QUEIJO MAXIMUS 272800  CONG PAO QUELIO KOP QUELO
2KG - FRANGO 2KG - PALITO

433540 CONG PAO QUELIO MAXIMUS 434330  CONG PAO QUELO PARMESAQ
2KG - EMPANADO PARMESAQ IANNUZZI 1KG - PALITO

433542 (ONG PAO QUELIO MAXIMUS
2KG - CALABRESA

www.atacadodiniz.com.br l
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430765
431052
434259
430538

135672

MILHO VERDE PREDILECTA LT 1,7KG
MILHO VERDE PREDILECTA SACHE 1,7KG
MILHO VERDE QUERO 1,7KG
MILHO VERDE QUERO LT 24X170G

ERVILHA PREDILECTA LT 1,7KG
ERVILHA QUERO LT 2KG
ERVILHA BONARE LT 1,7KG
ERVILHA BONARE 24X170G
ERVILHA OLE 24X170G
ERVILHA OLE LT 1,7KG

A 1

MILHO VERDE BONARE LT 1,7KG
MILHO VERDE BONARE 24X170G
MILHO VERDE OLE 24X170G

MILHO VERDE OLE LT 1,7KG

BN21

Conservas, Molhos

-nlatados

64000 AZEITONA D PEPE VERDE 1,8KG - FATIADA 268

64400 AZEITONA D PEPE VERDE 1,8KG - S/CAROCO

64200 AZEITONA D PEPE VERDE 2KG - MEDIA

PALMITO PICADO BOMVALE 1,8KG - PUPUNHA

. www.atacadodiniz.com.br
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8700
8701

CORANTE GEL MIX 256 - AM DAMASCO
CORANTE GEL MIX 25G - AZUL ANIS

236800
236801

CORANTE GEL MIX 60G - ROSA CEREJA
CORANTE GEL MIX 60G - AZUL ANIS

8703 CORANTE GEL MIX 256 - ROSA CEREJA 236802 CORANTE GEL MIX 60G - AM DAMASCO
8704 CORANTE GEL MIX 256 - VERDE HORTELA 236803 iy a—
8705 CORANTE GEL MIX 256 - VERM MORANGO
134853 CORANTE SPRAY COLLOR 426G - AMARELO OURO - TR LS L e G- DEIER
434852 CORANTE SPRAY COLLOR42G- AZUL CEU e RN SN e 236805 CORANTE GEL MIX 606 - VERDE FOLHA
434855 CORANTE SPRAY COLLOR 42G - ROSA PINK 708 CORANTE GEL MIX 256 - LILAS 236806 CORANTE GEL MIX 60G - LILAS
434856 CORANTE SPRAY COLLOR 426 - VERMELHO o700 CORANTE CEL M 256 BRANCO LETE i e —
126907 CORANTE SPRAY COLLOR42G- VIOLETA
8711 CORANTE GEL MIX 256 - SALMAO 236808 CORANTE GEL MIX 60G - AM GEMA
8712 CORANTE GEL MIX 256 - VERDE FOLHA 236809 CORANTE GEL MIX 60G -VERM NATAL
b - "y 8713 CORANTE GEL MIX 256 - AM GEMA 26810 CORANTE GEL MIX 606 - PRETO
6 para Decoragao 8714 CORANTE GEL MIX 256 - VERM NATAL
P s 258600 CORANTE CHOC MIX 126 - AMARELO
; ! 8715 CORANTE GEL MIX 256 - ROSA INTENSO
i CORANTE GEL MIX 256 - PRETO 258601 CORANTE CHOC MIX 126 - AZUL
#7100 CORANTE GEL MIX 256 - TURQUESA 258603 CORANTE CHOC MIX 126 - ROSA
434557 CORANTE GEL MIX 256 - VERDE LIMAO o TR T
258605 CORANTE CHOC MIX 126 - VERMELHO
258606 CORANTE CHOC MIX 126 - VIOLETA
Cofmaster
g
240100 GLITER PO MAGO 86 - OUR0 6940 ':%
240101 GLITER PO MAGO 106 - PEROLA 6939 3
g
)
S|
57301 CORANTE ICEBERG AMARELO LIQ 960ML

www.atacadodiniz.com.br .
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430518
430472
430473
430474
430475

ESSENCIA MIX 960ML - RUM
ESSENCIA MIX 960ML - LIMAO
ESSENCIA MIX 960ML - LARANJA
ESSENCIA MIX 960ML - QUELIO
ESSENCIA MIX 960ML - MILHO

iceberg iceberg iceberg | iceberg

i

.

iceberg

=2 %

i

| : | y
|AROMA ARTIFICIAL Essencia de

MANTEIGA PRATA L Baunilha Bran

i

|

AROMA ARTIFICIALH
BAUNILHA PRATA

| Essenciade

Essencia de
Coco

Abacaxi

JH A

166700 ESSENCIA ICEBERG 960ML - ABACAXI 2004 ESSENCIA ICEBERG PRATA 960ML - LARANJA
166701 ESSENCIA ICEBERG 960ML - BAUNILHA CM ESCURA 2006 ESSENCIA ICEBERG PRATA 960ML - MILHO VERDE
2008 ESSENCIA ICEBERG PRATA 960ML - PANETONE
166702 ESSENCIA ICEBERG 960ML - COCO
2010 ESSENCIA ICEBERG PRATA 960ML - LIMAO
166704 ESSENCIA ICEBERG 960ML - BAUNILHA CM BRANCA 2015 ESSENCIA ICEBERG PRATA 960ML - BAUNILHA

. www.atacadodiniz.com.br
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291300 DESMOLD SPRAY LISSE 600ML

434281 DESMOLD 65 BAKELS 5L
1534263 DESMOLDTINCOL 5L 433126 DESMOLD EMULZINT CARLO 4,8KG
434280 DESMOLD TINCOL EXTRA 5L
Wl ¥ BAKELS ]
A Produtes d Panifcatio
301000 ANTI MOFO BAKELS 1KG 3300 OLEO RETARDADOR 5KG - EMULSANT

www.atacadodiniz.com.br .
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)

430944 DOCE LEITE XAMEGO 1,05KG - TRADICIONAL
29800 DOCE LEITE PASTOSO XAMEGO 9,8KG - C/CHOC
30300 DOCE LEITE PASTOSO XAMEGO 9,8KG - TRAD.L
430937 DOCE LEITE XAMEGO PURO0 9,8KG
430942 DOCE LEITE XAMEGO 5KG - TRADICIONAL
DOCE DE LEITE ~
430943 DOCE LEITE XAMEGO 5KG - ¢/ CHOCOLATE g Toco
LR <
430945 DOCE LEITE XAMEGO 1,05KG - (/ CHOCOLATE =
312300 DOCE LEITE PURO AUREA 4,5KG
151300 DOCE LEITE PURO ITAMBE 18X800G
172500 DOCE S LEITE AUREA 9,8KG
226000 DOCE LEITE PURO ITAMBE 5KG LATA - TRAD.
426500 DOCE S LEITE AUREA 9,8KG - C/CHOCOLATE
432348 DOCE LEITE AUREA BAG 4,8KG - TRADICIONAL**

Dacez{e@'g,e

coniG; /ei

327000 DOCE LEITE PASTOSO ITAPERUNA 9,8KG - TRADICIONAL 433078 DOCE LEITE NESTLE 1,01KG - TRADICIONAL )
433839 DOCE S LEITE ITAPERUNA 9,8KG - TRADICIONAL 433886 DOCE LEITE PURO VICOSA BAG 5KG
434988 DOCE LEITE PURO SANTA MARIA 4,6KG * 434409 DOCE LEITE PASTOSO TRIANGULO 10KG - TRADICIONAL
431026 DOCE LEITE PURO FAMA 9,8KG
224200 DOCE LEITE PURO DELEITE 4,6KG 434410 DOCE LEITE PASTOSO TRIANGULO 10KG - C/CHOCOLATE
432609 DOCE LEITE PURQ FAMA 4,8KG - S/AMIDO
433769 DOCE S LEITE FAMA UBL 9,8 KG
432548 DOCE LEITE ZERO VITAO 1KG - TRADICIONAL

. www.atacadodiniz.com.br
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NIDiNEZ

13300 DOCE PASTORIZA 2KG - BRIGADEIRO

327200 DOCE PASTORIZA 1KG - BRIGADEIRO DE COLHER

13200 DOCE BRIGADEIRO NESTLE 2,57KG

1674 DOCE BRIGADEIRO MELKEN HARALD 2,02KG
431294 CREME AVELA NUTELLA 650G 431462 DOCE BRIGADEIRO MELKEN HARALD 1,005KG
263300 CREME AVELA C/CACAU VABENE 3KG 120300 DOCE BRIGADEIRO DELEITE 4,6KG - 125
430072 CREME AVELA C/CACAU BAKELS 3KG 432748 DOCE BRIGADEIRO CONF HARALD 2,02KG
430170 CREME AVELA C/CACAU BAKELS 1,01KG 434508 DOCE B PRINCIPIO 1,01KG - BRIGADEIRO DE COLHER*
203400 CREME AVELA (/CACAU NUTCREAM BARION BD 3KG - 105000
434506 CREME AVELA C/CACAU B PRINCIPIO 1,01KG

13500 DOCE PASTORIZA 2KG - CAJUZINHO 64100 GOIABADA BLOCO REYMAX 7KG - 2021 311400 GOIABADA CREMOSA REYMAX 1,01KG-2013
13301 DOCE PASTORIZA 2KG - BRIG MORANGO 431070 GOIABADA CREM RALSTON BD 4,6KG 229100 GOIABADA RALSTON BARRA 7KG

13100 DOCE PASTORIZA 2KG - BELINHO 229300 GOIABADA CREM RALSTON BG 2,5KG 435413 ARCO RODA W8/W9

13000 DOCE BELJINHO NESTLE 2,4KG 64300 GOIABADA CREM REYMAX 4,8KG- 2017 435107 GOIABADA CREMOSA AUREA 4KG - 121021388

www.atacadodiniz.com.br l



433524
434334
434335
434336

234304
434340

MIST DONUTS DINIZ 10KG
CONG DONUTS 5X70G - BAVARIAN
CONG DONUTS 5X70G - CHOCOLATE

CONG DONUTS 5X70G - DOCE LEITE

CONG DONUTS 5X70G - CHURROS
CONG DONUTS 5X70G - FRUTAS VERMELHAS

AV

DiNeZ

428900
429000
429100
429200
431039
431040
B8N0

431126

CAROLINA 1KG DOCE DE LEITE
CAROLINA TKG BRIGADEIRO
CAROLINA 1KG LIMAO
CAROLINA 1KG PRESTIGIO
CAROLINA 1KG - MORANGO
CAROLINA 1KG - LEITE NINHO
CAROLINA 1KG - ABACAXI
CAROLINA 1KG - MARACUJA

bl g

s
r i

£
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§ Dona ! [ FARINHADETRID
: i ] i

¥
i
i

217400 FARINHA DETRIGO DONA BENTA 10X1KG TRADICIONAL

217401 FARINHA DETRIGO DONA BENTA 10X1KG COM FERMENTO

FARINHA DE TRIGO 430163 FARINHA DETRIGO 10X1KG PRIMOR TRADICIONAL
o1

&

¥
N § 296400 FARINHA DETRIGO 5KG DONA BENTA
W N
is‘ i 267600 FARINHA TRIGO 1KG DONA BENTA INTEGRAL

SO0
ousTRA BUSLE
430159 FARINHA DETRIGO 10X1KG ANACONDA TRADICIONAL
430162 FARINHA DETRIGO 5KG ANACONDA B
430166 FARINHA DETRIGO 10X1KG ANACONDA PREMIUM

r Usume yans gLy

r{%{mmmmm 2 y/& B

CONFERROEACDOFOLID

175100 FUBAMIMOSO 10XTKG- SILOTI 223400 FUBA XODOMILHO 20X1KG
433301 FUBAMIMOSO PQALIMENTOS KG 434679 FUBAYOKI4KG-3198

203902 TRIGO KIBE 5KB ROMARIZ 85700 FARINHA CAJU TORRADA CAJUFORTE 1KG
126401 FARINHA MILHO AMARELA TKG-DACOLI 433302 FARINHA MANDIOCA PQ ALIMENTOS 5KG
52203 FARINHA ROSCA 5KG - ROMARIZ 431321 FARINHA MANDIOCA TORRAMAFIL 1KG

www.atacadodiniz.com.br l



M BAKELS

BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

FABRICAGAO, DISTRIBUIGAD

£ SUPORTE TECNICO DE INGREDIENTE DE
PANIFICAGAO DE ALTA QUALIDADE

PARA 0 MERCADO GLOBAL DE PANIFICAGAD
DESDE 1904




LESAFFRE

a Lesaffre trabalha lado a lado

com profissionais de panificacao

para atender as novas necessidades

do mercado. Conheca a linha

completa de solu¢coes em

fermento bioldgico e ingredientes

de panificacao destinado para padarias.




NIDINGZ

oljiugaox

430071 FECULA MANDIOCA PILAO 25KG 181101 PROTEINA SOJA CAMIL 400G FRANGO 9110
86000 FECULA MANDIOCA 25KG AMALFI 180601 PROTEINA TEXTURIZADA SOJA CENTEX 10 KG - 4060(CLARA)

181100 PROTEINA DE SOJA CAMIL 400G CARNE 9108 180600 PROTEINA TEXTURIZADA SOJA CENTEX 10 KG - 4061(ESCURA)

209500 FLOCOS DE MILHO PRECOZ. XODOMILHO 30X500G

431381 POLVILHO PQ ALIMENTOS 1KG AZEDO
431382 POLVILHO PQ ALIMENTOS 1KG DOCE
30700 POLVILHO DOCE AMALFISKG
430178 POLVILHO AMAFIL 20X1KG - AZEDO
237401 FERM FRESCO LEVASAF 5006 - DOCE 303900 FERM QUIMICO HERCULES BD 2,5KG
431060 POLVILHO AZEDO AMAFIL PREMIUM 25KG
27400 FERM FRESCO LEVASAF 500G - SALGADO 435397 FERM INST SUCESS 500G - MD 1363
195800 POLVILHO AZEDO AMAFIL 25KG
J— 435397 FERM INST SUCESS 5006 - MD 432612 FERM INST SAF 500G - MS
[AMAFI[ 431475 FERM INST SUCESS 500G - MS 432611 FERM INST SAF 500G- MD
AMIDO DE MILHD Bodseliic Foodserice 405600 FERM FRESCO LEVINA 5006 - MD 129301 FERM INST MAGEST 20X500G - MD
%ﬁ?ﬂm’%ﬁﬁﬂ m i AMIDO DE
- o 405500 FERM FRESCO LEVINA 5006 - MS 129300 FERM INST MAGEST 20X5006 - M
AMIDO DE MILHO 9
T 276100 FERM QUIMICO HERCULES 1KG
56 E

430070 AMIDO DE MILHO PILAQ 25KG 432864 AMIDO MILHO MAIZENA 500G
137800 AMIDO MILHO AMAFIL 5KG 433300 AMIDO MILHO PQ ALIMENTOS 1KG
410900 AMIDO DE MILHO AMAFIL 25KG

430033 AMIDO DE MILHO QUALIMAX 1KG
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431364 CASTANHA DE CAJU CAJUFORT TKG XEREM X2T
431363 CASTANHA CAJU CAJUFORT 1KG - BANDA 551 (CRUA)
226401 CASTANHA CAJU XEREM XT(CLARA) 1,005 KG - DUNORTE

205800

DAMASCOTURCO 12,5KG

204700 AMEIXA C/ CASCA CAROCO 10KG
204802 AMEIXA S/ CAROCO 10KG

197700 ABACAXI CALDA TRIANGULO 400G LATA - RODELAS
32501 UVA PASSA PRETA 10KG TURCA 288500 PESSEGO EM CALDA GB 450G
32500 UVA PASSA PRETA 10KG ARGENTINA 197600 FIGO CALDA D PEPE 400G LATA
230600 UVA PASSA BRANCA 10KG
434905 UVA PASSA PRETA 10KG - CHILENA il (ERELA ELRCOM DGR SCTALD
410700 UVA PASSA PRETA 10KG - INDIANA 15600 CEREJA CURICO 1,8KG LATA - S/TALO
110200 FRUTA CRISTALIZADA SICOLA 10KG - 301001

www.atacadodiniz.com.br
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99800 AMENDOIM TORRADO GRAN MANDUBIM 1,05KG
208900 AMENDOIMTORRADO VABENE 1,05KG - GRANULADO
208901 AMENDOIMTORRADO VABENE 1,05KG - METADES
259400 CROCANTE AMENDOIM VABENE 1,05KG

209000 FARINHA DE AMENDOIM VABENE 1,05KG

259500 CROCANTE CAJU VABENE 1,05KG

430915 CROCANTE CARAMELO SALATTO VABENE 1,05KG

GERGELIN SEM CASCA EXTRA 39135
FABRICACAL: SETENERD 2020
VALIDADE: SETEMERD 2022
CTR. 5414/03
LOT NUMBER: OUET 2113022040
HULLED SESAME SEED
ALLERGEN-SESAME \
PRODUCT OF GUATEMALA
NET WEIBHT: 25 .
T
* | ANE: SEMILLAS UNIVERSALES. 5.4

| 0w smarns e e o

124200 GERGELIM SESAMO REAL 4KG
430000 GERGELIM SESAMO REAL 25KG
401200 GERGELIM SESAMO REAL 1KG

204500 GERGELIM IMPORTADO 25KG

. www.atacadodiniz.com.br
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Piracanjuba Pimcanjl‘l_bg'

18000 LEITE COND ITAMBE 1,05KG LATA 145800 LEITE COCO COCO CIA 12X500ML 187300 LEITE COND SEMI DESNATADO

PIRACANJUBA 5KG BAG
237900 LEITE COND ITAMBE 5KG LATA 231900 LEITE COCO DO VALE ATG 1L - 1020 VERMELHO
187200 LEITE COND PIRACANJUBA 2,5KG BAG
269600 LEITE COND ITAMBE 5KG BAG 112000 LEITE COCO SABOR NORDESTE 12X500ML - 5004
18100 LEITE COND PIRACANJUBA 27X395G TP
316400 LEITE C0C0 SOCOCO 500ML 430689 LEITE COCO BOM COCO/SERIGY 12X500ML

italac

o, Jowice
T o

Triangu

i
= 4<

430512 LEITE COND MOCOCA 5KG BAG 261800 LEITE COND AUREA 215400 LEITE COND SEMI DESNATADO 434328 LEITE COND SEMI DESNATADO

5KGBAG- 131021061 ITALACTP 27X395 G MARAJOARA 5KG BAG
326400 LEITE COND MOGA 5KG BAG
102400 LEITE COND PO 252800 LEITE COND SEMI DESNATADO 430921 LEITE COND SEMI DESNATADO
3400 LEITE COND MOCA 2,6KG LOWCUCAR 1KG - 10001327 [TALAC 5KG BAG TRIANGULO 5KG BAG
434927 LEITE COND SEMI DESNATADO 430513 MIST LACTEA COND MOCOCA
MARAJOARA 2,5KG BAG 5KG BAG
326700 MIST LACTEA COND TRIANGULO
5KG

www.atacadodiniz.com.br l



400700
32600

434846
434847
434845
434505
434849

—

ATACA

' »/

A

Os ¢ Atomatados

MOLHO TOMATE PREDILECTA 4,1KG

EXTR.TOMATE BONARE 4KG - 1110213

MOLHO TOMATE BONARE SACHE 1,7KG - PIZZA

MOLHO TOMATE BONARE SACHE 1,7KG - TRADICIONAL
EXTRATO TOMATE BONARE SACHE 1,7KG - TRADICIONAL
GELEIA B PRINCIPIO 1,01KG - CEBOLA CARAMELIZADA
COMP VIROLA 06

430005 CATCHUP HEINZ 1,03KG

15500 CATCHUP B SABOR 182X7G - 220103
431480 CATCHUP HEINZ SC 192X7G
258200 CATCHUP KONSUMO 189X7G
258000 CATCHUP KONSUMO 3,02KG
430772 CATCHUP QUERO SACHE 176X7G
189900 CATCHUP HELLMANNS 182X8G

15000

258300
258100
433508
431220
190000
435341

iNGZ

MOSTARDA BOM SABOR 182X7G - 220306
MOSTARDA KONSUMO 189X7G
MOSTARDA KONSUMO 3,02KG
MOSTARDA MAREIA SC 152X6G
MOSTARDA SACHE AUREA 189X6G
MOSTARDA HELLMANNS 180X7G
MOSTARDA HEINZ SC 176X5G

433506 CATCHUP MAREIA SC152X6G
431219 CATCHUP SACHE AUREA 189X6G
333500 CATCHUP HEINZ 567G

435340 CATCHUP HEINZ SC176X7G

www.atacadodiniz.com.br
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MAIONESE B SABOR 182X7G - 220320

11600

190100 MAIONESE HELLMANNS 168X7G

431481 MAIONESE HEINZ SC 192X7G

328800 MAIONESE HELLMANNS BAG 2,8KG

189800 MAIONESE HELLMANNS BD 3KG - 84142931

258400 MAIONESE KONSUMO 189X6G

433520 MAIONESE MAREIA BD 3KG

433507 MAIONESE MAREIA SC 152X6G

430773 MAIONESE QUERO BD 3KG

430774 MAIONESE QUERO SC 176X7G

431218 MAIONESE SACHE AUREA 189X6G

405900 MAIONESE VIGOR / LECHEF 1KG

434045 MAIONESE VIGOR BAG 2,8KG

L ke 3 {
| : . \ira Maionese I 204400 MAIONESE SALADA 3KG
@ e, Malonese MAIONESE
7 y 435376 GELEIA B PRINCIPIO 1,01KG - PIMENTA VERMELHA
A verdadeira Maionese sotal | s &.‘g il
oy e B 435375 MAIONESE SOYA BD 3KG - 997888

431307 MAIONESE SALADA BD 3KG - 997898

435339 MAIONESE SALADA BD 3KG - 997898

s PROPY

25 A
\__59\4'
3

Wonsumo

430197 MOLHO PIMENTA KONSUMO 1,01L

91700 MOLHO PIMENTA B SABOR 200X3G - 220412
434503 GELEIA B PRINCIPIO 1,01KG - PIMENTA VERMELHA

#

www.atacadodiniz.com.br
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AMARGARINA RICCA FOLHADOS E VERSATIL E PODE SER APLICADA EM DIFERENTES RECEITAS.
ELA E ESPECIALISTA EM RECEITAS DE MASSAS FOLHADAS E PROPORCIONA UMA MASSA

UNIFORME E DE FACIL LAMINAGAOC. ALEM DISSO, DEPOIS DE FINALIZADA A MASSA PODE SER CONGELADA.

FACA FOLHADOS LEVES, SEQUINHOS COM A RICCA FOLHADOS.

GRIATIVIDADE

EMALIA
PERFORMANCE!

“d |,




ATACADO
—_—

: & O oo
=N . Ccoamo 0% ¢y —_——
4N _— Margarina Qi
G >

) = Amélia i\
S 13 / ,,:M\
Margaring == | ,\:“; % |
S —— i SN L,
Uso Geral - sox de s | - =2
Q= @r= 00kg |
= : Lire o Gorken vt tldrgonds
331400 MARG CREMOSA QUALY 24X250G - COM SAL
331500 MARG CREMOSA QUALY 12X5006 - COM SAL
147700 MARG AMELIA 1,01KG - BOLO/MASS/CREM 431831 MARG COAMO 14,5K6 - 80% C/SAL 85276 MARG DELICIA 12K500G C/SAL - CREMOSA
147702 MARG AMELIA 1,01KG - USO GERAL 431832 MARG COAMO 14,5K6 - 80% S/SAL w5275 R DELIA S A HEMSA
33194 MARG AMELIA BLOCO 2KG — FOLHADA 431833 GORD COAMO 14,5KG - FRY 400
435371 MARG AMELIA 14KG - 50% 782092 278400 GORD VEG COAMO 12X5006
35372 MARG AMELIA 14KG - 80% 782003 434623 GORD COAMO 14,5KG - FRY 600
Ricca
——— Mg —
BONGE SUpl’ema o m——— '

MARGARINA
PARA USO INDUSTRIAL

434967 MARG RICCA CREME 2KG

434968 MARG RICCA CROISSANT 2KG

435667 MARG RICCA MASSAS IND 30KG
434969 MARG RICCA FOLHADA 2KG

76800 MARG SOYA 15KG - 50% 434970 MARG RICCA MASSAS/BOLOS 2KG
MARGARINA PARA USO ! [ R —
77000 MARG SUPREMA 15KG - 75% 434971 MARG RICCA FOLHADA 6X2KG(PLACA)
3129 MARG CUKIN 15KG - 75%
31297 MARG PRIMOR 15KG - 75%
434071 GORD VEGETAL PALMA TAUATF90 24KG
51298 MARG PRIMOR 3KG - 75%
430685 GORD PALMA (OIL FRY) TAUA TF90 14,5KG

. www.atacadodiniz.com.br



VILMA ALIMENTOS

Food Service

PRATICIDADE PARA O SEU
NEGOCIO, VARIEDADE E SABOR
PARA OS SEUS CLIENTES.

OFERECEMOS UMA LINHA
COMPLETA DE MISTURAS PARA
BOLO E SALGADOS FRITOS,

EXCLUSIVA PARA O FOOD O MELHOR RENDIMENTO,

SERVICE. ALTISSIMA QUALIDADE E UMA
EXCELENTE RELACAO DE
CUSTO X BENEFICIO.
Vilma Vilma
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S6 quem tem qualidade como prioridade
pode garantir o melhor

ualii 3 5

Q nax Qualimax Qualimax | Qualimax
Food Service Food Service Food Service Food Service

CHOCOLATE CHOCOLATE CHOCOLATE CHOCOLATE

EMPO EM PO
B % | :

CACAU
EM PO

=

CONFEITARIA LT e : \\ CONFEITARIA =~ 500g CONFEITARIA

Uma linha completa feita por quem, ha mais de 55 anos, tem experiéncia no
mercado e entende o Food Service! E quem ganha é vocé.

CREME DE
CEBOLA

COMFEITARIA

@ Agilidade e G‘-’; Praticidade * ! Permite o Toque do Chef

E[n:’ Rentabilidade ° $ Melhor custo beneficio ° %?Sabor, Textura e Cor

Conhega a extensa linha de produtos para

Food Service com o Q a mais da Qualimax. 0800 111766 Qual‘ihax

g m WWW.qQ ualimax.com.br Food Service

CULINARIOS SOBREMESAS
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SANTHERPAN

SANTHERPAN SANTHERPAN' SANTHERPAN SANTHERPAN

ﬁ 3 \\\

MISTURA PARA BR

430839 MIST BOLO SANTHERPAN 5KG - BANANA (/ CANELA 430841 MIST BOLO SANTHERPAN 5KG - MACA C/ CANELA*
430840 MIST BOLO SANTHERPAN 5KG - BAUNILHA 430842 MIST BOLO SANTHERPAN 5KG - MARACUJA
430843 MIST BOLO SANTHERPAN 5KG - LIMAO

315503 MIST BOLO LOWCUCAR ZERO 1KG - LARANJA*
315504 MIST BOLO LOWCUCAR ZERO 1KG - NEUTRO*
315502 MIST BOLO LOWCUCAR ZERO 1KG - CHOCOLATE

www.atacadodiniz.com.br l
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15809 MIST BOLO VILMA 5KG - COCO
L 4401  MIST BOLO BUNGE 5KG - CHOCOLATE
433948 MIST BOLO LUNAR 5KG - ABACAXI e DT e
X 4402  MIST BOLO BUNGE 5KG - COCO
433952 MIST BOLO LUNAR 5KG - CHOCOLATE IS R DT e e T
? 4403  MIST BOLO BUNGE 5KG - LARANJA
433953 MIST BOLO LUNAR 5KG - COCO T e T
2 4400  MIST BOLO BUNGE 5KG - AIPIM CREMOSO
3 MIST BOLD LUNAR 5K - FUBA 15803 MIST BOLO VILMA 5KG - BANANA
s 4404 MIST BOLO BUNGE 5KG - MILHO CREMOSO
433955 MIST BOLO LUNAR 5KG - LARANJA B T
L 4405  MIST BOLO BUNGE 5KG - NEUTRO
433956 MIST BOLO LUNAR 5KG - LEITE COND 15808, MIST BOLO VILMA SKG - CHOCOLATE
433957 MIST BOLO LUNAR 5KG - MILHO VERDE R IR & AT
433958 MIST BOLO LUNAR 5KG - NEUTRO T G T
433951 MIST BOLO LUNAR 5KG - CENOURA

15820 MIST BOLO VILMA 5KG - BROA FUBA
15821 MIST BOLO VILMA 5KG - CHOC SUAVE
15816 MIST BOLO VILMA 5KG - MILHO
15805 MIST BOLO VILMA 5KG - BAUNILHA

15806 MIST BOLO VILMA 5KG - CENOURA

. www.atacadodiniz.com.br
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431295 MISTPAD BAKELS 5KG - AUSTRALIANO 276900 MIST PAO CIABATTA PREMIX BAKELS 5KG *
275302 MISTPAO BAKELS 5KG - BATATA 430541 MIST PAOINTEGRAL LIGHT BAKELS 5KG
430534 MIST PAO BAKELS 5KG - BRIOCHE 275309 MIST PAO LO BAKELS 5KG - CHOCOLATE
431458 MISTPAO BAKELS SKG- TALIANO 275600 MIST PAO QUEUO BAKELS 1KG
431169 MISTPAO BAKELS 5KG - MACIO 1090 MISTPAORUSTICO BAKELS 5KG
435350 MISTPAO BAKELS 5KG - MANDIOQUINHA 413700 MIST PAO SEMI ITAL AMANTEIGADO BAKELS SKG
25307 MISTPAO BAKELS 5KG - PAOLO 330500 MISTPAOQUENODINIZ TKG

www.atacadodiniz.com.br
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FRESCAS

o Fa
L Adimix wRoco ol = T e r P T
ESPECIAL PARA 7 e ki -
E MASSAS 2 ! BROWNIE ADIMIE

ADIMIX

76900 MIST PASTEL SUPREMA 5KG 430448 MIST ADIMIX BROWNIE 2KG

16300 MIST SALG VILMA 5KG - FRITO 430987 MIST ADIMIX BROINHA DE MILHO 2KG
430447 MIST ADIMIX BROINHA DE AMENDOIM 2KG
430988 MIST ADIMIX BROA CAXAMBU 2KG

®brigatta

276400 CREME CONF BAKELS 1KG 430014 CREME CUL. OUROLAC 1L 434013 CREME CUL. CESIBON TP 1KG
280400 CREME CONF RICCA TKG 5500 CREME CUL.LECO 1L 83175 (REME CUL. BRIGATTATP 1L
30122 CREME CUL. RICHS 1KG 430859 CREME CUL. ITAMBE 25% 1KG 262400 CREME CUL. BRIGATTA
426600 CREME CONF AUREA 1,01KG - A FRIO 430812 CREME CUL. FLEISCHMANN BAGIKG

GRAN FINALLE 1KG
435463 CREME CONF PRE MESCLA 1KG

. www.atacadodiniz.com.br
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317800

OLEQ COMPOSTO LISBOA 5,02 LT

K

85800 OLEO SOJA SOYA 20X900ML 16903 VINAGRETOSCANO 12X750ML - COLORIDO
431365 OLEQ ALGODAO BOM FRITAR GL 61T 17002 VINAGRETOSCANO 5L - COLORIDO

257800 OLEQ ALGODAQ LIZA 15,8L 16700 VINAGRE B SABOR (/200 SACHE - 4ML
431367 OLEO ALGODAO BOM FRITAR 14,5KG

www.atacadodiniz.com.br
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OVO INTEGRAL

| m‘ o F DESIDRATADO B
430626 0VO EM PG PAST. DESIDRATADO MAXX OVOS 1KG 434509 0VO PAST LIQ RESFRIADA 1L - EGGSCELENTE
430090 OVO PAST. LIQ. RESFRIADO 1L MAXXI OVOS 341 GEMA PAST LIQ RESFRIADA 1L - EGGSCELENTE
430016 GEMA PAST. LIQ. RESFRIADO 1L MAXXI OVOS
430091 CLARA PAST LIQ RESFRIADA 1L MAXXI OV0S

m

(QUEIITLEYS
Food Service

PURE DE BATATA
Receita completa

414000 PURE DE BATATA QUALIMAX 800G
432333 FLOCOS PURE DE BATATA QUALIMAX 800G
53200 BATATA FLOCOS NUTRIMAX 1KG - 1436

434564 BATATA PALHA FAVORITA 500G

. www.atacadodiniz.com.br
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435576 REQUEIJAQ C/ AMIDO CORONATA 1,5KG 79900 REQUEIJAQ CREMILLE 1,8KG - COMP LACTEQ 17800 C. CHEESE DANUBIO KG - TRADICIONAL

430993 REQUEIJAQ CREM CATUPIRY 1,01KG - CHEDDAR 153600 REQUEIJAO DANUBIO 1,01KG - 642875* 430991 (. CHEESE CATUPIRY 1,2KG - TRADICIONAL

430992 REQUEIJAO CREM CATUPIRY 1,5KG

ebrigatta

Creme Culindrio

-

43277 REME LEITE ITALAC 17% 1,03K
434790 QUEIJO RAL PARMESAO NOVA SAFRA 1KG - GROSSO 433751 QUENO PROCESSADO CHEDDA VIGOR 2,24KG ST C C17%1,03K6
434791 QUELO RAL PARMESAQ NOVA SAFRA 1KG - FINO 431700 MOLHO LACTEO CHEDDARVIGOR 1,5KG - 773243 22 CREMELEITEMEE B2 DB IHESRATE
- 322300 CREME LEITE ITAMBE 17% 1,01KG
434792 QUELO RAL PARMESAO NOVA SAFRA 1KG - MEDIO
27800 CREME LEITE [TAMBE TP 27X200ML
433758 QUEIJO RAL PARMESAQ PAMFIS 1KG - FINO
136300 CREME DE LEITE NESTLE 1KG
433759 QUEIO RAL PARMESAO PAMFIS TKG - GROSSO
187400 CREME DE LEITE PIRACANJUBA

anificacac

= B =]
| W"“'o PANIFICASA®
| | # \..7\'\\\“‘

"

|
o
\ i
f* LEITE EM PO i‘
| INTEGRAL h

400300  LEITEEM PO INTEGRAL ITAMBE 1KG 417900  MISTURA LACTEA ITAMBE TKG - CULINARIO
417600 LEITEEM PO INTEGRAL ITAMBE 25KG 417800  MISTURA LACTEA ITAMBE 1KG - PANICACAQ
431120 LEITEEM PO INTEGRAL PIRACANJUBA 25KG 17600 MIST LACTEA PURELAC TKG - CULINARIO 2476

17601 MIST LACTEA PURELAC TKG - PANIFICACAO 2478
435605  MIST LACTEA PURELAC TKG - PRO MIX 2442
435606 MIST LACTEA PURELAC 10KG - PRO 2479

www.atacadodiniz.com.br l



430324 RECH NESTLE CHURROS 2,6KG

68700 RECH NESTLE CHOC 2,54K6

50500 RECH NESTLE LEITE COND 2,61KG

181500 RECH NESTLE MORANGO 2,6KG

431607 RECH NESTLE KITKAT 1,01KG

137000 RECH NESTLE CHARGE 2,4KG

433906 MIST RECH P/ TORTAS SOBREMESA NESTLE 600G
313000 RECH NESTLE ALPINO 2,54KG

313000 RECH NESTLE ALPINO 2,54K6

434527 RECH OVOMALTINE PROFISSIONAL 2, 1KG

433081 RECH LACTEO DA ULA 4,8KG - BRIGADEIRO

431023 RECHEIQ ADIMIX 4KG - BANANADA CREAM

120200 RECHEIO DELEITE CHOCOLATE 4,6KG

432735 RECHEIO MELKEN 1,01KG - LEITINHO

433757 RECHEIO RICAELI CUARAU MILHO 900G
434776
434775
434774
434773

B &3

—

434772

A '\

283603
283602
283604
283605
283601
430500
322800
297201

D

ATACADO
iZ

RECH FORN BAKELS 1,01KG - BRGADERO
RECH FORN BAKELS 1,01KG - CHOCOLATE
RECH FORN BAKELS 1,01KG - COCO

RECH FORN BAKELS 1,01KG - MILHO VERDE
RECH FORN BAKELS 1,01KG - MORANGO
RECH FORN BAKELS 4KG - CREMEBAUNILHA
RECH FORN PIZZA BAKELS 1,01KG - AVELR
RECH FRUTAL BAKELS 1,01KG - MORANGO

434495
434499
434492
434494
434496
434497
434498
435708
435709
435707
435706

RECH FORN B PRINCIPIO 1,01KG - BANANA C/ CANELA

RECH FORN B PRINCIPIO 1,01KG - CHOC BRANCO C/ COOKIES*
RECH FORN B PRINCIPIO 1,01KG - CHOC TRUF AQ RUM**
RECH FORN B PRINCIPIO 1,01KG - FRUTAS VERMELHAS

RECH FORN B PRINCIPIO 1,01KG - GOIABA

RECH FORN B PRINCIPIO 1,01KG - MACA (/ CANELA

RECH FORN B PRINCIPIO 1,01KG - MORANGO
RECH B PRINCIPIO 1,01KG - M AMARGO
RECH B PRINCIPIO 1,01KG - CREME BOMBOM
RECH B PRINCIPIO 1,01KG - BRANCO

RECH B PRINCIPIO 1,01KG - AVELA

RECH PASTA ALEMA RHEINS 4KG - MORANGO

RECH PASTA ALEMA RHEINS 4KG - COCO

RECH PASTA ALEMA RHEINS 4KG - BANANA C/ CANELA
RECH PASTA ALEMA RHEINS 4KG - AMEIXA**

RECH PASTA ALEMA RHEINS 4KG - ABACAXI

429300
339100
339102
339103
435066
435361
280000
331800

43274
432740
432742
430639
431766
431768
434521

RECH DE AMENDOIM VABENE 4KG - COM PEDACOS
RECH VABENE FORNEAVEL 1,05KG - BRIGADEIRO
RECH VABENE FORNEAVEL 1,05KG - MORANGO
RECH VABENE FORNEAVEL 1,05KG - GOIABA

RECH VABENE ARTESANAL 1,05KG - LEITINHO
RECH VABENE ARTESANAL 1,05KG - MORANGO

RECH CHOC(/ AVELA VABENE 4KG
RECH LEITINHO VABENE 4KG - 10021652

oy

RECH CHOC FORN HARALD 1,01KG - LEITE

RECH CHOC FORN HARALD 1,01KG - BRANCO

RECH CHOC FORN HARALD 1,01KG - AVELA

RECH RICH S ARTESANAL 1,05KG - BELJINHO ARTESANAL
RECH RICH S ARTESANAL 1,05KG - FRUTAS VERMELHAS

RECH RICH S FORNEAVEL 1,05KG - GOIABA
RECH RICHS ARTESANAL 1,05KG - CREME BOMBOM 21362

www.atacadodiniz.com.br
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Quallmax

Food Service

GELATINA

Food Serv

GELATIN
VA

192000 SUCO CONC MAGUARY 500ML - MARACUJA
REFRESCO PO QUALIMAX TKG - ABACAXI 192001 SUCO CONC MAGUARY 500ML - CAJU

REFRESCO PO QUALIMAX TKG - GOIABA

4102 REFRESCO PO QUALIMAX 1KG - LARANJA
4103 REFRESCO PO QUALIMAX TKG - LARANJA ACER
4104 REFRESCO PO QUALIMAX 1KG - LIMAO *
4105 REFRESCO PO QUALIMAX TG - MANGA
4106 REFRESCO PO QUALIMAX TKG - MARACUJA "2‘535""
4107 REFRESCO PO QUALIMAX 1KG - PESSEGO
4108 REFRESCO PO QUALIMAX TKG - TANGERINA
L ERE RO RN T 98400 POLPA DE MARCHI 4,2KG - MORANGO 431946 POLPA RICAELI 4,1KG - MORANGO
Ul RERESCOER UL et 98000 POLPA DE MARCHI 4,3KG - ABACAXI 267500 POLPA RICAELI 4,2KG - FRUTAS VERM
98100 POLPA DE MARCHI 5KG - AMEIXA 135078 POLPA DE MARCHI 4,3KG - AMORA
15203 POLPA RICAELI 4,1KG - AMORA 135079 POLPA DE MARCHI 4,3KG - FRUTAS VERMELHAS

www.atacadodiniz.com.br
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15400
137503

MOUSSE NESTLE 500G - CHOC
MOUSSE QUALIMAX 510G - MARACUJA

137500 MOUSSE QUALIMAX 5106 - CHOC
102102 GELATINA LOW LIGHT 2006 - LIMAO 430529 MOUSSE QUALIMAX 5106 - LIMAO SICILIANO
102103 GELATINA LOW LIGHT 2006 - MORANGO 137502 MOUSSE QUALIMAX 510G - MORANGO
102104 GELATINA LOW LIGHT 2006 - VA 428400 MIST MOUSSE ADIMIX TKG - MORANGO
11000 e 428300 MIST MOUSSE ADIMIX TKG - MARACUJA
ol LA ALt e chaein 428200 MIST MOUSSE ADIMIX TKG - CHOCOLATE BRANCO
428100 MIST MOUSSE ADIMIX 1KG - CHOCOLATE
11002 GELATINA QUALIMAX 1KG - FRAMBOESA
286700 MIST LACTEA BRIGATTA BAG 2L - BAUNILHA
I O TR DL 1M 286701 MIST LACTEA BRIGATTA BAG 2L - CHCOLATE
00 SN RN o 288001 MOUSSE CARTE DOR 400G - CHOCOLATE BRANCO
110 S R 288000 MOUSSE CARTE DOR 400; CHOCOLATE
11006 GELATINA QUALIMAX 1KG - UVA i
430132 GELATINA S SABOR DINIZ 1KG - 225 BLOOM 102300 MOUSSE LOW LIGHT 210G - CHOCOLATE
102301 MOUSSE LOW LIGHT 210G - LIMAO
149500 GELATINA S SABOR QUALIMAX 510G - BLOOM 240 .
102302 MOUSSE LOW LIGHT 210G - MARACUJA
170100 CURAU QUALIMAX 1KG - C/LEITE

160800 CASQUINHA MARVI (/300 (SORV/TRUFAS)

430087 TUBETES PRO CASCAQ TRADICIONAL 1KG 5701 (0B SORV MARVI 1,3KG - MORANGO
418200 CASCAQ PRO CASCAO P/ SORVETE P - 120UN

432781 CASCAO KID MARVI P/ SORVETE - 120UN 5702 (OB SORV MARVI 1,3KG - CARAMELO
418300 CASCAQ PRO CASCAO P/ SORVETE M - 120UN

5700 (0B SORV MARVI 1,3KG - CHOCOLATE
418500 CESTINHA PRO CASCAO P/ SORVETE Il - 120UN

www.atacadodiniz.com.br
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Qualimax
Food Service

CALDO DE
GALINHA

435065 CALDO KNORR BAG 1,01 KG - CARNE : s e
434768 CALDO KNORR BAG 1,01 KG - GALINHA . : Sehor
107901 CALDO QUALIMAX 1,01KG - GALINHA o = Y
107900 CALDO QUALIMAX 1,01KG - CARNE e ' - ?
146601 CALDO MAGGI 1,1KG - GALINHA : i
433295 CALDO TEMPERABEM 1,01KG - GALINHA

319600 CREME DE CEBOLA QUALIMAX 1,01KG 91700 MOLHO PIMENTA BOM SABOR 200¥36 220412
290001 BICARBONATO TEMPERABEM 1,01KG - AMONIA 30439 MOLHO SHOYU CEPERA 1,011

290000 BICARBONATO TEMPERABEM 1,01K6 - SGDIO 430886 PIMENTA DO REINO TEMPERABEM 5006 PRETA
434070 BICARBANATO MON CHEF 1KG - SODIO 8sB712 CEBOLA CRISPY 1,01KG

432678 COLOR/FICO TEMPERABEM 5006 887N MOLHO BILLY JACK BAG 1,01KG

432372 CEBOLA CRISPY 1,01KG

Qualimax

e - Food Service

Ve

AMACIANTE DE CARNES
- COM TEMPERO

SR

% ,‘4‘ HO ?‘f_.“" S#

T

SAFT‘Y‘=’1 msabor.com by <. N &
99400 SALBOM SABOR 2000X16210303
312500 SAL GROSSO SALSUL 15K1KG
b SESRORDETO 1Ak 54600 AMACIANTE CARNE QUALIMAX 1,01KG
295801 SALREFINADO (/I0DD 10X1KG =220 ™ 176500 ALHOTRITURADO LOS BAMABINOS 36
4339 CANELAC/ACUCAR TEMPERABEM 1,01KG - MOIDA a0 AV TENPERAREM 2006 0l00
290101 CANELATEMPERABEM 5006- MOIDA 3176 (RAVO MON CHEF 5006 - FLOR
431066 ERVA DOCE DINIZ 1KG
226500 OREGANO IMPORT DINIZ 5006

. www.atacadodiniz.com.br
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74000  ASSAD PD PADRAO 36X62 FLANDRES CIMAPI - 14010 REPUX
35100  ASSAD PD PADRAO 36X62 ALUM CIMAPI - 14020 REPUX
34800  ASSAD PD MASTER 58X70X3,5 ALUM CIMAPI - 140032

74300  ASSAD PD MASTER 58X70X3,5 FLANDRES CIMAPI - 14018
435173  ASSAD PD PADRAO 62X36 ALUM EUROFORMAS-1015**

-

53700 FORMA BINGLES 15,8X6,8X5 DOUPAN ALUM - 1287 103801 FORMA RED 20X8 CIMAPI - 290138

52800 FORMA BOMBOCADO N2 DOUPAN - 1211 59100 FORMAT SUICA 15X6 CIMAPI - 290280
59400 FORMAT SUICA 16X6 CIMAPI - 290209

\% 59800  FORMAT SUICA 20X6 CIMAPI - 290211

73500  ASSAD PF 58X70 60NDAS CIMAPI - 13011 6-
62400  ASSAD PF 58X70 6TIRAS CIMAPI - 12013 .
74600  ASSAD PF 58X70 5TIRAS CIMAPI - 12010

60500  FORMAT SUICA 13X6 CIMAPI - 290165
96100  FORMAT SUICA 13X8 CIMAPI - 290166
96300  FORMAT SUICA 15X8 CIMAPI - 290167

207100 FORMAT SUICA 18X6 CIMAPI -290210
53000 FORMA T SUICA 26X6 CIMAPI - 290170

22800 ASSAD PD MASTER PERF ALUM 58X70X3,5 CIMAPI - 140033 CH 0,8M
68500  ASSAD BANHO MARIA FLANDRES 58X32 DOUPAN - SEM PE 2101
68300 ASSAD BANHO MARIA ALUM S/PE 58X32 DOUPAN - 1714

93200 ASSAD MUFFINS 35,5X26,5 DOUPAN 12CAV - 5,5X3,4X7,6

. www.atacadodiniz.com.br
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52700 FORMA BOMBOCADO N4 DOUPAN - 1213

26400 FORMA CANOLA FINA DOUPAN - 1215

39100 FORMA CANOLA GROSSA DOUPAN - 11X2 1216

= J x F \
o

53400 FORMA EMPADA NO DOUPAN 2,4 FUN X 1,8 ALT X 43CM BOCA - 1219

i,
I

54800 FORMA PIZZA 30X1,5CM DOUPAN - 1148 53300 FORMA EMPADA N0OO DOUPAN 2,3 FUN X 1,3 ALT X 3,5CM BOC - 1218
61100 FORMA PIZZA 35X2 CIMAPI - 29075 89600 FORMA PAO MEL N3 DOUPAN - 1322
91900 FORMA PIZZA 35X1,5 DOUPAN - 1149 88900 FORMA P CENTEIO 21X9X7 DOUPAN - 1290

240000 FORMA CONF FACIL BALLERINE 18X4 CIMAPI - LISA 290248

=
™ . o
. 3 l«‘ 1 o
¢

186900 FORMA P FORMA 32X10 C/T DOUPAN - 1142

53900 FORMA EMPADA N4 DOUPAN 5,0 FUN X 2,6 ALT X 6,8CM BOCA - 1223 89100 FORMA P FORMA 32X10 S/T DOUPAN - 1143

61400 FORMA EMPADA N1 DOUPAN 3,4 FUN X 1,8 ALT X 5,1CM BOCA - 1220 191500 FORMA P FORMA BABY 22X10 S/T DOUPAN - 1314

88600 FORMA EMPADA N5 DOUPAN 5,3 FUN X 2,8 ALT X 7,9CM BOCA- 1347 95200 FORMAT REBAIX BALLERINE DOUPAN - 16,5X4,5X18,5

213400 FORMAT SUICA 16X6 DOUPAN - 1199

www.atacadodiniz.com.br
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95900 FORMA T SUICA 13X6 DOUPAN - 1196
96500 FORMA T SUICA 15X8 DOUPAN - 1198 164400  FORMAT SUICA 20X8 DOUPAN - 1202

110900  FORMAT SUICA 13X8 DOUPAN - 1197 89400 FORMA P FORMA BABY FLANDRES DOUPAN - 22X10
S/TAMPA COD 2141

93500 FORMAT SUICA 26X6 DOUPAN - 1204

59200 FORMAT SUICA 15X6 DOUPAN - 1340
93100 FORMAT SUICA 17X8 DOUPAN - 1297

327100 SC CONF BAKELS C/ 72 UN ROLO - 890020

ﬁﬂﬁm

80700  SCCONF DESC 37X26 C/50 (M) |I T
ﬁ H ﬂ H 80800  SCCONF DESC 50X29 C/50 (G) R
46900 BAILARINA ALUM DOUPAN 30CM - 1328 70300  ARO BOLO INOX 15X5 DOUPAN - 9116
ﬁ } ﬂ ﬂ 45200 BATEDOR CREME INOX 45CM CIMAPI - 260031 162900  ARO BOLO INOX 17X5 DOUPAN - 9248
430206  BATEDOR CREME INOX 30CM DOUPAN 33800  ARO BOLO INOX 20X5 DOUPAN - 9117
430204  BATEDOR CREME INOX 40CM DOUPAN 1 ARO CORT INOX 8,7X4 DOUPAN -
58900 FORMA T MACA 7,5X2X9 DOUPAN - 1242 26900 ARO CORTINOX 8,74 DOUPAN - 9505
430203  BATEDOR CREME INOX 45CM DOUPAN 173300  ARO BOLO INOX 20X5 CIMAPI - 22010
197900  FORMAT MACA 17X2 DOUPAN - 1174 ,
58000 FORMA T MACA 6CM DOUPAN - 6,6X1,6X7,6 j
57000 FORMA T MACA 17X3 DOUPAN - 1177 |
| j
|
I 50600  ESPAT CONFINOX 35CM DOUPAN - 99051 431165  PEGADOR INOX P/DOCE DONA LELLA - 25779
|
25300  ESPANADEIRA PLAST DOUPAN - 6101 40000 PAO DURO C/CABO DOUPAN - JOLLY 27CM GR
25700 RASPINOX 12CM DOUPAN - 9497 179800 PEGADOR INOX P/DOCE CIMAP! - 25073
212100 RASP INOX 12CM CIMAPI - 025047 21100  PEGADOR INOX P/PAO CIMAPI - 25072
50000 CONCHA INOX CEREAIS 2KG DOUPAN - 9149
44500  RASP CHOC INOX DOUPAN - MEIA LUA 9204 91100 PEGADOR INOX P/PAO DOUPAN - 9194

48500 CONCHA INOX CEREAIS 1KG DOUPAN - 9147

26200 ESPAT CONF INOX 30CM DOUPAN - 99050 25800  RASPINOX 10CM DOUPAN - 9496

50200 ESPAT CONF INOX 25CM DOUPAN - 99049
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92300 PINCEL TRINCHA M CUCA - 8107
51200 ESTILETE INOX P/CORTE PAES CIMAPI - 250220 :
431287 BISTURI DESC N 11 ACO CARBONO -

431166 PINCEL CONFEITEIRO DONA LELLA - 25082 65100 BAND INOX CRESPA 29X 15X2 DOUPAN - 5121
85900 FECHOPLASTICO 1KG - 8CM 432353 PINCEL SILICONE DOUPAN 21CM - 98125 45400 BAND INOX CRESPA 32X24X2 DOUPAN - 9122
65500 BAND INOX CRESPA 39X24X2 DOUPAN - 9123
65300 BAND INOX CRESPA 44X31X2 DOUPAN - 9296

ﬂ 47100 BAND INOX CRESPA 45X15X2 DOUPAN - ROCAMBOLE
|

82900 JOGO CORT INOX RED LISO C/7 DOUPAN - 9179 W TN TR

170600 TIRA LAM P/PAO METRO 5KG

149201 JOGO BICO CONF INOX DOUPAN C/5PCS - PITANGA 4

e |
149200 JOGO BICO CONF INOX DOUPAN C/5PCS - PITANGA 3 — | &
82100 JOGO BICO INOX C/16PCS CIMAPI - 25059
' 'L"i ' 66000 ARMARIO PF C/20ASS 58X70 5TIRAS CIMAPI - EPOX 10010
65700 ARMARIO PD P/20ASS 36X62 CIMAPI - EPOX 11012
135200 ESQUELETO PD P/20ASS 36X62 CIMAPI - EPOX 11018 66200 ARMARIO PF P/20ASS 58X70 CIMAP| - EPOX10019

61500 BAND INOX CRESPA 48X38X2 CIMAPI - 23013
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152700 EMB G 07 C/200 - MULTI USO200ML
31200  EMB G 100 FRANGO C/100 - FRANGO 410300 EMB G 56M F PRETO C/50UN
31400 EMB G 14.C/100 - DOIS DOCES 41900 EMB G 56MA C/50 - TORTA MED ALTA
111300 EMB G 15 C/100 - QUATRO DOCES 98900 EMB G 56MB C/50 - TORTA MED BX
430930 EMB G 306 C/100 - POTE FREEZER/MICROONDAS 500ML 45600 EMB G 56MM C/50 - TORTA MEDIA

210000 EMB G 308 M C/300 - POTE MULTI BX ** 410400 EMB G 60M F PRETO C/50UN
227100 EMB G 310 POTE 200ML C/25 - 553777 42000 EMB G 60MA C/50 - TORTA GR. ALTA
226900 EMB G 310 POTE 250ML C/25 - POTE PP 10 CM

337600 EMB G 679 C/300UN

42500 EMB G 60MB C/50 - TORTA GR BAIXA

227000 EMB G 310 POTE 350ML C/25 - 53782 32700 EMB G 60MM C/50 - TORTA GRANDE 210200 EMB G 680 C/300 SOBREMESA 250ML - SOBREMESA

226900 EMB G 310 POTE 250ML C/25 - POTE PP 10 CM 432545 EMB G 61 FA C/100 - TORTA CAT. ALT PRETA 165000 EMB G 685 C/300 - CUP CAKE

431957 EMB G 310 TAMPA (/500 - 553778 - DF 42100 EEMB G 61F PRETA C/100 - TORTA CATARINA 42700 EMB G 70M C/40 - TORTA RET GR
180001 EMB G 32CT C100 - CT BOLO MINI 206700 EMB G 62 M C/150 - MINI TORTA BOL 42900  EMB G 742 C/200 - POTE RED ART
47200 EMB G 32M BASE C/100 - BASE 409800 EMB G 625 F PRETO C/150UN 111400 EMB G 771 M C/200 - POTE RED ART
31600 EMB G 32M C/100 - MT B BRANCA 42000 EMB G 60MA C/50 - TORTA GR. ALTA 43000  EMB G 78M C/40 - TORTA RETJUMBO
31601 EMBG 32M C/100 - MT B PRETA 42201 EMB G 63 MM C/100 - TB FAT BPRETA 43200 EMB G 80MA C/30 - JUMBO AL
40700  EMB G 32MB C/100 - MT BX BBRANCA 33100 EMB G 630 C/300 - FATIA TORTA 434929 EMB G 850 COPO BOLHA 500ML C/10 - C/ TAMPA
40701 EMB G 32MB C/100 - MT BX BPRETA 42300 EMB G 635 C/400 - MINIFATIA TORT 34300 EMB GA 08 C/100 - LEVE DOCE BX
31800 EMB G 33 (PANETONE) C/100 41200 EMB G 63MA C/100 - 550442 34500 EMBGA 10 C/100 - LEVA DOCE ALTO
44200  EMB G 34 (COLOMBA) C/100 33300 EMB G 640 C/300 - DOCE REDONDO 179100 EMB GA 12 C/100 - HAMBURGUEIRA
234300 EMB G 34P (MINICOLOMBA) C/150 - MINICOLOMBA. 33500  EMB G 645 C/300 - MINI DOCE RED 201400 EMB GA 17 M C/100 - ROCAMBOLE PEQ
40901 EMB G 35MA C/100 -BOLO 15 T ALTA 178000 EMB G 645D C/300 - DOCE RED T ART** 34700  EMB GA 18 C/100 - ROCAMBOLE BX
409500 EMB G 35MA F PRETO C/100UN 40500  EMB G 65 MM/50 - TORTA RET PEQ 151900 EMB GA 19 C/100 - DOZE DOCES
31900 EMB G 35MB C/100 - TORTA/BOLO 33700 EMB G 650 C/300 - DOCE QUADRADO 34900 EMB GA 20 C/100 - ROCAMBOLE ALTO
409600 EMB G 35MB F PRETO C/100UN 33900 EMB G 670 C/500- ALTAM 43900  EMB GA 88 (/200 - POTE RET ARTI
32100 EMB G 37MA C/100 - TORTA PEQ ALTA 196300 EMB G 675 B C/500 44000 EMB GA 90 /200 - POTE RET ART
271800 EMB GO 930 C/40CJ - BARCA GR
41100 EMB G 37MB C/100 - TORTA PEQU BX 177500 EMB G 675 C/500 - MOUSSE 70 ML**

32200 EMB G 38M C/100 - PUDIM BAIXO
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10800
171700
431275

FUNDO REND QUADR N19 C/100 - 29X35
FUNDO REND QUADR N16 C/100 - 19X33
FUNDO REND REDONDO CROMUS C/100-N 9
FUNDO REND REDONDO CROMUS C/100-N 7
FUNDO REND REDONDO CROMUS C/100-N 15
FUNDO REND QUADR N21 C/100 - 36X42
FUNDO REND REDONDO CROMUS C/100 -N 25
FUNDO REND QUADR CROMUS C/100 - 30X38
FUNDO REND REDONDO C/100-N 11
FUNDO REND REDONDO C/100 - N 34
FUNDO REND REDONDO C/100 - N 28
FUNDO REND REDONDO C/100 - N 26
BAND PAPELAO NIAGARA 24 C/200 - 26X20
BAND PAPELAO NIAGARA 25 C/200 - 24X30
BAND PAPELAO NIAGARA 26 C/100 - 32X38
167500 BAND LAM TABULEIRO NIAGARA 02 C/50 - 18X23**
167600 BAND LAM TABULEIRO NIAGARA 03 C/20 - 23X29
167700 BAND LAM TABULEIRO NIAGARA 04 C/20 - 33X27

431276
431281
172000
431280
431284
139900
140200
140300
171200

168400
168500
168600

-~ b )
5 s A=
317600 BAND ISOPOR DARNEL B6 C/400 UN
402600 EMB BP 10 C/100UN - BRANCA DOCE ALTA 320300 BAND ISOPOR DARNEL B4 C/ 400 UN
402700 EMB BP 20 RET C/100UN - BRANCA 430407 BAND ISOPOR COPOPLAST B1/FRO1
ROCAMBOLE ALTA C/400UN 150X150X20
402900 EMB BP 32 C/100UN - BRANCA MEDIA 430408 BAND ISOPOR COPOPLAST B2/FR02
425100 EMB BP 32 C/100UN - PRETA MEDIA C/400UN 210X140X17
403000 EMBBP 35 C/100UN - BRANCA MEDIA ALTA T oo APACrao-Ee 21900 EMB PANET ECOPLAS 1000G BRANCA C/100UN
425200 EMBBP 35C/100UN- PRETA MEDIA ALTA 229900 PRATO LAM REGINAN2 /20 - 19,5CM 21901 EMB PANET ECOPLAS 1000G VERMELHA C/100UN
403200 EMB BP 50 C/50UN - BRANCA MEDIA 229901 BAND ISOPOR COPOPLAST B1/FRO1 20900 EMB PANET ECOPLAS 100G BRANCA C/100UN
W0 EMB o6 CAOUN. EANCAHEDIAALTA 5070 ComomAST 525 20901 EMB PANET ECOPLAS 100G VERMELHA C/100UN
oo e o o CISON - ARANCA MEDIA e oy T B2/FRC2 21200 EMB PANET ECOPLAS 250G BRANCA C/100UN
403800 EMB BP 62 C/100UN - BRANCA MINI BOLO 168100 BAND ISOPOR SPUMAPAC (/400 - B6 21700 EMB PANET ECOPLAS 500G BRANCA C/100UN
426100 EMB BP 63 C/100UN - PRETA MEDIA 306X100X20 294501 Ecﬂgzgtliigfzo;tﬁs 500G C/FOTO
FUNDO/TAMPA 168400 BAND ISOPOR DARNEL B4 C/ 400 UN
404600 EMB BP 742 C/200UN - PT RED 250ML** 168500 BAND ISOPOR COPOPLAST B1/FRO1 294500 EMB PANET ECOPLAS 500G C/FOTO FRUTAS
C/400UN 150X150X20 125UN
404700 EMB BP 750 C/200UN - PTRED 350ML 168600 BAND ISOPOR COPOPLAST B2/FR02 19000 EMB PANET ECOPLAS 500G C/100 VERMELHO
404800 EMB BP 771 C/200UN - PT RED 450ML C/400UN 210X140X17 CHOC
404100 EMBBP 78 C/20UN - BOLO RET JUMBO 167500 BAND ISOPOR SPUMAPAC /400 -B6 431236 EMB PANET ECOPLAS LISA 35X45 C/100 1KG
230401 TABUA ISOPOR SPUMAPAC C/400 306X100X20 SANFONADA
TABO3 235X182 167600 BAND ISOPOR SPUMAPAC (/400 - 86 431315 EMB PANET PETROPEL 1000G BRANCA C/100UN**
230400 TABUA ISOPOR SPUMAPAC C/400 306X100X20 430583 EMB PAO HAMB C/100 25X36 - P/4 HAMBURGUER
T zoase O  UMAPACC/400-80 22300 EMB PAO HAMB C/100 25X36 - P/6 HAMBURGUER
19800 EMB PAO HOT DOG C/100
22500 EMB PAO INTEGRAL C/100 22X38
23200 EMB PIZZA GRANDE C/100
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338806
338807
338808
338901
338902
338903
338904
338905

338906

338907

338908

401600

401700

401800

431340

431341

431342

435498
435499
435500
435501
435502
435503
435504
435505
435506

248208
430128
430130
248210
248200
430127

SC PAP EMBALABEM KNATURAL C/500 - 7,5KG
SC PAP EMBALABEM KNATURAL C/500 - 15KG
SC PAP EMBALABEM KNATURAL C/500 - 10KG
SC PAP EMBALABEM SEMIKRAFT C/500 - 1KG
SC PAP EMBALABEM SEMIKRAFT C/500 - 2KG
SC PAP EMBALABEM SEMIKRAFT C/500 - 3KG
SC PAP EMBALABEM SEMIKRAFT C/500 - 4KG

ATACADO

-
A Y

s

SC PAP EMBALABEM SEMIKRAFT
C/500 - 5KG

SC PAP EMBALABEM SEMIKRAFT
(/500 - 7,5KG

SC PAP EMBALABEM SEMIKRAFT
(/500 - 15KG

SC PAP EMBALABEM SEMIKRAFT
C/500 - 10KG

SCPAP EMBALEBEM VIAGEM 1
C500UN (40X22)

:mbo\gens edJti

NIZ

o

o PAP EMBALE BEM VIAGEM 2 431412 SC PAP FASAPEL 1/2KG C/500 - MIX
C 500UN (40X26)** 431413 SC PAP FASAPEL TKG C/500 - MIX
o PAP EMBALE BEM VIAGEM 3 431414 SC PAP FASAPEL 2KG C/500 - MIX
C 500UN (40X30) 431415 SC PAP FASAPEL 3KG C/500 - MIX
43141 PAP FASAPEL 4K( - MIX
SC PAP EMBALABEM KNATURAL 31416 st S G C/500
C/500- 1/2KG 431417 SC PAP FASAPEL 5KG C/500 - MIX
SC PAP EMBALABEM SEMIKRAFT 431418 SC PAP FASAPEL 7,5KG C/500 - MIX
C/500- 1/2KG 338701 SC PAP EMBALABEM BRANCO C/500 - 1KG 167800  BAND LAMTABULEIRO NIAGARA
05 C/20 - 38X45 66900
SC PAP EMBALABEM BRANCO 338702 SC PAP EMBALABEM BRANCO C/500 - 2KG
C/500 - 1/2KG 338704 SC PAP EMBALABEM BRANCO C/500 - 4KG 329201  BASELAM DOURADA C/ 20UN 433836
SCPAP JUNDIA 1/4KG C/500-MIX 338705 SC PAP EMBALABEM BRANCO C/500 - 5KG 8CM REDONDA
SC PAP JUNDIA 1/2KG C/500-MIX 338706 SC PAP EMBALABEM BRANCO C/500 - 7,5KG 329200 BASE LAM DOURADA C/ 20UN 433835
SCPAP JUNDIA 1KG C/500-MIX 338708 SC PAP EMBALABEM BRANCO C/500 - 15KG 5,5CM REDONDA
SC PAP JUNDIA 2KG C/500 - MIX 338709 SC PAP EMBALABEM BRANCO C/500 - 10KG 329202  BASE LAM DOURADA C/20UN 329400
SC PAP JUNDIA 3KG C/500 - MIX 338801 SC PAP EMBALABEM KNATURAL C/500 - 1KG 10CM REDONDA 67000
SCPAP JUNDIA 5KG C/500- MIX 338802 SC PAP EMBALABEM KNATURAL C/500 - 2KG 433299  BASE LAM DOURADA C/ 50UN 67100
SC PAP JUNDIA 7,5KG C/500- MIX 338803 SC PAP EMBALABEM KNATURALC/500 - 3KG 8CM REDONDA 67200
SCPAP JUNDIA 10KG C/500 - MIX 338804 SC PAP EMBALABEM KNATURAL C/500-4KG 137200  BANDLAMREGINAN1 C/20-145X187
SCPAP JUNDIA 15KG C/500-MIX 338805 SC PAP EMBALABEM KNATURAL C/500-5KG 66500  BAND LAM REGINA N12 C/10 - 46X61
66600  BAND LAM REGINA N2 C/20 - 18X22,5 172200
66700  BAND LAM REGINA N3 C/20 - 23X28 430133
431389 BOBINA FILME PVC 38CM GUARUFILME - 800M/10MC 66800 BAND LAM REGINA N4 C/20 - 27533
284600 PAPEL CANELINHA ARTPEL 5KG - 35X45 BRANCO
66900  BAND LAM REGINA N5 C/20 - 33X40 433968
P i e
Péo-Fresco 430847 SC MICROPERFURADO 25X35 C/1000UN - P/05 PAES
430848 SC MICROPERFURADO 30X42 C/1000UN - P/07 PAES
o e 430849 SC MICROPERFURADO 32X45 C/1000UN - P/10 PAES
e 430850 SC MICROPERFURADO 33X53 C/1000UN - P/15 PAES
431423
DISCO DECORATIVO RICHS 12X1 - CRIANCAS 431424
oscobEomTIORHS 120 s stiss 221 DSCOKOMTIONCH 0 pSn
- 431425
DISCO DECORATIVO RICHS 12X1 - MUNDO ESPACIAL
248207 DISCO DECORATIVO RICHS 12X1 -TEMAS PAIS

DISCO DECORATIVO RICHS 12X1 - NATALINOS**
DISCO DECORATIVO RICHS 12X1 - MUNDO ESPACIAL
DISCO DECORATIVO RICHS 12X1 - NATALINOS**
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BAND LAM REGINA N5 C/20 - 33X40

BAND LAM CAKE BOARD OURO
NIAGARA 22CM C/10 - REDONDA

BAND LAM CAKE BOARD PRATA
NIAGARA 22CM C/10 - REDONDA

BAND LAM ULTRAFEST N3 C/20UN - 22X27
BAND LAM REGINA N6 C/10 - 38X47

BAND LAM REGINA N7 C/10 - 43X51

BAND LAM ROCAMBOLE C/20 - 19,7X34,5

PAPEL MANTEIGA 50X70 C/400FLS
LUTEPEL

PAPEL CELOFANE C/100 - 40X60
ROLO PERFEX LIFE CLEAN 28CM
C/300M - AZUL

PAPEL MANTEIGA 50X70 C/400FLS
ARTPEL

SC PAP DELIVERY FASAPEL 3KG C/250
IMPRESSO - L26XA31XF9

SCPAP DELIVERY FASAPEL 5KG C/250
IMPRESSO - L26XA35XF9

SCPAP DELIVERY FASAPEL 7,5KG (/250
IMPRESSO -L31XA37XF10



8800

9000
9100
9200
9300
9400
9500
431369
431370
431372

FORMA PAPEL PETROPEL C/1000 - NOB

FORMA PAPEL PETROPEL C/1000- N 1

FORMA PAPEL PETROPEL C/1000- N 2

FORMA PAPEL PETROPEL C/1000- N 3

FORMA PAPEL PETROPEL C/1000- N 4

FORMA PAPEL PETROPEL C/1000-N 5

FORMA PAPEL PETROPEL C/1000-N 6

FORMA PAPEL LISA BRANCA REIKI NOOB 10X100
FORMA PAPEL LISA BRANCA REIKI NOA 10X100
FORMA PAPEL LISA BRANCA REIKI N1 10X100
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431374

431375

431376

431377

431379

431330

430004

431329

237800

430769

430770

430860

430882

435446

431325

DiiNiZ

FORMA PAPEL LISA BRANCA REIKI N3 10X100
FORMA PAPEL LISA BRANCA REIKI N4 10X100
FORMA PAPEL LISA BRANCA REIKI N5 10X100

FORMA PAPEL LISA BRANCA REIKI N6 10X100

FORMA DESC ALUM REIKI N5 20X50

FORMA COLOMBA POMBA LISA 500G C/50UN

FORMA COLOMBA TRAD 500G C/50UN - DECORADA

FORMA COLOMBA OVAL 500G C/ 50 UN

FORMA COLOMBA OVAL DECORADA 500G C/50

FORMA COLOMBA OVAL DECORADA 500G (/50

FORMA COLOMBA POMBA DECORADA 500G C/50UN

FORMA COLOMBA MINI OVAL 100G C/ 50 UN

FORMA COLOMBA POMBA DECORADA 100G C/ 100UN

FORMA COLOMBA OVAL 100G C/50

FORMA PAPEL GALUPE 500G C/100 - DECORADA

232200 COPQ DESC 200ML COPOMAIS PC C/100UN - TRANSP

75800 COPO DESC 50ML PC C/100 UN - 9361

75300 COPO DESC 200ML PC C/100 UN - 9364

75600 COPO DESC 300ML PCC/100 UN - 9365

96800 COPO DESC 400ML PCC/50 UN-9358

307800 COPO DESC 180ML COPOSUL PC 100UN - TRANSLUCIDO

331600 FORMA RETANGULAR DE ALUMINIO C/TAMPA 500ML C/100UN - 120X160

430453 FORMA PAPEL BOLO INGLES DELTA 25UN S/TAMPA

430454 TAMPA PLASTICA FORMA BOLO INGLES DELTA 50UN

222600 VELA ANIVER NUMERICA BCA CX 10UN-N 0

222601 VELA ANIVER NUMERICA BCACX T0UN-N 1

222602 VELA ANIVER NUMERICA BCA CX 10UN - N 2

222603 VELA ANIVER NUMERICA BCA CX 10UN-N 3

222604 VELA ANIVER NUMERICA BCA CX 10UN- N 4

222605 VELA ANIVER NUMERICA BCA CX 10UN-N 5

222606 VELA ANIVER NUMERICA BCACX 10UN-N6

222607 VELA ANIVER NUMERICA BCA CX 10UN-N 7

222608 VELA ANIVER NUMERICA BCA CX T0UN-N 8

222609 VELA ANIVER NUMERICA BCA CX 10UN-N9

222700 VELA ANIVER NUMERICA ROSA CX 10UN -N O

222701 VELA ANIVER NUMERICA ROSA CX 10UN -N 1

222702 VELA ANIVER NUMERICA ROSA CX T0UN -N 2

222703 VELA ANIVER NUMERICA ROSA CX 10UN -N 3

222704 VELA ANIVER NUMERICA ROSA CX 10UN -N 4

222705 VELA ANIVER NUMERICA ROSA CX TOUN -N 5

222706 VELA ANIVER NUMERICA ROSA CX 10UN -N 6

222707 VELA ANIVER NUMERICA ROSA CX TOUN-N 7

222708 VELA ANIVER NUMERICA ROSA CX T0UN-N 8

222709 VELA ANIVER NUMERICA ROSA CX T0UN -N 9

222800 VELA ANIVER NUMERICA AZUL CX 10UN -N 0

222801 VELA ANIVER NUMERICA AZUL CX 10UN-N1

222802 VELA ANIVER NUMERICA AZUL CX 10UN - N 2

222803 VELA ANIVER NUMERICA AZUL CX 10UN -N 3

222804 VELA ANIVER NUMERICA AZUL CX T0UN - N 4

222805 VELA ANIVER NUMERICA AZUL CX 10UN - N 5

222806 VELA ANIVER NUMERICA AZUL CX 10UN -N 6

222807 VELA ANIVER NUMERICA AZUL CX 10UN-N7

222808 VELA ANIVER NUMERICA AZUL CX 10UN-N 8

222809 VELA ANIVER NUMERICA AZUL CX T0UN -N 9

223300 VELA ANIVER ESTRELINHA CART C/5 UN
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406300 ETIQUETA P/BOLO 90X90 C/50UN - CHOCOLATE

406400 ETIQUETA P/BOLO 90X90 C/50UN - LIMAO

406500 ETIQUETA P/BOLO 90X90 C/S0UN - LEITE CONDENSADO

406600 ETIQUETA P/BOLO 90X90 C/S0UN - FUBA

407400 ETIQUETA P/BOLO 90X90 C/50UN - CHURROS 430845 ETIQUETA P/ COLOMBA PASCOAL C/50UN - CAPUCCINO
407500 ETIQUETA P/BOLO 90X90 C/50UN - INDIANO 430827 ETIQUETA P/ COLOMBA PASCOAL C/50UN - CHOCOLATE
430077 ETIQUETA P/BOLO 90X90 C/50UN - MARACUJA 430826 ETIQUETA P/ COLOMBA PASCOAL C/50UN - FRUTAS
430134 ETIQUETA P/BOLO 90X90 C/50UN - CAGAROLA C/ QUELIO 430731 ETIQUETA P/ PAO 70X70 C/SOUN - ALHO

406700 ETIQUETA P/BOLO 90X90 C/50UN - MILHO CREMOSO 430711 ETIQUETA P/ PAO 70X70 C/50UN - AUSTRALIANO
406800 ETIQUETA P/BOLO 90X90 C/50UN - COCO 430712 ETIQUETA P/ PAO 70X70 C/50UN - BATATA

406900 ETIQUETA P/BOLO 90X90 C/50UN - CENOURA 430727 ETIQUETA P/ PAO 70X70 C/50UN - CARA

407000 ETIQUETA P/BOLO 90X90 C/S0UN - ABOBORA 430713 ETIQUETA P/ PAO 70X70 C/50UN - CEBOLA

407100 ETIQUETA P/BOLO 90X90 C/50UN - BANANA E CANELA 430714 ETIQUETA P/ PAO 70X70 C/50UN - CIABATTA

407200 ETIQUETA P/BOLO 90X90 C/S0UN - BAUNILHA 430715 ETIQUETA P/ PAO 70X70 C/50UN - COCO

407300 ETIQUETA P/BOLO 90X90 C/S0UN - AIPIM 430716 ETIQUETA P/ PAO 70X70 C/50UN - FAZENDA

407600 ETIQUETA P/BOLO 90X90 C/50UN - MILHO VERDE 430717 ETIQUETA P/ PAO 70X70 C/S0UN - INTEGRAL

407700 ETIQUETA P/BOLO 90X90 C/SOUN - LARANJA 430718 ETIQUETA P/ PAO 70X70 C/50UN - ITALIANO

430076 ETIQUETA P/BOLO 90X90 C/50UN - MACA C CANELA 430719 ETIQUETA P/ PAO 70X70 C/50UN - ITALIANO MASSA MADRE
407000 ETIQUETA P/BOLO 90X90 C/50UN - ABOBORA 430720 ETIQUETA P/ PAO 70X70 C/50UN - LARANJA

430695 ETIQUETA P/BOLO 90X90 C/50UN - AMENDOIM CREMOSO 430721 ETIQUETA P/ PAO 70X70 C/S0UN - MANDIOQUINHA
430690 ETIQUETA P/BOLO 90X90 C/50UN - BANANA 430722 ETIQUETA P/ PAO 70X70 C/50UN - MILHO

430696 ETIQUETA P/BOLO 90X90 C/SOUN - BANANA C/GRANOLA 430723 ETIQUETA P/ PAO 70X70 C/50UN - MILK

430693 ETIQUETA P/BOLO 90X90 C/SOUN - BROA C/ERVA DOCE 430724 ETIQUETA P/ PAO 70X70 C/50UN - MINUTO

430691 ETIQUETA P/BOLO 90X90 C/S0UN - BROA DE FUBA 430725 ETIQUETA P/ PAO 70X70 C/50UN - PEITO DE PERU
431081 ETIQUETA P/BOLO 90X90 C/50UN - BROWNIE CREMOSO 430726 ETIQUETA P/ PAO 70X70 C/50UN - PRETO LEVE

430134 ETIQUETA P/BOLO 90X90 C/50UN - CACAROLA C/ QUELIO 430730 ETIQUETA P/ PAO 70X70 C/50UN - SEMI ITALIANO
430697 ETIQUETA P/BOLO 90X90 C/S0UN - CACAROLA CREMOSO 430463 ETIQUETA P/ PAO 90X90 C/50UN - BRIOCHE

430844 ETIQUETA P/BOLO 90X90 C/50UN - CAPUCCINO 430555 ETIQUETA P/BOLO 90X90 C/50UN - ABACAXI C/ COCO
430462 ETIQUETA P/BOLO 90X90 C/S0UN - FORMIGUEIRO

431082 ETIQUETA P/BOLO 90X90 C/50UN - FORMIGUEIRO CREMOSO
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435283
89000

PALITO DENTE THEOTO C/5000
PALITO B SABOR/DEGUST C/2000 - 211102
ETIQUETA P/BOLO 90X90 C/50UN - INTEGRAL
ETIQUETA P/BOLO 90X90 C/50UN - FRAPE

406200
11800

ETIQUETA P/BOLO 90X90 C/50UN - ABACAXI
LUVA TERMICA D FACE 35CM

406000

11900 LUVATERMICA D FACE 45CM

LUVA PLASTICAVOLK C/100

406100 431179

i i i A 306101 GARFO PLAST SOBREMESA C/1000- CRISTAL

999300 LUVA ul\TEx C/POTALGE 100UN-MEDIA 304800 GARFO PLAST SOBREMESA C/50 UN - BRANCO**
431009 LUVA LATEX C/PO PROF DESCARPACK 100UN - GRANDE 73901 COLHERPLAST SOBREMESA C/1000-BRANCA
431050 LUVA LATEX C/PO PROF DESCARPACK T00UN - MEDIA 234801 COLHERPLAST SOBREMESA C/1000- CRISTAL
430891 LUVA VINIL C/PO BOMPAK 100UN - MEDIA 73900 COLHER PLAST SOBREMESA C/1000 - TRANSPARENTE
431011 LUVAVINIL C/PO DESCARPACK 100UN - MEDIA* 304701 COLHER PLAST SOBREMESA /50 UN- CRISTAL
431005 LUVAVINIL /PO DESCARPACK C/100UN - GRANDE
434569 LUVAVINIL S/PO DESCARPACK C/100UN - GRANDE 157400 COPO DIAMANTINHO 150ML C/TAMPA 10UN - 1005000

_ £ \ _ 97200  COPO DIAMANTE 180ML C/TAMPA T0UN - 232400

[y 3 i— ' - - =" 76000  COPO PIC 051 50ML S/TAMPA 10UN - 598400

it ] ‘ 311300  COPO MOUSSE CRISTAL 180ML C/TAMPA 10UN

=S8 | :'-I ; e 294700  COPOPIC 101 100ML C/TAMPA C/10 UN

433290 COPO PIC 180ML C/TAMPA 10UN
434929  EMB G 850 COPO BOLHA 500ML C/10-C/ TAMPA

—1 i &= E."‘--I-. __a!( 5
d 1 Eo XS 1"‘“-\
L | o AW
| S = ] = =
133300 AVENTAL EMBORRACHADO 110X70 - BAGUM 1
63500 AVENTAL EMBORRACHADO 110X70 - BAGUM
183300 AVENTAL SILICONE TRANSP 1,20X0,70 157500 COPOPIC 151 150ML C/TAMPA 10UN - 706200
432863 AVENTAL PVC SARJA TRANSP 90X65 234600 CANUDO SACHET LONGO 26CM PC C/ 100
433909 AVENTAL BUNGE C/ LOGO AZUL 407900 CANUDO COMUM 5MM BIO SACHE C/500UN
408100 CANUDO GARRAFA BIO SACHE C/500UN
430768 CANUDO MILK SHAKE BIO SACHE 8MM PC C/100

O I 2 O T
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430265 SAPATO BB67 CLASSIC WORKS MASC BRANCO N° 44
430268 SAPATO BB95 LADY WORKS FEM BRANCO N° 34
430269 SAPATO BB95 LADY WORKS FEM BRANCO N° 35
430270 SAPATO BB95 LADY WORKS FEM BRANCO N° 36
430276 SAPATO BB95 LADY WORKS FEM PRETO N° 35
430272 SAPATO BB95 LADY WORKS FEM BRANCO N° 38 430278 SAPATO BB9S LADY WORKS FEM PRETO N° 37
430279 SAPATO BB95 LADY WORKS FEM PRETO N° 38
430280 SAPATO BB95 LADY WORKS FEM PRETO N° 39
‘.I 1'.‘
T e
e i “H-__
430257 SAPATO BB67 CLASSIC WORKS MASC BRANCO N° 36
430261 SAPATO BB67 CLASSIC WORKS MASC BRANCO N° 40
430258 SAPATO BB67 CLASSIC WORKS MASC BRANCO N° 37
430262 SAPATO BB67 CLASSIC WORKS MASC BRANCO N° 41
430259 SAPATO BB67 CLASSIC WORKS MASC BRANCO N° 38
430263 SAPATO BB67 CLASSIC WORKS MASC BRANCO N° 42
430260 SAPATO BB67 CLASSIC WORKS MASC BRANCO N° 39
430264 SAPATO BB67 CLASSIC WORKS MASC BRANCO N° 43
%
b ' " # 430391 SAPATO BB80 TENIS BRANCO N° 39
430386 SAPATO BB8O TENIS BRANCO N°34 % 430392 SAPATO BB80 TENIS BRANCO N° 40
\ . 430387 SAPATO BBSO TENIS BRANCO N° 35 ’\‘-n\\ ; 430393 SAPATO BBSO TENIS BRANCO N° 41
=iz =
\_\ _;'I 430388 SAPATO BB80 TENIS BRANCO N° 36 “--.._____-,.n-‘ 430394 SAPATO BB80 TENIS BRANCO N° 42
T 430389 SAPATO BB80 TENIS BRANCO N° 37
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DIiINTZ FOODS

COM A DINIZ VOCE FAZ MAIS!

O QUE E BOM
AGORA FICOU
AINDA MAIS

EACILY

UMA LINHA ESPECIALMENTE PENSADA
PARA QUEM QUER FAZER MUITO MAIS
USANDO MENOS INGREDIENTES
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DiINiZ FOODS

COM A DINIZ VOCE FAZ MAIS!

@dinizfoods



(@ cod 431212

CREMA NOBILE DINIZ
2,05KG - BOMBOM

(B cod.a31213

CREMA NOBILE DINIZ
2,05KG - LEITINHO

(@ coda31214

CREMA NOBILE DINIZ
2,05KG - FLOCOS

(@ coda31215

CREMA NOBILE DINIZ
2,05KG - MORANGO

Pronto para consumir @o Aqueca para cobrir tortas
e rechear

Resfrie para decorar com bicos
Modo de Preparo

Colocar em um recipiente 3 quantidade desejada: rechear e/ou cobrir os produtos.
Se preferir usar microondas ou refrigerador para obter a consisténcia desejada.

Atencdo: Nao retornar o produto aquecido ao balde

o
Pronto para consumir € Aqueca para cobrir tortas
e rechear

Resfrie para decorar com bicos
Modo de Preparo

Colocar em um recipiente a quantidade desejada: rechear e/ou cobrir os produtos.
Se preferir usar microondas ou refrigerador para obter a consisténcia desejada.

Atencao: Nao retornar o produto aguecido ao balde

Pronto para consumir @o Aqueca para cobrir tortas
e rechear

Resfrie para decorar com bicos
Modo de Preparo

Colocar em um recipiente a quantidade desejada: rechear e/ou cobrir 0s produtos.t
Se preferir usar microondas ou refrigerador para obter a consisténcia desejada.

Atencao: Nao retornar o produto aquecido ao balde

o
Pronto para consumir € Aqueca para cobrir tortas
e rechear

Resfrie para decorar com bicos
Modo de Preparo

Colocar em um recipiente a quantidade desejada: rechear e/ou cobrir os produtos.
Se preferir usar microondas ou refrigerador para obter a consisténcia desejada.

Atencdo: Nao retornar o produto aquecido ao balde
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(& cod 322000

MIST CREME DINIZ
1KG - PAVE

[ cod 322001

MIST CREME DINIZ
1KG - HOLANDES

(B, cod 330400

CREME CONF DINIZ
1KG

[ cod.430320

CREME CONF PRONTO
DINIZ - 1KG

Aas

Receita

1kg de mistura para creme pavé diniz

1,8 a 2 litros de leite

Modo de Preparo

Despeje o leite em uma panela e leve ao fogo. Adicione a mistura de creme pavé um pouco antes
da fervura. Cozinhe mexendo sempre até o ponto de creme.

Receita

400g de creme holandés diniz
600ml de dgua gelada

1kg de chocolate branco ou meio amargo

Modo de Preparo

Para “Creme Base": Despeje a mistura numa batedeira. Adicione a dgua gelada. Misture em alta
velocidade por aproximadamente 6 min.

Para Creme Holandés: Adicione 1kg de chocolate branco derretido ao “Creme Base”. Misture até
obter um creme homogéneo. Utilize esse creme para produzir tortas holandesas.

Para Profiteroles: Adicione 1kg de chocolate amargo derretido ao “Creme Base”. Misture até obter
um creme homogéneo. Utilize esse creme para produzir Profiteroles.

Receita

1kg de mistura preparada

3 litros de leite

Modo de Preparo

Levar o leite ao fogo até a fervura. Colocar a mistura e mexer até ficar um creme homogéneo.
Desligue o fogo e deixe esfriar, utilizar como recheio de cobertura para paes, doces sonhos,
tortas, etc.

Receita

1kg de mistura preparada

3 litros de leite

Modo de Preparo

Levar o leite ao fogo até a fervura. Colocar a mistura e mexer até ficar um creme homogéneo.
Desligue o fogo e deixe esfriar, utilizar como recheio de cobertura para paes, doces sonhos,
tortas, etc.
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[@ cod.430788

CREME CONF DINIZ
20X1KG

(8 cod.430789

CREME AVELA
C/CACAU DINIZ 3KG

(@ cod.430789

LEITE COND EM PO
ZERO DINIZ 1KG

Receita

1kg de mistura preparada

3 litros de leite

Modo de Preparo

Levar o leite ao fogo até a fervura. Colocar a mistura e mexer até ficar um creme homogéneo.
Desligue o fogo e deixe esfriar, utilizar como recheio de cobertura para pées, doces sonhos,
tortas, etc.

Receita

400g de creme holandés diniz
600ml de dgua gelada

1kg de chocolate branco ou meio amargo

Modo de Preparo

Para “Creme Base": Despeje a mistura numa batedeira. Adicione a agua gelada. Misture em alta
velocidade por aproximadamente 6 min.

Para Creme Holandés: Adicione 1kg de chocolate branco derretido ao “Creme Base”. Misture até
obter um creme homogéneo. Utilize esse creme para produzir tortas holandesas.

Para Profiteroles: Adicione 1kg de chocolate amargo derretido ao “Creme Base”. Misture até obter
um creme homogéneo. Utilize esse creme para produzir Profiteroles.

Receita

400g de creme holandés diniz
600ml de dgua gelada

1kg de chocolate branco ou meio amargo

Modo de Preparo

Para “Creme Base": Despeje a mistura numa batedeira. Adicione a 3gua gelada. Misture em alta
velocidade por aproximadamente 6 min.

Para Creme Holandés: Adicione 1kg de chocolate branco derretido ao “Creme Base”. Misture até
obter um creme homogéneo. Utilize esse creme para produzir tortas holandesas.

Para Profiteroles: Adicione 1kg de chocolate amargo derretido ao “Creme Base”. Misture até obter
um creme homogéneo. Utilize esse creme para produzir Profiteroles.
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[ cod.290807

RECH DINIZ 4KG
BRIGADEIRO

(B cod.293402

RECH DINIZ4KG
LEITE COND

Condensade |
s

s
- J\‘)

b7
~ akg 2

(B cod.293403

RECH DINIZ 4KG
LIMAO

Cod.2934o4

RECH DINIZ 4KG
MARACUJA

Dagz,

[ % (@eacya

o
Pronto para consumir € Estavel em forneamento
e rechear Estvel em congelamento

Modo de uso

Recheio pronto para rechear sonhos, tortas, donuts, bolos, etc.

o
Pronto para consumir @ Estavel em forneamento
e rechear Estavel em congelamento

Modo de uso

Recheio pronto para rechear sonhos, tortas, donuts, bolos, etc.

(o] 2
€ Estavel em forneamento

Pronto para consumir
e rechear

Modo de uso

Estavel em congelamento

Recheio pronto para rechear sonhos, tortas, donuts, bolos, etc.

. o .
Pronto para consumir € Estavel em forneamento
e rechear Estavel em congelamento

Modo de uso

Recheio pronto para rechear sonhos, tortas, donuts, bolos, etc.
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(& cod.293405

RECH DINIZ 4KG
MORANGO

(8 cod.293407

RECH DINIZ 4KG
BAUNILHA

(i cod.293408

RECH DINIZ 4KG
coco

({5 cod.293410

RECH DINIZ 4KG
CHOCOLATE

o
Pronto para consumir € Estavel em forneamento
e rechear Estavel em congelamento

Modo de Preparo

Recheio pronto para rechear sonhos, tortas, donuts, bolos, etc.

. o .
Pronto para consumir € Estavel em forneamento
e rechear \ Estavel em congelamento

Modo de Preparo

Recheio pronto para rechear sonhos, tortas, donuts, bolos, etc.

o
Pronto para consumir € Estavel em forneamento
e rechear Estdvel em congelamento

Modo de Preparo

Recheio pronto para rechear sonhos, tortas, donuts, bolos, etc.

. o .
Pronto para consumir @€ Estavel em forneamento
e rechear \ Estavel em congelamento

Modo de Preparo

Recheio pronto para rechear sonhos, tortas, donuts, bolos, etc.
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[E cod 431047

RECH DINIZ 4KG
ABACAXI

[ cod 431048

RECH DINIZ 4KG
NOZES

@ cod.431043

RECH DINIZ 4KG
CHOC TRUFADO

COd.43o444

RECH LACTEO DINIZ 2KG

LEITE CONDENSADO
s

SOBREMESALACTEA SABOR
LETE ONDENSADO

o
Pronto para consumir € Estavel em forneamento
e rechear Estivel em congelamento

Modo de preparo

Recheio pronto para rechear sonhos, tortas, donuts, bolos, etc.

o
Pronto para consumir @€ Estavel em forneamento
& rechear Estavel em congelamento

Modo de preparo

Recheio pronto para rechear sonhos, tortas, donuts, bolos, etc.

. o A
Pronto para consumir € Estavel em forneamento
e rechear Estavel em congelamento

Modo de preparo

Recheio pronto para rechear sonhos, tortas, donuts, bolos, etc.

o
Pronto para consumir € Estavel em forneamento
e rechear Estdvel em congelamento

Modo de preparo

Pronto para para Recheios e Coberturas

Atencdo: Apos aberto, coservar a embalagem fechada

na geladeira 3 4°C e consumir em até 7 dias.
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(& cod 430445

RECH LACTEO DINIZ
2KG - CHOCOLATE

(B cod.431359

RECH LACTEO DINIZ
2KG - LEITINHO

o
SORRESA CTEASADOR LETE O

i
|

(D) cod.433127

RECH LACTEO DINIZ
2KG - MORANGO

(8 cod.433915

DOCE S LEITE C/CHOC
DINIZ 9,8KG

Pronto para consumir
e rechear

Modo de preparo

Pronto para para Recheios e Coberturas

Atencao: Apos aberto, coservar a embalagem fechada
na geladeira a 4°C e consumir em até 7 dias.

Pronto para consumir
e rechear

Modo de preparo

Pronto para para Recheios e Coberturas

Atencdo: Apos aberto, coservar a embalagem fechada
na geladeira a 4°C e consumir em até 7 dias.

Pronto para consumir
e rechear

Modo de uso

Pronto para para Recheios e Coberturas

Atencao: Apos aberto, coservar a embalagem fechada
na geladeira a 4°C e consumir em até 7 dias.

Pronto para consumir
e rechear

Modo de preparo

Pronto para para Recheio e Coberturas

Atencao: Apos aberto, coservar a embalagem fechada
na geladeira a 4°C e consumir em até 7 dias.
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(5 cod 433914

DOCE LEITE CONF
PURO DINIZ 9,8KG

(& cod 433703

DOCE LEITE CONF
PURO DINIZ 4,5KG

(@ cod.431065

DOCE S LEITE DINIZ
9,8KG

[ cod.261500

DOCE BEIJINHO DINIZ
2KG

Recleios e (obestyas

o
Pronto para consumir € Estavel em forneamento
e rechear Estavel em congelamento

Modo de preparo

Pronto para para Recheios e Coberturas

Pronto para consumir
e rechear

Modo de preparo

o
@€ Estavel em forneamento
Estavel em congelamento

Pronto para para Recheios e Coberturas

Pronto para consumir
e rechear

Modo de preparo

)
€ Estavel em forneamento
Estdvel em congelamento

Pronto para para Recheios e Coberturas

Pronto para consumir
e rechear

Modo de preparo

Pronto para para Recheios e Coberturas

Atencdo: Apos aberto, coservar a embalagem fechada
na geladeira 3 4°C e consumir em até 7 dias.
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(i@ cod 261400

DOCE BRIGADEIRO
DINIZ 2KG

(& cod.29m00

COB BRILHO CRISTAL
DINIZ 4KG - NEUTRA

(& cod.294600

COB BRILHO DINIZ
4KG - NEUTRA

b

Dz
Lo

[§ cod.294601

COB BRILHO DINIZ
4KG - MARACUJA

Pronto para consumir
e rechear

Modo de preparo

Pronto para para Recheios e Coberturas

Pronto para consumir
e rechear

Modo de preparo

Aplicar diretamente sobre os produtos confeitados.

Pronto para consumir
e rechear

Modo de uso

Aplicar diretamente sobre os produtos confeitados.

Pronto para consumir
e rechear

Modo de preparo

Aplicar diretamente sobre os produtos confeitados.
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(& cod.294602

COB BRILHO DINIZ
4KG - MORANGO

[B cod.294603

COB BRILHO DINIZ
4KG - FRUTAS VERM

[ cod.294604

COB BRILHO DINIZ
4KG - CHOCOLATE

[ cod430785

COB GANACHE DINIZ
4KG CHOC M AMARGO

Pronto para consumir
e rechear

Modo de preparo

Aplicar diretamente sobre os produtos confeitados.

Pronto para consumir
e rechear

Modo de preparo

Aplicar diretamente sobre os produtos confeitados.

Pronto para consumir
e rechear

Modo de preparo

Aplicar diretamente sobre os produtos confeitados.

Pronto para consumir
e rechear

Modo de preparo

Aplicar diretamente sobre os produtos confeitados.
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(i cod.430786

COB GANACHE DINIZ
4KG - AO LEITE

(B, cod.430787

COB GANACHE DINIZ
4KG - BRANCO

(B cod.431210

COB MARSHMALLOW
DINIZ 1 LITRO

(8 cod.432349

COB BRILHO DINIZ FIGHT

4KG - CHOCOLATE

Pronto para consumir
e rechear

Modo de preparo

Aplicar diretamente sobre os produtos confeitados.

Pronto para consumir
e rechear

Modo de preparo

Aplicar diretamente sobre os produtos confeitados.

Pronto para consumir
e rechear

Modo de uso

Aplicar diretamente sobre os produtos confeitados.

Pronto para consumir
e rechear

Modo de preparo

Aplicar diretamente sobre os produtos confeitados.
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(& cod 432350

COB BRILHO DINIZ
FIGHT 4KG - NEUTRA

B cod 432351

COB BRILHO DINIZ
FIGHT 4KG MARACUJA
C/SEMENTES

(B cod432352

COB BRILHO DINIZ
FIGHT 4KG - MORANGO

(B cod 432675

COB FONDANT DINIZ
2KG

Reclleios e (obestagas

Pronto para consumir
e rechear

Modo de preparo

Aplicar diretamente sobre os produtos confeitados.

Pronto para consumir
e rechear

Modo de preparo

Aplicar diretamente sobre os produtos confeitados.

Pronto para consumir
e rechear

Modo de preparo

Aplicar diretamente sobre os produtos confeitados.

Pronto para consumir
e rechear

Modo de preparo

Aplicar diretamente sobre os produtos confeitados.
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() cod 430790

MIST BOLO DINIZ 5KG
ABACAXI

[B cod.430791

MIST BOLO DINIZ 5KG
AIPIM

(& cod.430792

MIST BOLO DINIZ 5KG
BASICO

(I8 cod.430793

MIST BOLO DINIZ 5KG
BROA FUBA

Boles a

Modo de preparo

Colocar na batedeira a Mistura para bolo, os ovos e o leite.

Bater em velocidade rapida, durante 2 a 4 min ou até obter uma massa homogénea.
Despejar em formas untadas, com Unta forma Adimix.

Fornear em forno turbo a temperatura de 145°C ou forno lastro a 180°C por aproximadamente 30
3 35 minutos ou até que o bolo esteja assado.

Modo de preparo

Colocar na batedeira a Mistura para bolo, os ovos e o leite.

Bater em velocidade rapida, durante 2 a 4 min ou até obter uma massa homogénea.

Despejar em formas untadas, com Unta forma Adimix.

Fornear em forno turbo a temperatura de 145°C ou forno lastro a 180°C por aproximadamente 30
a 35 minutos ou até que o bolo esteja assado.

Modo de preparo

Colocar na batedeira a Mistura para bolo, os ovos e o leite.

Bater em velocidade rapida, durante 2 a 4 min ou até obter uma massa homogénea.

Despejar em formas untadas, com Unta forma Adimix.

Fornear em forno turbo a temperatura de 145°C ou forno lastro a 180°C por aproximadamente 30
a 35 minutos ou até que o bolo esteja assado.

Modo de preparo

Colocar na batedeira a Mistura para bolo, os ovos e o leite.
Bater em velocidade rapida, durante 2 a 4 min ou até obter uma massa homogénea.

Despejar em formas untadas, com Unta forma Adimix.

Fornear em forno turbo a temperatura de 145°C ou forno lastro a 180°C por aproximadamente 30
a 35 minutos ou até que o bolo esteja assado.
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@cod@mgm

MIST BOLO DINIZ 5KG
CENOURA

(8, cod.430795

MIST BOLO DINIZ 5KG
CHOCOLATE

(8 cod.430736

MIST BOLO DINIZ 5KG
CHOC SUAVE

MISTURA

[8 cod.430797

MIST BOLO DINIZ 5KG
coco

Modo de preparo

Colocar na batedeira a Mistura para bolo, os ovos e o leite.
Bater em velocidade rapida, durante 2 a 4 min ou até obter uma massa homogénea.

Despejar em formas untadas, com Unta forma Adimix.

Fornear em forno turbo a temperatura de 145°C ou forno lastro a 180°C por aproximadamente 30
a 35 minutos ou até que o bolo esteja assado.

Modo de preparo

Colocar na batedeira a Mistura para bolo, os ovos e o leite.
Bater em velocidade rapida, durante 2 a 4 min ou até obter uma massa homogénea.

Despejar em formas untadas, com Unta forma Adimix.

Fornear em forno turbo a temperatura de 145°C ou forno lastro a 180°C por aproximadamente 30
a 35 minutos ou até que o bolo esteja assado.

Modo de preparo

Colocar na batedeira a Mistura para bolo, os ovos e o leite.
Bater em velocidade rapida, durante 2 a 4 min ou até obter uma massa homogénea.

Despejar em formas untadas, com Unta forma Adimix.

Fornear em forno turbo a temperatura de 145°C ou forno lastro a 180°C por aproximadamente 30
a 35 minutos ou até que o bolo esteja assado.

Modo de preparo

Colocar na batedeira a Mistura para bolo, os ovos e o leite.
Bater em velocidade rapida, durante 2 a 4 min ou até obter uma massa homogénea.

Despejar em formas untadas, com Unta forma Adimix.

Fornear em forno turbo a temperatura de 145°C ou forno lastro a 180°C por aproximadamente 30
a 35 minutos ou até que o bolo esteja assado.
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[§ cod.430798

MIST BOLO DINIZ 5KG
LARANJA

[& cod.430799

MIST BOLO DINIZ 5KG
LEITE COND

iSTURA
PARA BOLO

(B, cod.430800

MIST BOLO DINIZ 5KG
MILHO

Boles a

Modo de preparo

Colocar na batedeira a Mistura para bolo, os ovos e o leite.

Bater em velocidade rapida, durante 2 a 4 min ou até obter uma massa homogénea.

Despejar em formas untadas, com Unta forma Adimix.

Fornear em forno turbo a temperatura de 145°C ou forno lastro a 180°C por aproximadamente 30
a 35 minutos ou até que o bolo esteja assado.

Modo de preparo

Colocar na batedeira a Mistura para bolo, os ovos e o leite.

Bater em velocidade rapida, durante 2 a 4 min ou até obter uma massa homogénea.

Despejar em formas untadas, com Unta forma Adimix.

Fornear em forno turbo a temperatura de 145°C ou forno lastro a 180°C por aproximadamente 30
a 35 minutos ou até que o bolo esteja assado.

Modo de preparo

Colocar na batedeira a Mistura para bolo, os ovos e o leite.
Bater em velocidade rapida, durante 2 a 4 min ou até obter uma massa homogénea.

Despejar em formas untadas, com Unta forma Adimix.

Fornear em forno turbo a temperatura de 145°C ou forno lastro a 180°C por aproximadamente 30
a 35 minutos ou até que o bolo esteja assado.
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Bolos (senosos

cod.430368 Recélts

MIST BOLO CREMOSO 1,75kg de ovos (aproximadamente 35 unidades)
DINIZ 5KG - ABACAXI 2,5 a 3 litros de leite em temperatura ambiente

Modo de Preparo

Em uma batedeira misture o contetldo do pacote de mistura de bolo cremoso com leite e ovos em
velocidade lenta, durante 2 minutos.

Despeje a massa em formas previamente untadas e enfarinhadas ou forradas com papel tipo manteiga.

Asse em forno pré-aquecido a temperatura de 180°C a 200°C por 35 a 45 minutos ou até que o bolo
esteja assado.

Deixe esfriar por, no minimo, 15 minutos e desenforme.

(B cod.430369 Receita

MIST BOLO CREMOSO 1,75kg de ovos (aproximadamente 35 unidades)
DINIZ 5KG - ABACAXI 2,5 a 3 litros de leite em temperatura ambiente
c/coco

Modo de Preparo
i . s . < N
% I Em uma batedeira misture o conte(ido do pacote de mistura de bolo cremoso com leite e ovos em
\ = velocidade lenta, durante 2 minutos.

e ]

wrem:

Despeje a massa em formas previamente untadas e enfarinhadas ou forradas com papel tipo manteiga.

Asse em forno pré-aquecido a temperatura de 180°C a 200°C por 35 a 45 minutos ou até que o bolo
esteja assado.

Deixe esfriar por, no minimo, 15 minutos e desenforme.

(B, cod.430370 Receita
MIST BOLO CREMOSO 1,75kg de ovos (aproximadamente 35 unidades)
DINIZ 5KG - AIPIM 2,5 a 3 litros de leite em temperatura ambiente

Modo de Preparo

Em uma batedeira misture o contetdo do pacote de mistura de bolo cremoso com leite e ovos em
velocidade lenta, durante 2 minutos.

Despeje a massa em formas previamente untadas e enfarinhadas ou forradas com papel tipo manteiga.

Asse em forno pré-aquecido a temperatura de 180°C 3 200°C por 35 a 45 minutos ou até que o bolo
esteja assado.

Deixe esfriar por, no minimo, 15 minutos e desenforme.

[8 cod.430371 Receita

MIST BOLO CREMOSO 1,75kg de ovos (aproximadamente 35 unidades)
DINIZ 5KG - AMENDOIM 2,5 a 3 litros de leite em temperatura ambiente

% ; Modo de Preparo

e Em uma batedeira misture o contedo do pacote de mistura de bolo cremoso com leite e ovos em
MSTURA PARA \’_‘4/ velocidade lenta, durante 2 minutos.

e, . . . . ’
W" Despeje @ massa em formas previamente untadas e enfarinhadas ou forradas com papel tipo manteiga.

Asse em forno pré-aquecido a temperatura de 180°C a 200°C por 35 a 45 minutos ou até que o bolo
esteja assado.

Deixe esfriar por, no minimo, 15 minutos e desenforme.
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(& cod.430372

MIST BOLO CREMOSO
DINIZ 5KG - BANANA
C/ GRANOLA

|
\ 1

cod.430373

MIST BOLO CREMOSO
DINIZ 5KG - BROA FUBA

[ cod 430374

MIST BOLO CREMOSO
DINIZ 5KG - CACAROLA

[ cod.430375

MIST BOLO CREMOSO
DINIZ 5KG - CENOURA

Receita

1,75kg de ovos (aproximadamente 35 unidades)

2,5 a 3 litros de leite em temperatura ambiente

Modo de Preparo

Em uma batedeira misture o contetdo do pacote de mistura de bolo cremoso com leite e ovos em
velocidade lenta, durante 2 minutos.

Despeje a massa em formas previamente untadas e enfarinhadas ou forradas com papel tipo manteiga.

Asse em forno pré-aquecido a temperatura de 180°C a 200°C por 35 a 45 minutos ou até que o bolo
esteja assado.

Deixe esfriar por, no minimo, 15 minutos e desenforme.

Receita

1,75kg de ovos (aproximadamente 35 unidades)

2,5 a 3 litros de leite em temperatura ambiente

Modo de Preparo

Em uma batedeira misture o conteddo do pacote de mistura de bolo cremoso com leite e ovos em
velocidade lenta, durante 2 minutos.

Despeje a massa em formas previamente untadas e enfarinhadas ou forradas com papel tipo manteiga.

Asse em forno pré-aquecido a temperatura de 180°C a 200°C por 35 a 45 minutos ou até que o bolo
esteja assado.

Deixe esfriar por, no minimo, 15 minutos e desenforme.

Receita

1,75kg de ovos (aproximadamente 35 unidades)

2,5 a 3 litros de leite em temperatura ambiente

Modo de Preparo

Em uma batedeira misture o conteddo do pacote de mistura de bolo cremoso com leite e ovos em
velocidade lenta, durante 2 minutos.

Despeje a massa em formas previamente untadas e enfarinhadas ou forradas com papel tipo manteiga.

Asse em forno pré-aquecido a temperatura de 180°C a 200°C por 35 a3 45 minutos ou até que o bolo
esteja assado.

Deixe esfriar por, no minimo, 15 minutos e desenforme.

Receita

1,75kg de ovos (aproximadamente 35 unidades)

2,5 a 3 litros de leite em temperatura ambiente

Modo de Preparo

Em uma batedeira misture o conteudo do pacote de mistura de bolo cremoso com leite e ovos em
velocidade lenta, durante 2 minutos.

Despeje a massa em formas previamente untadas e enfarinhadas ou forradas com papel tipo manteiga.

Asse em forno pré-aquecido a temperatura de 180°C a 200°C por 35 3 45 minutos ou até que o bolo
esteja assado.

Deixe esfriar por, no minimo, 15 minutos e desenforme.
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cod.430376
MIST BOLO CREMOSO

DINIZ 5KG - CHOCOLATE

(B, cod.430377

MIST BOLO CREMOSO
DINIZ 5KG - CHURROS

)
Bulo Crenis
| S 4]

(8 cod.430378

MIST BOLO CREMOSO
DINIZ 5KG - COCO

B Creni

[§ cod.430379

MIST BOLO CREMOSO
DINIZ 5KG - FRUTAS
VERMELHAS

Bolos (senosos

Receita

1,75kg de ovos (aproximadamente 35 unidades)

2,5 a 3 litros de leite em temperatura ambiente

Modo de Preparo

Em uma batedeira misture o conteldo do pacote de mistura de bolo cremoso com leite e ovos em
velocidade lenta, durante 2 minutos.

Despeje a massa em formas previamente untadas e enfarinhadas ou forradas com papel tipo manteiga.

Asse em forno pré-aquecido a temperatura de 180°C a 200°C por 35 a 45 minutos ou até que o bolo
esteja assado.

Deixe esfriar por, no minimo, 15 minutos e desenforme.

Receita

1,75kg de ovos (aproximadamente 35 unidades)

2,5 a 3 litros de leite em temperatura ambiente

Modo de Preparo

Em uma batedeira misture o conte(ido do pacote de mistura de bolo cremoso com leite e ovos em
velocidade lenta, durante 2 minutos.

Despeje a massa em formas previamente untadas e enfarinhadas ou forradas com papel tipo manteiga.

Asse em forno pré-aquecido a temperatura de 180°C a 200°C por 35 a 45 minutos ou até que o bolo
esteja assado.

Deixe esfriar por, no minimo, 15 minutos e desenforme.

Receita

1,75kg de ovos (aproximadamente 35 unidades)

2,5 a 3 litros de leite em temperatura ambiente

Modo de Preparo

Em uma batedeira misture o contetdo do pacote de mistura de bolo cremoso com leite e ovos em
velocidade lenta, durante 2 minutos.

Despeje a massa em formas previamente untadas e enfarinhadas ou forradas com papel tipo manteiga.

Asse em forno pré-aquecido a temperatura de 180°C a 200°C por 35 a 45 minutos ou até que o bolo
esteja assado.

Deixe esfriar por, no minimo, 15 minutos e desenforme.

Receita

1,75kg de ovos (aproximadamente 35 unidades)

2,5 a 3 litros de leite em temperatura ambiente

Modo de Preparo

Em uma batedeira misture o conteido do pacote de mistura de bolo cremoso com leite e ovos em
velocidade lenta, durante 2 minutos.

Despeje 3 massa em formas previamente untadas e enfarinhadas ou forradas com papel tipo manteiga.

Asse em forno pré-aquecido a3 temperatura de 180°C a 200°C por 35 a 45 minutos ou até que o bolo
esteja assado.

Deixe esfriar por, no minimo, 15 minutos e desenforme.
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(& cod 430380

MIST BOLO CREMOSO
DINIZ 5KG - LARANJA

B cod.430381

MIST BOLO CREMOSO
DINIZ 5KG - LEITE COND

[ cod.430382

MIST BOLO CREMOSO
DINIZ 5KG - LIMAO

[ cod 430383

MIST BOLO CREMOSO
DINIZ 5KG - MILHO

Receita

1,75kg de ovos (aproximadamente 35 unidades)

2,5 a 3 litros de leite em temperatura ambiente

Modo de Preparo

Em uma batedeira misture o contetdo do pacote de mistura de bolo cremoso com leite e ovos em
velocidade lenta, durante 2 minutos.

Despeje a massa em formas previamente untadas e enfarinhadas ou forradas com papel tipo manteiga.

Asse em forno pré-aquecido a temperatura de 180°C a 200°C por 35 a 45 minutos ou até que o bolo
esteja assado.

Deixe esfriar por, no minimo, 15 minutos e desenforme.

Receita

1,75kg de ovos (aproximadamente 35 unidades)

2,5 a 3 litros de leite em temperatura ambiente

Modo de Preparo

Em uma batedeira misture o conteddo do pacote de mistura de bolo cremoso com leite e ovos em
velocidade lenta, durante 2 minutos.

Despeje a massa em formas previamente untadas e enfarinhadas ou forradas com papel tipo manteiga.

Asse em forno pré-aquecido a temperatura de 180°C a 200°C por 35 a 45 minutos ou até que o bolo
esteja assado.

Deixe esfriar por, no minimo, 15 minutos e desenforme.

Receita

1,75kg de ovos (aproximadamente 35 unidades)

2,5 a 3 litros de leite em temperatura ambiente

Modo de Preparo

Em uma batedeira misture o conteudo do pacote de mistura de bolo cremoso com leite e ovos em
velocidade lenta, durante 2 minutos.

Despeje a massa em formas previamente untadas e enfarinhadas ou forradas com papel tipo manteiga.

Asse em forno pré-aquecido a temperatura de 180°C a 200°C por 35 a 45 minutos ou até que o bolo
esteja assado.

Deixe esfriar por, no minimo, 15 minutos e desenforme.

Receita

1,75kg de ovos (aproximadamente 35 unidades)

2,5 a 3 litros de leite em temperatura ambiente

Modo de Preparo

Em uma batedeira misture o conteddo do pacote de mistura de bolo cremoso com leite e ovos em
velocidade lenta, durante 2 minutos.

Despeje a massa em formas previamente untadas e enfarinhadas ou forradas com papel tipo manteiga.

Asse em forno pré-aquecido a temperatura de 180°C a 200°C por 35 a 45 minutos ou até que o bolo
esteja assado.

Deixe esfriar por, no minimo, 15 minutos e desenforme.
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(6 cod.430938

MIST BOLO CREMOSO
DINIZ 5KG - TAPIOCA

(B cod.430939

MIST BOLO CREMOSO
DINIZ 5KG - YOGURTE
GREGO

[B cod.430940

MIST BOLO CREMOSO
DINIZ 5KG - BROWNIE

[8 cod.430941

MIST BOLO CREMOSO
DINIZ 5KG FORMIGUEIRO

Lol (senosos

Receita

1,75kg de ovos (aproximadamente 35 unidades)

2,5 a 3 litros de leite em temperatura ambiente

Modo de Preparo

Em uma batedeira misture o contetdo do pacote de mistura de bolo cremoso com leite e ovos em
velocidade lenta, durante 2 minutos.

Despeje a massa em formas previamente untadas e enfarinhadas ou forradas com papel tipo manteiga.

Asse em forno pré-aquecido a temperatura de 180°C a 200°C por 35 a 45 minutos ou até que o bolo
esteja assado.

Deixe esfriar por, no minimo, 15 minutos e desenforme.

Receita

1,75kg de ovos (aproximadamente 35 unidades)

2,5 a 3 litros de leite em temperatura ambiente

Modo de Preparo

Em uma batedeira misture o conte(ido do pacote de mistura de bolo cremoso com leite e ovos em
velocidade lenta, durante 2 minutos.

Despeje a massa em formas previamente untadas e enfarinhadas ou forradas com papel tipo manteiga.

Asse em forno pré-aquecido a temperatura de 180°C a 200°C por 35 a 45 minutos ou até que o bolo
esteja assado.

Deixe esfriar por, no minimo, 15 minutos e desenforme.

Receita

1,75kg de ovos (aproximadamente 35 unidades)

2,5 a 3 litros de leite em temperatura ambiente

Modo de Preparo

Em uma batedeira misture o conteido do pacote de mistura de bolo cremoso com leite e ovos em
velocidade lenta, durante 2 minutos.

Despeje a massa em formas previamente untadas e enfarinhadas ou forradas com papel tipo manteiga.

Asse em forno pré-aquecido a temperatura de 180°C a 200°C por 35 a 45 minutos ou até que o bolo
esteja assado.

Deixe esfriar por, no minimo, 15 minutos e desenforme.

Receita

1,75kg de ovos (aproximadamente 35 unidades)

2,5 a 3 litros de leite em temperatura ambiente

Modo de Preparo

Em uma batedeira misture o conteddo do pacote de mistura de bolo cremoso com leite e ovos em
velocidade lenta, durante 2 minutos.

Despeje a massa em formas previamente untadas e enfarinhadas ou forradas com papel tipo manteiga.

Asse em forno pré-aquecido a temperatura de 180°C 3 200°C por 35 a 45 minutos ou até que o bolo
esteja assado.

Deixe esfriar por, no minimo, 15 minutos e desenforme.
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[[§ cod.432549

MIST BOLO CREMOSO
DINIZ 5KG - PACOCA

[ cod 432550

MIST BOLO CREMOSO
DINIZ 5KG - PRESTIGIO

[ cod.432551

MIST BOLO CREMOSO
DINIZ 5KG - ABOBORA
C/ coco

e

8o Trans:
¥ -g_. 4 ;

@ cod.a33258

MIST BOLO CREMOSO
DINIZ 5KG - LEITE EM PO

Receita

1,75kg de ovos (aproximadamente 35 unidades)

2,5 a 3 litros de leite em temperatura ambiente

Modo de Preparo

Em uma batedeira misture o contetdo do pacote de mistura de bolo cremoso com leite e ovos em
velocidade lenta, durante 2 minutos.

Despeje a massa em formas previamente untadas e enfarinhadas ou forradas com papel tipo manteiga.

Asse em forno pré-aquecido a temperatura de 180°C a 200°C por 35 a 45 minutos ou até que o bolo
esteja assado.

Deixe esfriar por, no minimo, 15 minutos e desenforme.

Receita

1,75kg de ovos (aproximadamente 35 unidades)

2,5 a 3 litros de leite em temperatura ambiente

Modo de Preparo

Em uma batedeira misture o conteddo do pacote de mistura de bolo cremoso com leite e ovos em
velocidade lenta, durante 2 minutos.

Despeje a massa em formas previamente untadas e enfarinhadas ou forradas com papel tipo manteiga.

Asse em forno pré-aquecido a temperatura de 180°C a 200°C por 35 a 45 minutos ou até que o bolo
esteja assado.

Deixe esfriar por, no minimo, 15 minutos e desenforme.

Receita

1,75kg de ovos (aproximadamente 35 unidades)

2,5 a 3 litros de leite em temperatura ambiente

Modo de Preparo

Em uma batedeira misture o conteddo do pacote de mistura de bolo cremoso com leite e ovos em
velocidade lenta, durante 2 minutos.

Despeje a massa em formas previamente untadas e enfarinhadas ou forradas com papel tipo manteiga.

Asse em forno pré-aquecido a temperatura de 180°C a 200°C por 35 a 45 minutos ou até que o bolo
esteja assado.

Deixe esfriar por, no minimo, 15 minutos e desenforme.

Receita

1,75kg de ovos (aproximadamente 35 unidades)

2,5 a 3 litros de leite em temperatura ambiente

Modo de Preparo

Em uma batedeira misture o conteddo do pacote de mistura de bolo cremoso com leite e ovos em
velocidade lenta, durante 2 minutos.

Despeje a massa em formas previamente untadas e enfarinhadas ou forradas com papel tipo manteiga.

Asse em forno pré-aquecido a temperatura de 180°C a 200°C por 35 a3 45 minutos ou até que o bolo
esteja assado.

Deixe esfriar por, no minimo, 15 minutos e desenforme.
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@ c0d.434369

MIST BOLO CREMOSO
DINIZ 5KG - QUEIJADINHA

(B cod.434370

MIST BOLO CREMOSO
DINIZ 5KG - BROA
CAIPIRA

(B, cod.434545

MIST BOLO CREMOSO
DINIZ 5KG - NEGA
MALUCA

[8 cod.435007

MIST BOLO CREMOSO
DINIZ 5KG - PAMONHA

Lol (senosos

Receita

1,75kg de ovos (aproximadamente 35 unidades)

2,5 a 3 litros de leite em temperatura ambiente

Modo de Preparo

Em uma batedeira misture o contedo do pacote de mistura de bolo cremoso com leite e ovos em
velocidade lenta, durante 2 minutos.

Despeje a massa em formas previamente untadas e enfarinhadas ou forradas com papel tipo manteiga.

Asse em forno pré-aquecido a temperatura de 180°C a 200°C por 35 a 45 minutos ou até que o bolo
esteja assado.

Deixe esfriar por, no minimo, 15 minutos e desenforme.

Receita

1,75kg de ovos (aproximadamente 35 unidades)

2,5 a 3 litros de leite em temperatura ambiente

Modo de Preparo

Em uma batedeira misture o conteido do pacote de mistura de bolo cremoso com leite e ovos em
velocidade lenta, durante 2 minutos.

Despeje a massa em formas previamente untadas e enfarinhadas ou forradas com papel tipo manteiga.

Asse em forno pré-aquecido a temperatura de 180°C a 200°C por 35 a 45 minutos ou até que o bolo
esteja assado.

Deixe esfriar por, no minimo, 15 minutos e desenforme.

Receita

1,75kg de ovos (aproximadamente 35 unidades)

2,5 a 3 litros de leite em temperatura ambiente

Modo de Preparo

Em uma batedeira misture o conteddo do pacote de mistura de bolo cremoso com leite e ovos em
velocidade lenta, durante 2 minutos.

Despeje a massa em formas previamente untadas e enfarinhadas ou forradas com papel tipo manteiga.

Asse em forno pré-aquecido a temperatura de 180°C a 200°C por 35 a 45 minutos ou até que o bolo
esteja assado.

Deixe esfriar por, no minimo, 15 minutos e desenforme.

Receita

1,75kg de ovos (aproximadamente 35 unidades)

2,5 a 3 litros de leite em temperatura ambiente

Modo de Preparo

Em uma batedeira misture o contetido do pacote de mistura de bolo cremoso com leite e ovos em
velocidade lenta, durante 2 minutos.

Despeje a massa em formas previamente untadas e enfarinhadas ou forradas com papel tipo manteiga.

Asse em forno pré-aquecido a temperatura de 180°C a 200°C por 35 a 45 minutos ou até que o bolo
esteja assado.

Deixe esfriar por, no minimo, 15 minutos e desenforme.
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(@ cod 334810

MISTURA CAKE DINIZ
2KG - CAKETONE

[8 cod 334801

MISTURA CAKE DINIZ
2KG- CHOCOLATE

(& cod334803

MISTURA CAKE DINIZ
2KG- INDIANO

(8 cod334813

MISTURA CAKE DINIZ
2KG- LARANJA

Modo de preparo

Colocar na batedeira a Mistura para bolo, os ovos e o leite.

Bater em velocidade baixa, durante 2 min até que a massa fique homogénea.

Despejar em formas untadas.

Fornear em forno turbo a temperatura de 150°C ou forno lastro a 190°C por aproximadamente 25 min
ou até que o bolo esteja assado.

Modo de preparo

Colocar na batedeira a Mistura para bolo, os ovos e o leite.
Bater em velocidade baixa, durante 2 min até que a massa fique homogénea.

Despejar em formas untadas.

Fornear em forno turbo a temperatura de 150°C ou forno lastro a 190°C por aproximadamente 25 min
ou até que o bolo esteja assado.

Modo de preparo

Colocar na batedeira a Mistura para bolo, os ovos e o leite.
Bater em velocidade baixa, durante 2 min até que a massa fique homogénea.

Despejar em formas untadas.

Fornear em forno turbo a temperatura de 150°C ou forno lastro a 190°C por aproximadamente 25 min
ou até que o bolo esteja assado.

Modo de preparo

Colocar na batedeira a Mistura para bolo, os ovos e o leite.

Bater em velocidade baixa, durante 2 min até que a massa fique homogénea.
Despejar em formas untadas.

Fornear em forno turbo a temperatura de 150°C ou forno lastro a 190°C por aproximadamente 25 min
ou até que o bolo esteja assado.
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(&} cod. 43160

MISTURA CAKE DINIZ
2KG - LIMAO

[£) cod.334812

MISTURA CAKE DINIZ 2KG
BANANA E GRANOLA

-«

[ cod.334802

MISTURA CAKE DINIZ
2KG - FUBA

(&) cod.334804

MISTURA CAKE DINIZ
2KG - MILHO

Modo de preparo

Colocar na batedeira a Mistura para bolo, os ovos e o leite.

Bater em velocidade baixa, durante 2 min até que a massa fique homogénea.

Despejar em formas untadas.

Fornear em forno turbo a temperatura de 150°C ou forno lastro a 190°C por aproximadamente 25 min
ou até que o bolo esteja assado.

Modo de preparo

Colocar na batedeira a Mistura para bolo, os ovos e o leite.

Bater em velocidade baixa, durante 2 min até que a massa fique homogénea.

Despejar em formas untadas.

Fornear em forno turbo a temperatura de 150°C ou forno lastro a 190°C por aproximadamente 25 min
ou até que o bolo esteja assado.

Modo de preparo

Colocar na batedeira a Mistura para bolo, os ovos e o leite.

Bater em velocidade baixa, durante 2 min até que a massa fique homogénea.

Despejar em formas untadas.

Fornear em forno turbo a temperatura de 150°C ou forno lastro a 190°C por aproximadamente 25 min
ou até que o bolo esteja assado.

Modo de preparo

Colocar na batedeira a Mistura para bolo, os ovos e o leite.
Bater em velocidade baixa, durante 2 min até que a massa fique homogénea.

Despejar em formas untadas.

Fornear em forno turbo a temperatura de 150°C ou forno lastro a 190°C por aproximadamente 25 min
ou até que o bolo esteja assado.
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(@ cod 334805

MISTURA CAKE DINIZ
2KG - MULTICEREAIS

Modo de preparo

Colocar na batedeira a Mistura para bolo, os ovos e o leite.

Bater em velocidade baixa, durante 2 min até que a massa fique homogénea.
Despejar em formas untadas.

Fornear em forno turbo a temperatura de 150°C ou forno lastro a 190°C por aproximadamente 25 min
ou até que o bolo esteja assado.

[[5 cod.334807 Modo de preparo
M|5TU RA CAKE D|N|Z Colocar na batedeira a Mistura para bolo, os ovos e o leite.

2KG- PAO DE MEL

Bater em velocidade baixa, durante 2 min até que a massa fique homogénea.

Despejar em formas untadas.

Fornear em forno turbo a temperatura de 150°C ou forno lastro a 190°C por aproximadamente 25 min
ou até que o bolo esteja assado.

& cod 334809

MISTURA CAKE DINIZ
2KG- TAPIOCA

Modo de preparo

Colocar na batedeira a Mistura para bolo, os ovos e o leite.

Bater em velocidade baixa, durante 2 min até que a massa fique homogénea.
Despejar em formas untadas.

Fornear em forno turbo a temperatura de 150°C ou forno lastro a 190°C por aproximadamente 25 min
ou até que o bolo esteja assado.

@C0d334806 Modo de preparo
MISTURA CAKE DINIZ Colocar na batedeira a Mistura para bolo, 0s ovos e o leite.
2KG- NEUTRO

Bater em velocidade baixa, durante 2 min até que a massa fique homogénea.
Despejar em formas untadas.

Fornear em forno turbo a temperatura de 150°C ou forno lastro a 190°C por aproximadamente 25 min
ou até que o bolo esteja assado.
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(&} cod 334808

MISTURA CAKE DINIZ
2KG - RED VELVET

(8 cod.334800

MISTURA CAKE DINIZ
2KG - CENOURA

Modo de preparo

Colocar na batedeira a Mistura para bolo, os ovos e o leite.

Bater em velocidade baixa, durante 2 min até que a massa fique homogénea.

Despejar em formas untadas.

Fornear em forno turbo a temperatura de 150°C ou forno lastro a 190°C por aproximadamente 25 min
ou até que o bolo esteja assado.

Modo de preparo

Colocar na batedeira a Mistura para bolo, os ovos e o leite.
Bater em velocidade baixa, durante 2 min até que a massa fique homogénea.

Despejar em formas untadas.

Fornear em forno turbo a temperatura de 150°C ou forno lastro a 190°C por aproximadamente 25 min
ou até que o bolo esteja assado.
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(&) cod 330500

MIST PAO QUELJO
DINIZ 1KG

g

Pio de Gueljo

4

(& cod.430209

MIST BROA DINIZ 5KG
FUBA

[8 cod.430934

MIST BROA DINIZ 10KG
MILHO

[& cod.430150

MIST MIX DINIZ 2KG

Receita

1kg de mistura preparada
400ml de agua fria
400g queijo meia cura ou mussarela ralada

400g de ovos

Modo de Preparo

Colocar todos os ingredientes na batedeira até conseguir uma massa bem macia.
Bolear nos tamanhos desejados e colocar na assadeira sem necessidade de untar.

Fornear durante 20 a 25 minutos a uma temperatura de 180°C/200°C.

Receita

1kg de Mistura para Broa de Fuba Diniz Foods
50ml de leite

De 100g a 1509 de ovos

Modo de Preparo

Misturar todos os ingredientes até homogeneizar a massa.
Cortar em partes de 70g e bolear e colocar nas formas.
Pintar com gemas com o auxilio de um pincel culinario.

Assar a uma temperatura de 160°C por 20 minutos sem vapor ou no forno lastro 180°C por 30 minutos.

Receita

1kg de Mistura para Broa de Milho Diniz Foods

200 g de ovos (aprox. 4 unidades)

Modo de Preparo

Colocar 1kg da Mistura para Broa de Milho Diniz Foods na batedeira e utilizando o batedor tipo
“raquete” adicionar 200g de ovos (aproximadamente 4 unidades) até dar o ponto de bolear.

Dividir com 60g ou no tamanho desejado.
Bolear, colocar nas assadeiras e pintar com gemas.

Fornear a 180 °C por aprox. 15 a 20 minutos.

Receita

2kg de Mistura para preparo de Mix Diniz
900ml de dgua fria

909 de Fermento Fresco massa doce ou 30g de fermento seco massa doce

Modo de Preparo

Colocar na masseira a mistura de Mix Diniz e parte da dgua.

Misturar na velocidade 1, adicionar o fermento e o restante da 3gua, colocar na velocidade rapida
até formar uma massa lisa e enxuta ou atingir ponto de véu.

Cortar e modelar nos formatos desejados a colocar em formas untadas com unta forma Adimix e
deixar fermentar até o ponto de forneamento (aprox. 40 a 50 minutos).

Fornear a 160°C por aprox. 20 minutos.
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(@ cod 430436

MIST MIX DINIZ ERVAS
FINAS 10KG

(6 cod.a34282

MIST MIX DINIZ ERVAS

FINAS C/OVOS 10KG

B cod430783

MIST PAO LO DINIZ 5KG
NEUTRO

[ cod.a30784

MIST PAO LO DINIZ
5KG CHOCOLATE

Padesia

Receita

2kg Mistura Mix Diniz com Ervas 300g de gemas

90g de fermento fresco massa doce
30g de fermento seco massa doce

3009 de gemas

300g de gemas
4009 de margarina

Modo de Preparo

Bater todos os ingredientes até homogeneizar a massa;

Adicionar o fermento e bater até o ponto de véu;

Cortar em partes de 350g; Modelar, colocar nas formas untadas e deixar fermentar por aproxima-

damente 60 minutos ou ateé alcancar a borda da forma;

Pincelar com gemas de ovos e assar a 180°C por 10 minutos.

Receita

2kg de Mix Ervas com Ovos
30 a 50g de fermento instantaneo

800 a 100ml de agua gelada

Modo de Preparo

Bater todos os ingredientes até homogeneizar a massa;
Adicionar o fermento e bater até o ponto de véu;

Cortar em partes de 350g; Modelar, colocar nas formas untadas e deixar fermentar por
aproximadamente 60 minutos ou até alcancar a borda da forma;

Pincelar com gemas de ovos e assar a 180° por 10 min.

Receita

1kg de Mistura Pao de L6 Diniz
200ml de 3gua

600g de ovos

Modo de Preparo

Misturar na batedeira com o globo e bater na velocidade rapida por aproximadamente 7
minutos;

Colocar em forma ou aro untado com desmoldante;

Fornear 3 170°C por aprox. 20 min.

Receita

1kg de Mistura P3o de L6 Diniz
200ml de 3gua

600g de ovos

Modo de Preparo

Misturar na batedeira com o globo e bater na velocidade rdpida por aproximadamente 7
minutos;

Colocar em forma ou aro untado com desmoldante;

Fornear 3 170°C por aprox. 20 min.
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(& cod.272700

MIST BISCOITO POLVILHO
DINIZ 10KG

[§ cod.421700

MIST DINIZ 2KG
BOMBA CAROLINA

(8 cod.271207

MIST PAO DINIZ 5KG
MULTICEREAIS

(& cod305300

MIST PAO DINIZ 5KG
SEMI ITAUANO

Receita

1kg de Pré Mistura para Biscoito de Polvilho Diniz
900ml de 3gua

200ml de 6leo

Modo de Preparo

Bater a pré mistura na batedeira com dgua e o 6leo, colocar em sacos de
confeitar e pingar nas assadeiras.

Assar a 150°C por 25 minutos.

Receita

5009 de Mistura para Bombas e Carolina
Ovos 400g
375ml de 3gua

375 ml de 6leo

Modo de Preparo

Misturar a bomba e o dleo na batedeira em velocidade média, adicionar a 8gua e os ovos sem mudar
a velocidade;

Bater por 5 min em velocidade alta até alisar a massa.

Com o auxilia da manga, pingar as massas na assadeira previamente untada.

Fornear a 150°C (forno turbo) por aprox 25 min ou 180°C (forno lastro) por aprox 25-30 min

Receita

1kg de Pao Multicereais
40g de fermento massa salgada ou 14g de fermento seco massa salgada

450m| de dqua gelada

Modo de Preparo

Misturar a pré mistura com a agua e bater até homogeneizar, acrescentar o
fermento, bater até o ponto de véu.

Deixe descansar a massa por 10 minutos.
Divida em partes de 380g. Modelar e passar a decoragdo.
Colocar para fermentar por 90 minutos.

Fornear a 160°C por 30 minutos.

Receita

5kg de P&o Semi Italiano Diniz
100 g de fermento fresco massa salgada ou 34g de fermento seco massa salgada

2,53 2,8 Lde 3gua gelada

Modo de Preparo

Misturar em masseira espiral todos os ingredientes secos por 1 minuto. Adicionar a 3gua,
niciando o trabalho mecanico até a primeira fase de formagdo da massa. Completar a
hidratacdo se necessario. A consisténcia da massa deve ser firme. Adicionar o fermento e
amassar até obter massa elastica e desenvolvida. Dividir imediatamente em porgdes de
150g. Bolear e descansar a massa em superficie enfarinhada por 40 minutos, cobrir com
plastico. Modelar, passar nas claras em neve e na farinha de trigo. Deixar fermentar até o
ponto ideal. Fazer o corte (fio). Para cada dorte, adicionar um fio de margarina com o saco
de confeitar. Fornear em forno com vapor por 20 minutos a 180°C. Fornear em forno lastro

com vapor por 25 a 30 minutos em forno a 210°C.
www.atacadodiniz.com.br 10




(@ cod 421300

MIST PAO DINIZ 5KG
FRANCES INTEG

(8 cod.430108

MIST PAO DINIZ 5KG
ovos

[B cos.27mon

MIST PAO DINIZ 10KG
INTEGRAL

[ cod.27m102

MIST PAO DINIZ 10KG
BRIOCHE C/ OVOS

Padesia

Receita
5kg de Mistura para Pdo Francés Integral Diniz Foods

1509 de fermento fresco massa salgada ou 50g de fermento seco massa salgada

3L de 3gua gelada

Modo de Preparo

Collo(cjar em uma masseira 5 kg da Mistura para Pao Francés Integral Diniz Foods e 3 litros de dgua
gelada.

Adicionar 150 g de fermento fresco e misturar até formar uma massa homogénea (ponto de véu).
Dividir a massa e descansar por aprox 20 minutos, coberta com um plastico.
Modelar e colocar nas assadeiras.

Fermentar por aprox. 60 minutos e em seguida fornear a 200 °C por aprox. 18 @ 25 minutos.

Receita

5kg de Pao de Ovos Diniz;

500 g de margaring;

1,5 kg de ovos (aprox. 30 unidades);

300 g de fermento fresco massa doce ou 100g de fermento seco massa doce

750 ml de dgua aproximadamente.

Modo de Preparo

Bater todos os ingredientes até homogeneizar a massa;
Adicionar o fermento e bater até o ponto de véu;

Cortar em partes de 350g; Modelar, colocar nas formas untadas e deixar fermentar por
aproximadamente 60 minutos ou até alcancar a borda da forma;

Pincelar com gemas de ovos e assar a 180° por 10 min.

Receita

kg de Mistura para Pao Integral
50g de fermento fresco massa salgada ou 17g de fermento seco massa salgada

450ml de dgua

Modo de Preparo

Bater a pré mistura para Pdo Integral a 3gua e o fermento.

Passar para a velocidade rapida e bater até o ponto de véu.

Deixe descansar a massa por 10 minutos. Divida em partes de 380g.
Modelar e passar a decoragao.

Colocar para fermentar por 90 minutos.

Formear a 160°C por 30 minutos.

Receita

1kg de Pao Brioche Diniz Foods
60g de fermento fresco massa doce ou 20g de fermento seco massa doce
400ml a 500ml de dgua gelada

50g de margarina opicional

Modo de Preparo

Bater todos os ingredientes até homogeneizar a massa; Adicionar o fermento fresco e bater
até o ponto de véu; Cortar em partes de 350 gramas; Modelar, colocar nas formas untadas e
deixar fermentar por aproximadamente 60 minutos ou até alcancar a borda da forma; Pincelar
com gemas de ovos e assar a 160°C por 25 minutos.

Dica: Ao sair do forno passe um pincel com um pouco de margarina

8 www.atacadodiniz.com.br




(& cod 322100

MIST PAO DINIZ 10KG
DOCE

(8 cod 322101

MIST PAO DINIZ 10KG
BATATA

(8 cod.322102

MIST PAO DINIZ 10KG
ITALIANO

(& cod.322103

MIST PAO DINIZ 10KG
MANDIOQUINHA

Receita

5kg de Pao Doce Diniz;
2 litros de agua;

200g de fermento fresco massa doce ou 67g de fermento seco massa doce.

Modo de Preparo

Numa masseira misture o pdo doce Diniz, o fermento e 3 3gua até formar uma massa lisa e
homogénea em ponto de véu.

Divida no tamanho desejado e descanse por 25 minutos coberta por um plastico.

Modele e deixe fermentar até o ponto. Forneie a 180°C em forno lastro e 160°C em forno turbo por
aproximadamente 30 minutos.

Receita

5kg de P3o de Batata Diniz
300g de fermento fresco massa doce ou 100g de fermento seco massa doce

2,4 3 2,6 litros de 3gua gelada

Modo de Preparo

Coloque todos os ingredientes na masseira e adicione agua aos poucos com a batedeira na
velocidade 1.

Passe para a velocidade 2 e misture até formar uma massa lisa e homogénea em ponto de véu.

Cortar as pe¢as no tamanho desejado, boleie e descanse a massa por aprox. 20 minutos coberta
com um plastico.

Modele as pecas e deixe fermentar por aprox. 90 minutos.

Pincele com gemas e asse a 180 C por aprox. 25 minutos

Receita

Skg de Pao Italiano Diniz
200g de fermento fresco massa salgada ou 67g de fermento seco massa salgada

2,7 a 2,8L de dgua gelada

Modo de Preparo

Colocar todos os ingredientes na masseira e misturar até formar uma massa lisa em ponto de véu.
Divida a massa nos tamanhos desejados, cobrir com um plastico e descansar por 60 minutos.

Modelar novamente para que a massa fique bem firme e fornear a 180°C por aprox. 40 minutos
dando bastante vapor.

Receita

5kg de Pao de Madioguinha Diniz
300g de fermento fresco massa doce ou 100g de fermento seco massa doce

2,4 3 2,6 litros de 8gua gelada

Modo de Preparo

Colocar na masseira a mistura e a 4gua aos poucos.

Adcionar o fermento e mistura até formar uma massa lisa e homogénea em ponto de véu.

Cortar as pe¢as no tamanho desejado, boleie e descanse a massa por aprox. 20 minutos coberta com

um plastico.
Modele as pecas e deixe fermentar por aprox. 90 minutos.

Pintar com ovos e fornear a 180°C em forno lastro
e150°C em forno turbo por aprox. 20 a 25 minutos.
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(8 cod 322200

MIST PAO DINIZ 10KG
CIABATTA

(I cod 408700

MIST PAO DINIZ 10KG
AUSTRALIANO

(8 cod.429600

MIST PAO DINIZ 10KG
FAZENDA

[[§ cod.429700

MIST PAO DINIZ 10KG
MINUTO

Padesia

Receita
5 kg de Mistura para Pao de Ciabatta Diniz

150 g de Fermento Fresco massa salgada ou 509 de fermento seco massa salgada

3,5 a 3,8 litros de Agua Gelada

Modo de Preparo

Cologue em uma masseira a Mistura para Pao de Ciabatta e 3 litros de dgua gelada.

Misture até formar uma massa e adicione o fermento e o restante da 3gua aos poucos.

Misture por mais 3 min. na velocidade 2

Forre uma caixa de leite e/ou uma bacia plastica com um plastico e pulverize farinha de trigo.
Cologue a massa no recipiente e pulverize com farinha, cubra com um plastico e descanse por | hora.
Pulverize a massa com bastante farinha e coloque-a na mesa (recomenda-se virar a caixa/recipiente
de cabega para baixo com muito cuidado).

Acerte a altura de massa para 3 cm e corte-a em retangulos de 30x8 cm.

Usando bastante vapor, fornear a 240 °C por aprox 25 minutos.

Receita

1kg de P3o Australiano Diniz
60g de fermento fresco massa doce ou 20g de fermento seco massa doce

400 ml de 3gua gelada (aprox.)

Modo de Preparo

Colocar na masseira a mistura e a dgua aos poucos, adicionar o fermento e misturar até o ponto de véu.

Dividir em pedagos de 300g ou no tamanho desejado.

Bolear e descansar por aprox 20 min. coberta com um plastico.
Modelar e passar as pegas no material de decoragao.
Fermentar por aprox 2 horas ou até o ponto.

Fornear a 180/200°C em forno de lastro por aprox 30min dando vapor no inicio.

Receita

2kg de Mistura preparada para pao da fazenda

60g de Fermento fresco massa doce ou 20g de fermento seco massa doce
600ml de Agua (aprox.)

200g (4 unidades) Ovos

Opgdo de decoragao: 300g de Farofa Doce Streusel Adimix

Modo de Preparo

Colocar na masseira a mistura, os ovos, bater por 4 minutos em velocidade
lenta. Passar para velocidade alta e acrescentar agua aos poucos e por ultimo
o fermento fresco. Bater até obter ponto de véu. Dividir a massa em pedacos
do tamanho desejado e deixar descansar de 10 a 15 minutos. Cobrir com
plastico. Modelar e colocar um pdo préximo ao outro em formas untadas e
deixar fermentar até dobrar de volume. Pincelar com gemas. Colocar a Farofa
Doce(opcional). Fornear a 130°C ( forno turbo ) por aprox. 30 @ 35 minutos ou
160°C (forno lastro 58% teto e 75% lastro) por aprox. 30 a 35 minutos.

Receita

1kg de Mistura preparada para pao de minuto

250g de Ovos (5 unidades)

Modo de Preparo

Misturar os ingredientes manualmente ou na batedeira e bater na velocidade lenta por 3 minutos
até obter uma massa homogénea e pastosa.

Dividir em tamanho desejado,pincelar com gema. Fornear a 160°C por aprox 10 minutos.
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(& cod.429900

MIST PAO DINIZ 10KG
MASSAS MACIAS

[& cod.430010

MIST PAO DINIZ 10KG
MILHO

(8 cod.4300m

MIST PAO DINIZ 10KG
ALHO

(& cod.430021

MIST PAO DINIZ 10KG
DA VOVO

D
"::'T';"l T
h R

Receita

Massa para Hamburguer, Hot Dog, Bisnaguinha, Pao de Leite, Pdo Sovado e
Pao Caseiro: 10kg de farinha, 1,5kg de mistura Massas Macias, 5,5L de agua, 500g de fermento
fresco massa doce ou 167g de fermento seco massa doce e 100g de sal

Massa para Pao Doce: 10kg de farinha, 2kg de mistura Massas Macias, 5,5L de agua, 5009 de
fermento fresco massa doce ou 167g de fermento seco massa doce e 100g de sal

Massa para Pao de Forma: 10kg de farinha, 1kg de mistura Massas Macias, 5,5L de
agua, 5009 de fermento fresco massa doce ou 167g de fermento seco massa doce e 100g de sal.

Modo de Preparo

Colocar na masseira 0 Massas Macias, a farinha de trigo, sal e parte da dgua. Misturar na velocidade 1, adicionar o fermento
e o restante da agqua, colocar na velocidade rapida até formar uma massa homogénea e atingir ponto de véu. Dividir em
pesos desejados, bolear e se necessario deixar descansar por aprox. 10 minutos. Modelar nos formatos desejados, colocar
em formas untadas com unta forma e deixar fermentar até ponto de forneamento. Fornear em forno turbo a 160°C ou
forno lastro a 180°C por aprox. 25 minutos.

Receita

1kg de P3o de Milho Diniz
60 g de fermento fresco massa doce ou 20g de fermento seco massa doce

480 ml de agua gelada ( aprox.)

Modo de Preparo

Colocar na masseira a mistura, adgua e o fermento.

Modelar e colocar nas formas.

Fermentar por aproximadamente 90 minutos, até oponto.

Fornear a 180°C em forno de lastro e 160°C em forno turbo por aproximadamente 30 minutos.
Misturar até o ponto de véu.

Dividir no tamanho desejado. Descansar por aproximadamente 20 minutos, coberta com um plastico.

Receita

5kg de Pao de Alho Diniz
200g de fermento fresco massa doce ou 67g de fermento seco massa doce

3 litros de agua gelada

Modo de Preparo

Colocar a mistura na masseira juntamente com o fermento, adicionar dgua aos poucos.
Misturar até obter uma massa lisa e enxuta.

Descansar por aproximadamente 20 minutos.

Modelar no formato desejado, deixar crescer.

Fornear a uma temperatura de 180°C por aproximadamente 20 min.

Receita

5Kg Mistura para preparo de Pdo da Vovo
2,0L a 2,2L Agua fria (aprox.)

250 g Fermento fresco massa doce ou 83g de fermento seco massa doce

Modo de Preparo

Numa masseira misture o Pdo da Vové fermento e a dgua. Misturar até obter uma massa lisa e
homogénea em ponto de véu. Divida no tamanho desejado e deixe descansar por 25 minutos,
coberta por um plastico. Modele e deixe fermentar por aprox.90 minutos até o ponto. Pintar com
ovos e dar o corte na parte superioraplicar a decoracdo (farofa doce). Forneie a 180°C em forno
lastro e 160°C em forno turbo por aprox. 20 a 25 min.

Atencdo: O tempo de fermentacdo e aquantidade de fermento pode variar
deacordo com a temperatura ambiente.

Padeyia

www.atacadodiniz.com.br 111




Padesia

([§ cod 430045 Receita
MIST PAO DINIZ 10KG 5kg de P3o Peito de Peru Diniz
PEITO DE PERU 300 g de fermento fresco massa doce ou 100g de fermento seco massa doce

2,43 2,6 Lde agua gelada

Modo de Preparo

Colocar todos os ingredientes em uma masseira e misturar até ficar uma massa lisa e homogénea
em ponto de véu.

Dividir no tamanho desejado e bolear.

Descansar por 20 minutos, coberta com um plastico.

Opcionalmente pode-se abrir as pecas e aplicar recheios diversos, como peito de peru, queijo, etc.
Rebolear e deixar fermentar por aprox. 90 minutos até o ponto.

Pincelar com gemas e assar a 180 °C por aproximadamente 25 minutos.

([ cod.430056 Receita
MIST PAO DINIZ 10KG 5kg de Mistura Croissant Diniz
CROISSANT 200g a 250g de fermento bioldgico fresco massa doce ou 67g a 84g de fermento seco massa doce

2,23 2,3mlde 3gua

2kg de Margarina para folhados

Modo de Preparo

Coloque todos os ingredientes na masseira, menos a margarina e misture em primeira velocidade
até fomar uma massa lisa e homogénea em ponto de véu.

Abrir a massa e cobrir com a margarina para folhar, dar 3 dobras de trés, deixar descansar por 25
minutos.

Abrir a massa com mais ou menos 3mm e cortar em forma de triangulos.

Deixe crescer até dobrar de volume, pincelar com gema e fornear a 180°C por aproximadamente

20 minutos.
[ cod.430081 Receita
MIST PAO DINIZ 10KG 5kg de Pao de Laranja Diniz
LARANJA 200 g de fermento fresco massa doce ou 679 de fermento seco massa doce

Opcao de decoragao: 300g de Farofa Doce Streusel Adimix

Modo de Preparo

Colocar numa masseira a mistura e a dgua gelada.

Adicionar o fermento e misturar até formar uma massa homogénea em ponto de véu.

Dividir a massa no tamanho desejado, cobrir com um plastico e descansar por 10 minutos.

Bolear fazer trancas, roscas, bisnagas etc. Colocando as pegas em assadeiras previamente untadas,
fermentar por aprox. 75 minutos.

Fornear a 200 °C por aprox. 18 minutos.

Tirar imediatamente das assadeiras e esperar esfriar para embalar.

[ cod.a30108 Receita
MIST PAO DINIZ 5KG 5kg de Pao de Ovos Diniz;
ovos 500 g de margaring;

1,5 kg de ovos (aprox. 30 unidades);
300 g de fermento fresco massa doce ou 100g de fermento seco massa doce

750 ml de dgua aproximadamente.

Modo de Preparo

Misturar até ficar uma massa lisa e enxuta em ponto de véu. Dividir no tamanho desejado e bolear.
Descansar por 10 minutos, coberta com um plastico. Modelar e fermentar por aprox. 90 min., até o ponto.
Fornear a 180 °C em forno lastro e 160 °C em forno turbo por aprox. 20 min.

12 www.atacadodiniz.com.br




(@ cod.430m9

MIST PAO DINIZ 10KG
MILK

(& cod.430686

MIST PAO DINIZ 10KG
CEBOLA

(5 cod.430932

MIST PAO DINIZ 10KG
FRANCES INTEG

(@ cod.430933

MIST PAO DINIZ 10KG
BRIOCHE S/ 0VOS

Receita

5kg de P&o de Ovos Diniz;

500 g de margarina;

1,5 kg de ovos (aprox. 30 unidades);

300 g de fermento fresco massa doce ou 100g de fermento seco massa doce

750 ml de dgua aproximadamente.

Modo de Preparo

Misturar até ficar uma massa lisa e enxuta em ponto de véu.

Dividir no tamanho desejado e bolear.

Descansar por 10 minutos, coberta com um plastico.

Modelar e fermentar por aprox. 90 min., até o ponto.

Fornear a 180 °C em forno lastro e 160 °C em forno turbo por aprox. 20 min.

Receita

2 kg de Pao de Cebola Diniz
75 g de fermento fresco massa doce ou 25g de fermento seco massa doce

1,2L de 3gua

Modo de Preparo

Colocar ma masseira 2 kg de Mistura para Pao de Cebola, 75 g de fermento fresco e 1,2 litros de dgua
305 poucos.

Misturar até obter uma massa lisa em ponto de véu.

Descansar por aproximadamente 20 minutos.

Modelar no formaRto desejado.

Fermentar por aprox. 90 min, até o ponto.

Fornear a 180 °C por aprox. 20 minutos.

Receita

5kg de Mistura para Pao Francés Integral Diniz Foods
150g de fermento fresco massa salgada ou 50g de fermento seco massa salgada

3L de dgua gelada

Modo de Preparo

Colocar em uma masseira 5 kg da Mistura para P3o Francés Integral Diniz Foods e 3

litros de dgua gelada.

Adicionar 150 g de fermento fresco e misturar até formar uma massa homogénea (ponto de véu).
Dividir a massa e descansar por aprox. 20 minutos, coberta com um plastico.

Modelar e colocar nas assadeiras. Fermentar por aprox. 60 minutos.

Fornear a 200 °C por aprox. 18 a 25 minutos.

Receita

1kg de Pao Brioche Diniz Foods
60g de fermento fresco massa doce ou 20g de fermento seco massa doce
400ml a 500ml de dgua gelada

509 de margarina opicional

Modo de Preparo

Bater todos os ingredientes até homogeneizar a massa;

Adicionar o fermento fresco e bater até o ponto de véu;

Cortar em partes de 350 gramas;

Modelar, colocar nas formas untadas e deixar fermentar por aproximadamente 60 minutos ou até
alcancar a borda da forma;

Pincelar com gemas de ovos e assar a 160°C por 25 minutos.

Dica: Ao sair do forno passe um pincel com um
pouco de margarina
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Padeyia

(&} cod 431288 Receita
MIST PAO DINIZ 10KG 5kg de Mistura P&o de Cenoura Diniz
CENOURA 200g de fermento fresco massa doce ou 67g de fermento seco massa doce

1,9 3 2,1L de agua gelada

Modo de Preparo

Colocar numa masseira 5 kg da Mistura P&o de Cenoura Diniz, 200 g de fermento frescoe 1,9a2,1L
de 3gua gelada.

Misturar até formar uma massa lisa em ponto de véu.

Dividir a massa no tamanho desejado, bolear e cobrir com um plastico.

Descansar por 20 minutos.

Rebolear e fermentar por aprox. 90 minutos, até o ponto.

Opcional: Pincelar as pegas com gemas. Fornear a 180 °C por aprox. 25 minutos.

[& cod319300 Receita
MIST DINIZ 10KG 10kg de Mistura Sonho Diniz
SONHO 250 g de fermento fresco

aprox. 2 litros de 3gua e 7 2 10 ovos

Modo de Preparo

Misture em velocidade 1todos os ingredientes adicionando a dgua aos poucos. Coloque na velocidade
2 e misture até a massa ficar homogénea e lisa em ponto de véu.

Abrir a massa e cobrir com a margarina para folhar, dar 3 dobras de trés, deixar descansar por 25
minutos.

Abrir a massa com mais ou menos 3mm e cortar em forma de tridngulos.

Deixe crescer até dobrar de volume, pincelar com gema e fornear a 180°C por aproximadamente

20 minutos.
(B cod.430331 Receita
MIST PAO DINIZ 25KG 5kg de Mistura Croissant Diniz
SUPER MACIO 200g a 2509 de fermento biolégico fresco massa doce ou 679 a 84g de fermento seco massa doce

2,2 a 2,3ml de 3gua

2kg de Margarina para folhados

Modo de Preparo

Coloque todos os ingredientes na masseira, menos a margarina e misture em primeira velocidade
até fomar uma massa lisa e homogénea em ponto de véu.

Abrir a massa e cobrir com a margarina para folhar, dar 3 dobras de trés, deixar descansar por 25
minutos.

Abrir a massa com mais ou menos 3mm e cortar em forma de tridangulos.

Deixe crescer até dobrar de volume, pincelar com gema e fornear a 180°C por aproximadamente

20 minutos.
(B cod.271210 Receita
MIST CROSTOU Mistura Crostoli Diniz
DINIZ 5KG Agua 200g

Margarina 2009
Ovos Pasteurizados 2009
Fermento em P6 Quimico 20 g

Modo de Preparo

Colocar na masseira a Mistura Crostoli e os demais ingredientes, misturar em 1.2 velocidade por 5 minutos
ou até homogeneizar. Passar para a 2.2 velocidade e bater até que a massa fique lisa e enxuta

(ponto de véu). Retirar a massa da masseira e deixar descansar por 10 minutos.

Cobrir a massa. Cilindrar e esticar a massa sobre uma mesa, ou abrir com um rolo na
espessura de 0,5 cm. Cortar em retangulos, modelar a gosto e fritar até dourar.

Em sequida, empanar no aguicar misturado com a canela.
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(8 cod.430810

KIT COLOMBA DINIZ PASTA
C/GEMA 10KG - FRUTAS

8 cod.4308M

KIT COLOMBA DINIZ
PASTA C/GEMA 10KG
CHOCOLATE

one

Receita

1° Etapa - Esponja
7,5kg farinha de trigo
5 litros agua

1,5kg fermento fresco

22 Etapa - Reforco
10kg de Panetone em pasta com gemas
17,5kg farinha de trigo

9 litros dgua gelada

32 Etapa — Recheio
10kg Frutas cristalizadas

5kg Uvas passas

Modo de Preparo

Esponja:

Homogeneizar a farinha, a agua e o fermento, misturar até que a massa fique lisa, coloca-la em um
recipiente, previamente untado com éleo. Cobrir com plastico e deixar descansar por (+/-) 30 minutos
em local adequado.

Reforgo:

Misturar o Panetone em pasta com gemas, a farinha de trigo, a esponja e parte da agua em rotacao
enta, adicionar o restante da dgua aos poucos, misturando sempre por alguns minutos, em seguida
coloque em alta rotagdo até a massa ficar lisa e elastica (desgrudando das paredes da masseira).
Recheio:

Adicionar as frutas cristalizadas e as uvas passas, misturar em baixa rotacdo até homogeneizar. Pesar
com 500g, bolear, deixar descansar coberta com um plastico (+/-) 10 minutos. Rebolear e colocar nas
formas adequadas. Deixar crescer até a massa atingir a borda da forma (aprox. 2 horas).

Fornear com temperatura de 150°C (forno turbo), durante 35 minutos e com 180°C (forno lastro),
durante 35-40 minutos.

Receita

1° Etapa - Esponja
7,5kg farinha de trigo
5 litros 3gua

1,5kg fermento fresco

22 Etapa - Reforco
10kg Panetone em pasta com gemas
17,5kg farinha de trigo

9 litros de dgua gelada

32 Etapa — Recheio
10kg gotas de chocolate

Modo de Preparo

Esponja:

Homogeneizar a farinha, a 4gua e o fermento, misturar até que a massa fique lisa, coloca-la em um recipiente previamente
untado com éleo. Cobrir com plastico e deixar descansar por (+/-) 30 minutos em local adequado.

Reforco:

Misturar o Panetone em pasta com gemas, a farinha de trigo, @ esponja e parte da agua em rotacao lenta, adicionar o
restante da agua aos poucos, misturando sempre por alguns minutos, em seguida coloque em alta rotacao até a massa ficar
lisa e elastica (desgrudando das paredes da masseira).

Recheio:

Adicionar as Gotas de chocolate em baixa rotacdo até homogeneizar. Pesar com 500g, bolear, deixar descansar coberta com
um plastico (+/-)10 minutos. Rebolear e colocar nas formas adequadas. Deixar crescer até a massa atingir a borda da forma
(aprox. 2 horas).

Fornear com temperatura de 150°C (forno turbo), durante 35 minutos e com 180°C (forno lastro), durante 35-40 minutos.
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Q) cod 434258

KIT COLOMBA DINIZ PO
C/GEMA 10KG FRUTAS

(8 cod.a34257
KIT COLOMBA DINIZ PO

C/GEMA 10KG CHOCOLATE

Receita

1° Etapa - Esponja
3kg farinha de trigo
2 litros de 3gua

600g fermento fresco ou 200g seco

22 Etapa - Reforgo
10kg Panetone em po com gemas

4 litros dgua gelada

32 Etapa - Recheio
4kgq Frutas cristalizadas

2kg Uvas passas

Modo de Preparo

Esponja:

Homogeneizar a farinha, a dgua e o Fermento Biolégico Fresco Massa Doce Levasaf, misturar até que
a massa fique lisa. Coloca-la em um recipiente previamente untado com 6leo. Cobrir com plastico e
deixar descansar por (+/-) 30 minutos em local adequado.

Reforgo:

Misturar o Panetone em P com Gemas, a esponja e parte da agua em velocidade lenta. Adicionar
4gua aos poucos, misturando em baixa velocidade por alguns minutos, em sequida, alta velocidade
até a massa ficar lisa e eldstica (desgrudando das paredes da masseira).

Recheio:

Adicionar as frutas cristalizadas e as uvas passas e misturar em baixa velocidade até homogeneizar.
Pesar e bolear no tamanho desejado (550g de massa para Panetone de 500g). Descansar (+/-)10
minutos. Cobrir com pl3stico. Rebolear e colocar nas formas adequadas. Deixar crescer até a massa
atingir a borda da forma (aprox. 2 horas); Fornear com temperatura de 150°C (forno turbo), durante 35
minutos e com 180°C (forno lastro), durante 35-40 minutos.

Receita

12 Etapa - Esponja
4kg farinha de trigo
3 litros de dgua

3609 Fermento Bioldgico Fresco Massa Doce

23 Etapa - Reforgo
10kg de Panetone em po com gemas

4,2 litros de agua gelada

32 Etapa - Recheio
5kg Gotas de Chocolate

Modo de Preparo

Esponja:

Homogeneizar a farinha, a 4gua e o Fermento Biolégico Fresco Massa Doce Levasaf misturar até que
a massa fique lisa, coloca-la em um recipiente, previamente untado com 6leo. Cobrir com plastico e
deixar descansar por (+/-) 30 minutos em local adequado.

Reforgo:

Misturar o Panetone em Po com Gemas, a esponja e parte da 3gua em velocidade lenta. Adicionar
agua aos poucos, misturando em baixa velocidade por alguns minutos, em seguida, alta velocidade
até a massa ficar lisa e elastica (desgrudando das paredes da masseira).

Recheio:

Adicionar as Gotas de Chocolate e misturar em baixa velocidade até homogeneizar. Pesar e bolear no
tamanho desejado (530g de massa para Panetone de 500g). Descansar (+/-)10 minutos. Cobrir com
plastico. Rebolear e colocar nas formas adequadas. Deixar crescer até a massa atingir a borda da
forma (aprox. 2 horas); Fornear com temperatura de 150°C (forno turbo), durante 35 minutos e com

180°C (forno lastro), durante 35-40 minutos.
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c0d.244500

KIT PANET DINIZ PASTA
C/GEMA 10KG - CHOCOLATE

| c0d.244600

KIT PANET DINIZ PASTA
C/GEMA 10KG - FRUTAS

one

Receita

1° Etapa - Esponja
7,5kg farinha de trigo
4 litros de agua

1,5kg Fermento Bioldgico Fresco Massa Doce Levasaf

22 Etapa - Reforco
10kg Panetone com Gemas e Sal
17,5kg farinha de trigo

10 litros agua gelada

32 Etapa — Recheio
12,5kg gotas de chocolate

Modo de Preparo

Esponja:

Homogeneizar a farinha, a dgua e o Fermento Bioldgico Fresco Massa Doce Levasaf, misturar até que

a massa fique lisa. Coloca-la em um recipiente previamente untado com 6leo. Cobrir com plastico e
deixar descansar por (+/-) 30 minutos em local adequado.

Reforgo:

Misturar o Panetone com Gemas e Sal, a farinha de trigo, a esponja e parte da dgua em velocidade
lenta. Adicionar o restante da dgua aos poucos, misturando sempre em baixa velocidade por alguns
minutos. Em seguida misturar em alta velocidade até a massa ficar lisa e elastica (desgrudando das
paredes da masseira).

Recheio:

Adicionar as gotas de chocolate e misturar em baixa velocidade até homogeneizar. Pesar com 5309
bolear, deixar descansar (+/-)10 minutos. Cobrir com plastico. Rebolear e colocar nas formas adequadas.
Deixar crescer até a massa atingir a borda da forma (aprox. 2 horas). Fornear com temperatura de 150°C
(forno turbo), durante 35 minutos e com 180°C (forno lastro), durante 35-40 minutos.

Receita

1° Etapa - Esponja
7,5kg farinha de trigo
4 litros de dgua

1,5kg Fermento Bioldgico Fresco Massa Doce Levasaf

22 Etapa - Reforco
10kg de Panetone com Gemas e Sal
17,5kg farinha de trigo

10 litros de agua gelada

32 Etapa — Recheio
10kg Frutas cristalizadas

7,5kg Uvas passas

Modo de Preparo

Esponja:

Homogeneizar a farinha, a dgua e o Fermento Bioldgico Fresco Massa Doce Levasaf, misturar até que a massa fique lisa.
Coloca-la em um recipiente previamente untado com 6leo. Cobrir com plastico e deixar descansar por (+/-) 30 minutos
em local adequado.

Reforgo:

Misturar o Panetone com Gemas e Sal, a farinha de trigo, a esponja e parte da agua em velocidade lenta, adicionar o restante da dgua aos

poucos, misturando sempre em baixa velocidade por alguns minutos,
Em seqguida, misturar em alta velocidade até a massa ficar lisa e eldstica (desgrudando das paredes da masseira).
Recheio:

Adicionar as frutas cristalizadas e as uvas passas e misturar em baixa velocidade até homogeneizar. Pesar com 540g bolear deixar descansar
(+/-)10 minutos. Cobrir com plastico. Rebolear e colocar nas formas adequadas. Deixar crescer até a massa atingir a borda da forma (aprox. 2 horas).

Fornear com temperatura de 150°C (forno turbo), durante 35 minutos e com 180°C (forno lastro), durante 35-40 minutos.
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& cod 244700

KIT PANET DINIZ PO
C/GEMA 10KG - FRUTAS

(8 cod 244800

KIT PANET DINIZ PO
C/GEMA 10KG CHOCOLATE

Receita

12 Etapa - Esponja
4kg farinha de trigo
5 litros de 3gua

3509 Fermento Bioldgico Fresco Massa Doce Levasaf

22 Etapa - Reforgo
10kg Panetone em P4 com Gemas

21litros 3dgua gelada

32 Etapa - Recheio
4kq Frutas cristalizadas

2,5kg Uvas passas

Modo de Preparo

Esponja:

Homogeneizar a farinha, a dgua e o Fermento Biolégico Fresco Massa Doce Levasaf, misturar até que

a massa fique lisa. Coloca-la em um recipiente previamente untado com 6leo. Cobrir com plastico e
deixar descansar por (+/-) 30 minutos em local adequado

Reforgo:

Misturar o Panetone em P6 com Gemas, a esponja e parte da agua em velocidade lenta. Adicionar

4gua aos poucos, misturando em baixa velocidade por alguns minutos, em sequida, alta velocidade

até a massa ficar lisa e eldstica (desgrudando das paredes da masseira).

Recheio:

Adicionar as frutas cristalizadas e as uvas passas e misturar em baixa velocidade até homogeneizar.
Pesar e bolear no tamanho desejado (550g de massa para Panetone de 500g). Descansar (+/-)10 minutos.
Cobrir com plastico. Rebolear e colocar nas formas adequadas. Deixar crescer até a massa atingir a borda
da forma (aprox. 2 horas); Fornear com temperatura de 150°C (forno turbo), durante 35 minutos e com
180°C (forno lastro), durante 35-40 minutos.

Receita

12 Etapa - Esponja
4kg farinha de trigo
3 litros de 3gua

3609 Fermento Bioldgico Fresco Massa Doce

2° Etapa - Reforgo
10kg de Panetone em po com gemas

4,2 litros de agua gelada

32 Etapa - Recheio
5kg Gotas de Chocolate

Modo de Preparo

Esponja:

Homogeneizar a farinha, a dgua e o Fermento Bioldgico Fresco Massa Doce Levasaf misturar até que
a massa fique lisa, colocad-la em um recipiente, previamente untado com 6leo. Cobrir com plastico e
deixar descansar por (+/-) 30 minutos em local adequado.

Reforgo:

Misturar o Panetone em Po com Gemas, a esponja e parte da dgua em velocidade lenta. Adicionar
4gua aos poucos, misturando em baixa velocidade por alguns minutos, em seguida, alta velocidade
até a massa ficar lisa e elastica (desgrudando das paredes da masseira).

Recheio:

Adicionar as Gotas de Chocolate e misturar em baixa velocidade até homogeneizar. Pesar e bolear no
tamanho desejado (530g de massa para Panetone de 500g). Descansar (+/-)10 minutos. Cobrir com
plastico. Rebolear e colocar nas formas adequadas. Deixar crescer até a massa atingir a borda da
forma (aprox. 2 horas); Fornear com temperatura de 150°C (forno turbo), durante 35 minutos e com

180°C (forno lastro), durante 35-40 minutos.
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(& cod:303100

KIT PANET DINIZ PASTA
C/ GEMA 20KG - FRUTAS

8 cod.304300

KIT PANET DINIZ PASTA
C/ GEMA 20KG CHOCOLATE
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one

Receita

1° Etapa - Esponja
15kg farinha de trigo
10 litros agua

3kg fermento fresco ou 1kg fermento seco

22 Etapa - Reforco
20kg Mistura Para Panetone em Pasta
35kg farinha de trigo

22 litros 3gua gelada

32 Etapa — Recheio
20kg Frutas cristalizadas

10kg Uvas passas

Modo de Preparo

Esponja:

Homogeneizar a farinha, a agua e o fermento misturar até que a massa fique lisa, coloca-la em um
recipiente, previamente untado com 6éleo. Cobrir com plastico e deixar descansar por (+/-) 30 minutos

em local adequado.
Reforco:

Misturar o Panetone Pasta com gema Diniz, a farinha de trigo, a esponja e a parte da agua em velocidade
lenta, adicionar o restante da dgua aos poucos, misturando sempre em baixa velocidade por alguns
minutos, em seguida, alta velocidade até a massa ficar lisa e elastica (desgrudando das paredes da

masseira).
Recheio:

Adicionar as frutas cristalizadas e as uvas passas, misturar em baixa velocidade até homogeneizar. Pesar
com 550g bolear deixar descansar (+/-)10 minutos. Cobrir com plastico. Rebolear e colocar nas formas
adequadas. Deixar crescer até a massa atingir a borda da forma (aprox. 2 horas). Fornear com temperatura
de 150°C (forno turbo), durante 35 minutos e com 180°C (forno lastro), durante 35-40 minutos.

Receita

1° Etapa - Esponja
20kg Mistura Para Panetone em Pasta
10 litros agua

3kg fermento fresco ou 1kg fermento seco

22 Etapa - Reforco
10kg Panetone em pasta com gemas
35kg farinha de trigo

22 litros dgua gelada

32 Etapa — Recheio
20kg gotas de chocolate

Modo de Preparo

Esponja:

Homogeneizar a farinha, a 4gua e o fermento misturar até que a massa fique lisa, coloca-la em um recipiente,
previamente untado com 6leo. Cobrir com plastico e deixar descansar por (+/-) 30 minutos em local adequado.

Reforgo:

Misturar o Panetone Pasta com gema Diniz, a farinha de trigo, a esponja e a parte da dgua em velocidade lenta,
adicionar o restante da dgua aos poucos, misturando sempre em baixa velocidade por alguns minutos, em seguida,
alta velocidade até a massa ficar lisa e elastica (desgrudando das paredes da masseira).

Recheio:

Adicionar as gotas de chocolate, misturar em baixa velocidade até homogeneizar. Pesar com 550g bolear deixar
descansar (+/-)10 minutos. Cobrir com plastico. Rebolear e colocar nas formas adequadas. Deixar crescer até a
massa atingir a borda da forma (aprox. 2 horas). Fornear com temperatura de 150°C (forno turbo), durante 35
minutos e com 180°C (forno lastro), durante 35-40 minutos.




MIST PANET DINIZ
10KG PASTA C/GEMA

MIST PANET DINIZ
10KG PO C/GEMA

Receita

12 Etapa - Esponja
7,5kg farinha de trigo
5 litros agua

1,5kg fermento fresco

22 Etapa - Reforgo
10kg Mistura Panetone em pasta com gemas
17,5kq farinha de trigo

9 litros dgua gelada

32 Etapa - Recheio
10kg Frutas cristalizadas

5kg Uvas passas

Modo de Preparo

Esponja:

Homogeneizar a farinha, a 4gua e o fermento, misturar até que a massa fique lisa, coloca-la em um
recipiente, previamente untado com 6leo. Cobrir com plastico e deixar descansar por (+/-) 30 minutos
em local adequado.

Reforgo:

Misturar o Panetone em pasta com gemas, a farinha de trigo, a esponja e parte da 3dgua em rotacao
enta, adicionar o restante da 3gua aos poucos, misturando sempre por alguns minutos, em seguida
coloque em alta rotagao até a massa ficar lisa e elastica (desgrudando das paredes da masseira).
Recheio:

Adicionar as frutas cristalizadas e as uvas passas, misturar em baixa rotacao até homogeneizar. Pesar
com 500g, bolear, deixar descansar coberta com um plastico (+/-) 10 minutos. Rebolear e colocar nas
formas adequadas. Deixar crescer até a massa atingir a borda da forma (aprox. 2 horas).

Fornear com temperatura de 150°C (forno turbo), durante 35 minutos e com 180°C (forno lastro),
durante 35-40 minutos.

Receita

12 Etapa - Esponja
3kg farinha de trigo
2 litros de 3gua

600g fermento fresco ou 200g seco

22 Etapa - Reforgo
10kg Panetone em po com gemas

4 litros dgua gelada

32 Etapa - Recheio

4kg Frutas cristalizadas

2kg Uvas passas

Modo de Preparo

Esponja:

Homogeneizar a farinha, a 3gua e o Fermento Bioldgico Fresco Massa Doce Levasaf, misturar até que a massa
fique lisa. Colocd-la em um recipiente previamente untado com éleo. Cobrir com plastico e deixar descansar por
(+/-) 30 minutos em local adequado.

Reforgo:

Misturar o Panetone em P6 com Gemas, a esponja e parte da agua em velocidade lenta. Adicionar 4gua aos poucos,
misturando em baixa velocidade por alguns minutos, em seguida, alta velocidade até a massa ficar lisa e elastica
(desgrudando das paredes da masseira).

Recheio:

Adicionar as frutas cristalizadas e as uvas passas e misturar em baixa velocidade até homogeneizar. Pesar e bolear
no tamanho desejado (550g de massa para Panetone de 500g). Descansar (+/-)10 minutos. Cobrir com plastico.
Rebolear e colocar nas formas adequadas. Deixar crescer até a massa atingir a borda da forma (aprox. 2 horas); Fornear
com temperatura de 150°C (forno turbo), durante 35 minutos e com 180°C (forno lastro), durante 35-40 minutos.
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(B, cod.277400

MIST PANET DINIZ
20KG PASTA C/GEMA

(8 cod.297100

MIST PANET DINIZ PO
C/GEMA 10KG CAPUCCINO

one

Receita

1° Etapa - Esponja
15kg farinha de trigo
10 litros agua

3kg fermento fresco ou 1kg fermento seco

22 Etapa - Reforco
20kg Mistura Para Panetone em Pasta
35kg farinha de trigo

22 litros dgua gelada

32 Etapa — Recheio
20kg Frutas cristalizadas

10kg Uvas passas

Modo de Preparo

Esponja:

Homogeneizar a farinha, a agua e o fermento misturar até que a massa fique lisa, coloca-la em um
recipiente, previamente untado com 6éleo. Cobrir com plastico e deixar descansar por (+/-) 30 minutos

em local adequado.
Reforgo:

Misturar o Panetone Pasta com gema Diniz, a farinha de trigo, a esponja e a parte da agua em velocidade
lenta, adicionar o restante da dgua aos poucos, misturando sempre em baixa velocidade por alguns
minutos, em seguida, alta velocidade até a massa ficar lisa e elastica (desgrudando das paredes da

masseira).
Recheio:

Adicionar as frutas cristalizadas e as uvas passas, misturar em baixa velocidade até homogeneizar. Pesar
com 550g bolear deixar descansar (+/-)10 minutos. Cobrir com plastico. Rebolear e colocar nas formas
adequadas. Deixar crescer até a massa atingir a borda da forma (aprox. 2 horas). Fornear com temperatura
de 150°C (forno turbo), durante 35 minutos e com 180°C (forno lastro), durante 35-40 minutos.

Receita

1° Etapa - Esponja
2,75kg de Farinha de trigo
1,8 litros 3gua

7509 de Fermento Bioldgico Fresco Massa Doce Levasaf

22 Etapa - Reforco
10kg de Panetone em P& Capuccino

2,5 litros de dgua gelada

32 Etapa — Recheio

5kg gotas de chocolate

Modo de Preparo

Esponja:

Homogeneizar a farinha, a 3gua e o Fermento Bioldgico Fresco Massa Doce Levasaf misturar até que
a massa fique lisa, coloca-la em um recipiente, previamente untado com éleo. Cobrir com plastico e

deixar descansar por (+/-) 30 minutos em local adequado.
Reforco:

Misturar o Mix Panetone em p6 Capuccino, a esponja e parte da agua em velocidade lenta. Adicionar
3gua aos poucos, misturando em baixa velocidade. Por alguns minutos em seguida alta velocidade até
a massa ficar lisa e elastica (desgrudando das paredes da masseira).

Recheio:

Adicionar as Gotas de Chocolate e misturar em baixa velocidade até homogeneizar. Pesar e bolear no
tamanho desejado. Descansar (+/-)10 minutos. Cobrir com plastico. Rebolear e colocar nas formas
adequadas. Deixar crescer até a massa atingir a borda da forma (aprox. 2 horas);

Fornear com temperatura de 150°C (forno turbo), durante 35 minutos e com 180°C (forno lastro), durante

35-40 minutos.
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Q) cod a3ms

MIST PANET DINIZ
PO C/GEMA 10KG
RED VELVET

([§) cod.433379

MIST PANET DINIZ 10KG
PO C/GEMA

Receita
Mix Panetone em p6 Red Velvet Diniz Foods 10kg

4,2 litros agua gelada

4009 Fermento Bioldgico Fresco Massa Doce Levasaf

Recheio

6,15kg Recheio Lacteo Diniz Leitinho

Modo de Preparo

Colocar na masseira a mistura para Panetone Red Velvet Diniz Foods, parte da agua e misturar em
velocidade 1 por 3 minutos;

Adicionar o fermento, o restante da agua e misturar na velocidade 2 por aproximadamente 15 minutos
ou até obter uma massa lisa.

Cortar em partes de 350g

Bolear e dar descanso por 30 minutos coberta com plastico;

Bolear novamente e colocar nas formas;

Fermentar por aproximadamente 180 minutos (3 horas) ou até o nivel da massa ficar aproximadamente
2cm abaixo da borda da forma;

Levar ao forno na temperatura de 170°C em forno for lastro ou 130°C em forno turbo por 40 a 45 minutos.
Depois de assado deixar esfriar por aprox. 3 horas, em temperatura ambiente, para poder rechear e
aplicar cobertura.

Receita

12 Etapa - Esponja
3kg farinha de trigo
2 litros de 3gua

600g fermento fresco ou 200g seco

22 Etapa - Reforgo
10kg Mistura Panetone em po com gemas

4 litros dgua gelada

32 Etapa - Recheio

4kg Frutas cristalizadas

2kg Uvas passas

Modo de Preparo

Esponja:
Homogeneizar a farinha, a dgua e o Fermento Bioldgico Fresco Massa Doce Levasaf, misturar até que
a massa fique lisa. Coloc3d-la em um recipiente previamente untado com 6éleo. Cobrir com plastico e
deixar descansar por (+/-) 30 minutos em local adequado.

Reforgo:

Misturar o Panetone em P6 com Gemas, a esponja e parte da dgua em velocidade lenta. Adicionar
3gua aos poucos, misturando em baixa velocidade por alguns minutos, em seguida, alta velocidade
até a massa ficar lisa e eldstica (desgrudando das paredes da masseira).

Recheio:

Adicionar as frutas cristalizadas e as uvas passas e misturar em baixa velocidade até homogeneizar.
Pesar e bolear no tamanho desejado (550g de massa para Panetone de 500qg). Descansar (+/-)10
minutos. Cobrir com plastico. Rebolear e colocar nas formas adequadas. Deixar crescer até a massa
atingir a borda da forma (aprox. 2 horas); Fornear com temperatura de 150°C (forno turbo), durante 35
minutos e com 180°C (forno lastro), durante 35-40 minutos.
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([ cod 420900

CALDA P/PUDIM
DINIZ 7KG

[ cod.434261

DESMOLD DINIZ 5L

[ cod 430532

DESMOLD DINIZ CERA
DE ABELHA 5L

18 cod 432559

DESMOLD SPRAY
DINIZ 600ML

free

Pronto para consumir
e rechear

Modo de Preparo

Colocar em um recipiente a quantidade desejada: rechear e/ou cobrir os produtos.
Se preferir usar microondas ou refrigerador para obter a consisténcia e temperatura desejada

Atencdo: N3o retornar o produto aquecido ao balde

% Pronto para uso

Modo de Uso

Basta limpar e secar bem a assadeira que serd utilizada e pincelar em toda superficie.

Dispensa o uso de farinha. Produto pratico e higiénico.

Pode ser utilizado para qualquer alimento que serd assado, ideal
para panificagao e confeitaria

% Pronto para uso

Modo de Uso

Basta limpar e secar bem a assadeira que sera utilizada e pincelar em toda superficie.

Dispensa o uso de farinha. Produto pratico e higiénico.

Pode ser utilizado para qualquer alimento que serd assado, ideal
para panificagao e confeitaria

% Pronto para uso

Modo de Uso

Basta limpar e secar bem a assadeira que serd utilizada e pulverizar o spray em toda superficie.

Dispensa o uso de farinha. Produto pratico e higiénico.

Pode ser utilizado para qualquer alimento que serd assado, ideal
para panificagao e confeitaria
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Coplinet

@cod.434262 Pronto para consumir
e rechear
DESMOLD TOP DINIZ 5L

Modo de Uso

Colocar em um recipiente a quantidade desejada: rechear e/ou cobrir os produtos.
Se preferir usar microondas ou refrigerador para obter a consisténcia e temperatura desejada.

Pode ser utilizado para qualquer alimento que serd assado, ideal
para panificagdo e confeitaria

(5 cod.434904 %
Pronto para uso
EMULSIF DINIZ BD 3,5KG

Modo de Uso

Adicionar o emulsificante quando misturar os ingredientes liquidos e secos.

Como regra geral, vocé pode considerar o uso de 1 colher para cada 300g de farinha para massas
de bolo ou 10g por litro, no caso de sorvetes.

Atencdo: Produto indicado para preparo de sorvetes, mas pode
ser utilizado também em receitas de bolos, panetones, glacés,
recheios e até mesmo chantilly.

5 cod.
COd 433359 % Pronto para uso
EMULSIF DINIZ 3,5KG

Modo de Uso

Adicionar o emulsificante quando misturar os ingredientes liquidos e secos.

Como regra geral, vocé pode considerar o uso de 1 colher para cada 300g de farinha para massas
de bolo ou 10g por litro, no caso de sorvetes.

Atencdo: Produto indicado para preparo de sorvetes, mas pode
ser utilizado também em receitas de bolos, panetones, glacés,
recheios e até mesmo chantilly.

(8 cod.430050
: Pronto para uso

ANTI MOFO DINIZ 1KG

Bz
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Modo de Uso

Adicionar o Anti Mofono em massas de paes, bolos, biscoitos e afins.

Como regra geral, vocé pode considerar o uso de 1 colher de cha para 1kg de farinha

Atencdo: Nao é recomendado o uso em coberturas e recheio.

0 melhor resultado acorre no uso de massas de paes, bolos,
biscoitos e etc.




Q) cod 431461

% Pronto para uso
ANTI MOFO LIQ DINIZ 5L

([ cod.424400

ACUCAR GELADO
DINIZ FOODS 1KG

B cod 428600

CACAU PO 100%
DINIZ 500G

Dig..,
Cacau em Pé
100%

[B cod 434764

MANTEIGA CACAU
DINIZ 500G

Modo de Uso

Adicionar o Anti Mofono em massas de paes, bolos, biscoitos e afins.
Como regra geral, vocé pode considerar o uso de 1 colher de cha para 1kg de farinha

Atencdo: N3o é recomendado o uso em coberturas e recheio.

0 melhor resultado ocorre no uso de massas de paes, bolos,
biscoitos e etc.

% Pronto para uso

Modo de Uso

Adicionar o Acucar Gelado em donuts, sonhos, croissants, bolos, tortas e biscoitos.

Atencdo: Permanece no produto sem derreter.

% Pronto para uso

Modo de Preparo

Ideal para o preparo de bolos, bebidas, tortas e das mais
diversas sobremesas.

Atencdo: Mantenha em local arejado e seco. Conservacao: Ap6s
aberto consumir em 30 dias, respeitando o prazo de validade.

% Pronto para uso

Modo de Uso

Basta limpar e secar bem a assadeira que sera utilizada e pulverizar o spray em toda superficie.

Dispensa o uso de farinha. Produto pratica e higiénico.

Pode ser utilizado para qualquer alimento que serd assado, ideal
para panificagdo e confeitaria
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& cod.424500
FERM QUIMICO

DINIZ FOODS 1KG

(8 cod.434903

MIST P/ PREPARO
CAPPUCCINO DINIZ 1KG

Al

W

1
(B cod 434546
PROPIONATO DE

CALCIO DINIZ 500G

DH5 PROPIONATO DE CALCIO

I

Complonents

Pronto para consumir
e rechear

Modo de Uso

Adicionar o fermento quimico em paes especiais, bolos, broas, biscoitos, bolachas e a maioria das
quitandas.

Atengao: Ao contrario do fermento bioldgico, ndo é recomendavel
que o fermento quimico seja refrigerado, ele deve ser mantido em
ambiente seco e longe de umidade, ou seja, fora da geladeira.

Pronto para consumir
e rechear

Modo de Uso

Em uma xicara, coloque meia colher de sopa de mistura para cappuccino, em seguida adicione 100ml
de agua ou leite fervente e misture bem até virar uma receita cremosa e deliciosa.

Pronto para consumir
e rechear

Modo de Uso

Adicione a dosagem de 0,1% a 0,2% sobre peso da farinha de trigo

Atencdo: Ao contrario do fermento bioldgico, ndo é recomenddvel
que o fermento quimico seja refrigerado, ele deve ser mantido em
ambiente seco e longe de umidade, ou seja, fora da geladeira.
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(& cod.296900

FARINHA AMENDOA
DINIZ 1KG

(& cod.270900
FAROFA DOCE DINIZ 2KG

B cod.63300

GERGELIM IMPORT
DINIZ 1KG

[8 cod.271900

GERGELIM DINIZ 2KG
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M&&W

% Pronto para consumir

Modo de Preparo

Aplique sobre receitas variadas.

% Pronto para consumir

Modo de Preparo

Aplique sobre receitas variadas.

% Pronto para consumir

Modo de Preparo

Aplique sobre receitas variadas.

% Pronto para consumir

Modo de Preparo

Aplique sobre receitas variadas.




(& cod 58100

AMENDOAS S/CASCA
DINIZ 1KG

(8 cod.216200

AMENDOAS FATIADA
DINIZ 1KG

c0d463400

AVELA SEM CASCA
DINIZ 1KG

(8 cod15300

CASTANHA PARA
DINIZ 1KG

% Pronto para consumir

Modo de uso

Aplique sobre receitas variadas.

% Pronto para consumir

Modo de uso

Aplique sobre receitas variadas.

% Pronto para consumir

Modo de uso

Aplique sobre receitas variadas.

% Pronto para consumir

Modo de uso

Aplique sobre receitas variadas.
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Ovios e (eseais

5 cod 430542
Pronto para consumir
CASTANHA CAJU INTEIRA

WS3TS DINIZ SALG 1KG Modo de Preparo

Aplique sobre receitas variadas.

(& cod.a30543
Pronto para consumir
CASTANHA PARA

QUEBRADA DINIZ 1KG Modo de Preparo

Aplique sobre receitas variadas.

[ cod12900 %

Pronto para consumir
NOZES S/CASCA DINIZ
1KG - MARIPOSA Modo de Preparo

Aplique sobre receitas variadas.

B codn2907 %
Pronto para uso
NOZES S/CASCA DINIZ

1KG - QUARTOS Modo de Preparo

Aplique sobre receitas variadas.
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(@ cod2902
Pronto para consumir

NOZES S/CASCA DINIZ
1KG - QUARTILHOS Modo de uso

Aplique sobre receitas variadas.

(& cod.431066
Pronto para consumir

ERVA DOCE DINIZ 1KG

Modo de uso

Aplique sobre receitas variadas.

(B cod.226500 %
Pronto para consumir
OREGANO IMPORT

DIN'Z SOOG - DlNlZ Modo de uso

Aplique sobre receitas variadas.

(@ cod.a30132 %
’ Pronto para uso
GELATINA S SABOR

DINIZ 1KG - 225 BLOOM Modo de Uso

Aplique sobre receitas variadas.

Atencéo: Permanece no produto sem derreter.
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(& cod.57100

AMEIXA S/CAROCO
DINIZ 1KG

(8 cod.434307

AMEIXA COM CAROCO
DINIZ 1KG

(& cod.245200

FRUTA CRISTALIZADA
DINIZ 2KG

8 cod.29300

DAMASCO SECO
DINIZ 1KG

% Pronto para consumir

Modo de uso

Aplique sobre receitas variadas.

% Pronto para consumir

Modo de uso

Aplique sobre receitas variadas.

% Pronto para consumir

Modo de uso

Aplique sobre receitas variadas.

% Pronto para consumir

Modo de uso

Aplique sobre receitas variadas.

www.atacadodiniz.com.br 137




g

(1§ cod:30500
Pronto para consumir

UVA PASSA PRETA

DINIZ 1KG Modo de Preparo

Aplique sobre receitas variadas.

& cod.230700
Pronto para consumir

UVA PASSA BRANCA

DINIZ 1KG Modo de Preparo

Aplique sobre receitas variadas.

[ cod 430766 %
Pronto para consumir
COCO DINIZ FLOCOS

UMID ADOC 1KG Modo de Preparo

Aplique sobre receitas variadas.

H&’xﬂmumj

[ cod 430767
Pronto para consumir

COCO DINIZ MEDIO
UMID ADOC 1KG Modo de Preparo

Aplique sobre receitas variadas.
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(@ cod.17500 %
Pronto para consumir
COCO DINIZ MEDIO

UMID ADOC 5KG Modo de uso

Aplique sobre receitas variadas.

(& cod.417400 %
Pronto para consumir
COCO DINIZ FLOCOS

UMID ADOC 5KG Modo de uso

Aplique sobre receitas variadas.

(&, cod.70000 %
Pronto para consumir
COCO FLOCOS DINIZ 5KG

Modo de uso

Aplique sobre receitas variadas.

E coco
RALAC

DO
INTEGRAL

1©)

S

| R =
= ]

,{

[@ cod.227500 %
Pronto para consumir
COCO FLOCOS DINIZ 1KG

Modo de uso

Aplique sobre receitas variadas.
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(| cod.430955

COCO SECO DINIZ 1KG
MEDIO COMPOSTO

(B cod.226601

COCO SECO DINIZ
IMPORTADO 1KG - MEDIO

(& cod.226600

COCO SECO DINIZ
IMPORTADO 1KG - FINO

Q) cod.72000

COCO SECO DINIZ
5KG - MEDIO
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ag

% Pronto para consumir

Modo de Preparo

Aplique sobre receitas variadas.

% Pronto para consumir

Modo de Preparo

Aplique sobre receitas variadas.

% Pronto para consumir

Modo de Preparo

Aplique sobre receitas variadas.

% Pronto para consumir

Modo de Preparo

Aplique sobre receitas variadas.




(@ cod.71800

COCO SECO DINIZ
5KG - FINO

| P

RALADO |
INTEGRAL

(8 cod.431904

MANDIOCA RALADA
DINIZ 1,5KG

% Pronto para consumir

Modo de uso

Aplique sobre receitas variadas.

% Pronto para consumir

Modo de uso

Aplique sobre receitas variadas.
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([} cod 430743
Pronto para consumir
BASE TORTA DINIZ

PREMIUM 8CM C/60 - 8CM 1040 de uso

Aplique sobre receitas variadas.

[ cod.a30744
Pronto para consumir
BASE TORTA DINIZ

PREMIUM 6CM €/120 - 6CM 040 de uso

Aplique sobre receitas variadas.

(& cod 430745
Pronto para consumir
BASE TORTA DINIZ

PREMIUM 21CM C/12 - 21CM oo de uso

Aplique sobre receitas variadas.

[8 cod.430746
Pronto para consumir
BASE TORTA DINIZ

PREMIUM 15CM €/20 - 15CM oo de uso

Aplique sobre receitas variadas.
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DBases Prolag

(& cod 430747
Pronto para consumir

BASE TORTA DINIZ
PREMIUM 3CM /252 - 3CM  \o4g de Preparo

Aplique sobre receitas variadas.
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{05

& cod.8100

BISCOITO DINIZ FOODS
2KG - AMOR PERFEITO

Pronto para consumir

cod.8101

BISCOITO DINIZ FOODS .
2KG - BANANINHA Pronto para consumir

(B cod.8102

BISCOITO DINIZ FOODS ‘
2KG - BEIJINHO FREIRA Pronto para consumir

[8 cod.8103

BISCOITO DINIZ FOODS
2KG - BEM CASADO Pronto para consumir
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cod.8104

BISCOITO DINIZ FOODS % )
2KG - BOL GOIABA Pronto para consumir

(& cod.8105

BISCOITO DINIZ FOODS .
2KG - BRIGADEIRO % Pronto para consumir

(@ cod.8108

BISCOITO DINIZ FOODS )
2KG - CAS GOIABA Pronto para consumir

([ cod.e

BISCOITO DINIZ FOODS _
2KG - CHOCOFESTA Pronto para consumir
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[& cod 812

BISCOITO DINIZ FOODS % oronto bara consumo
2KG - CHOCOFLOCOS P

(8 cod.8117

BISCOITO DINIZ FOODS % b
2KG - ENROL GOIABA ronto para consumo

(& cod.8119

BISCOITO DINIZ FOODS
2KG - JUJU Pronto para consumo

[8 cod.8120

BISCOITO DINIZ FOODS
2KG - LEITE CONDENSADO Pronto para consumo
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Q) cod 8122

BISCOITO DINIZ FOODS % Pronto para consum
2KG - MORENINHA e

e

(B cod.124

BISCOITO DINIZ FOODS %
2KG - OURO BRANCO Pronto para consumo

Sl

& cod.8125

BISCOITO DINIZ FOODS
2KG - OURO PTO Pronto para consumo

([ cod.s128

BISCOITO DINIZ FOODS % oronto oara comsumo
2KG - PAO MEL P

4
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[@ cod.8126

BISCOITO DINIZ FOODS
2KG - PALITO CHOCOLATE

*»

Biscodos
a

Pronto para consumo

(& cod.8129

BISCOITO DINIZ FOODS
2KG - PRESTIGIO Pronto para consumo

o

(B cod.8130

BISCOITO DINIZ FOODS
2KG - ROSCA COCO Pronto para consumo

[8 cod.8131

BISCOITO DINIZ FOODS
2KG - ROSCA FLOCOS Pronto para consumo
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[l cod 8132

BISCOITO DINIZ FOODS
2KG - ROSCA NATA

(@ cod8133

BBISCOITO DINIZ FOODS
2KG - UGA UGA

(B cod.430171

BISCOITO DINIZ PREMIUM
COOKIES CHOC BRANCO 2KG

PR o g
X 60 &
3

(| cod 430172

BISCOITO DINIZ
PREMIUM LOIRINHA 2KG

&

% Pronto para consumo

% Pronto para consumo

% Pronto para consumo

% Pronto para consumo
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(@ cod.430914

BISCOITO DINIZ PREMIUM
COOKIES BAUNILHA 2KG Pronto para consumo

(& cod.432970

BISCOITO DINIZ PREMIUM
NINHO TRUFADO 2KG Pronto para consumo

(B, cod.432971

BISCOITO DINIZ
PREMIUM DOCURA 2KG Pronto para consumo

[ cod.434234

BISCOITO DINIZ PREMIUM
PALITO CHOCOLATE 2KG Pronto para consumo
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| cod.434254

BISCOITO DINIZ PREMIUM
PALITO CHOC BRANCO 2KG Pronto para consumo

(B cod 434255

BISCOITO DINIZ PREMIUM
PAO DE MEL 2KG Pronto para consumo
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o

[§ cod.an400 Cc
Pronto para consumo Conserve em local refrigerado

CONG DINIZ CROISSANT
10X130G - FRANGO C/REQ  pmodo de Uso

Basta retirar do freezer e levar direto ao forno, em uma temperatura de 180°

Depois, deve-se deixar o alimento aquecendo até que esteja crocante, o que leva em torno de 20 3 30

o

[§ cod.411500 C
Pronto para consumo Conserve em local refrigerado

CONG DINIZ CROISSANT
10X130G - PRES E QUEIJO  Modo de Uso

Basta retirar do freezer e levar direto ao forno, em uma temperatura de 180°

Depois, deve-se deixar o alimento aquecendo até que esteja crocante, o que leva em torno de 20 a 30

o

[{ cod.41600 C
Pronto para consumo Conserve em local refrigerado

CONG DINIZ CROISSANT
10X130G - 4 QUEILJO Modo de Preparo

Basta retirar do freezer e levar direto ao forno, em uma temperatura de 180°

Depois, deve-se deixar o alimento aquecendo até que esteja crocante, o que leva em torno de 20 a 30

[& cod.411700 )
X Pronto para consumo Conserve em local refrigerado

CONG DINIZ CROISSANT
10X130G - CALAB C/REQUEJ 1040 de Uso

Basta retirar do freezer e levar direto ao forno, em uma temperatura de 180°

Depois, deve-se deixar o alimento aquecendo até que esteja crocante, o que leva em torno de 20 a 30
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[ cod 41800

o
% Pronto para consumo Conserve em local refrigerado
CONG DINIZ CROISSANT

10X130G - PE'TO pERU Modo de Preparo

Basta retirar do freezer e levar direto ao forno, em uma temperatura de 180°

Depois, deve-se deixar o alimento aquecendo até que esteja crocante, o que leva em torno de 20 a 30

(8 cod.412000 c
Pronto para consumo \ Conserve em local refrigerado
CONG DINIZ PAQ BATATA

10X1206 - FRANGO C/CAT 040 e preparo

Basta retirar do freezer e levar direto ao forno, em uma temperatura de 180°

Depois, deve-se deixar o alimento aquecendo até que esteja crocante, o que leva em torno de 20 3 30

(& cod412100

o
% Pronto para consumo \@ Conserve em local refrigerado
CONG DINIZ PAO BATATA

10X120G - CAL C/REQ Modo de Preparo

Basta retirar do freezer e levar direto ao forno, em uma temperatura de 180°

Depois, deve-se deixar o alimento aquecendo até que esteja crocante, o que leva em torno de 20 a 30

[ cod.412200 e
Pronto para consumo Conserve em local refrigerado
CONG DINIZ PAO BATATA

10X120G - PRESUNTO/QUEL
Modo de Preparo

Basta retirar do freezer e levar direto ao forno, em uma temperatura de 180°

Depois, deve-se deixar o alimento aquecendo até que esteja crocante, o que leva em torno de 20 a 30
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(&) cod.a12300

CONG DINIZ ESFIHA
10X140G - CARNE

(& cod.412400
CONG DINIZ ESFIHA

10X140G - FRANGO C/REQ Modo de Uso

(B cod.412500
CONG DINIZ ESFIHA

10X140G - CALBR C/REQ Modo de Preparo

[8 cod.412600

CONG DINIZ FRITO LANCHE
C/10UN - COXINHA FRANG

o
c .
Pronto para consumo Conserve em local refrigerado

Modo de Uso

Basta retirar do freezer e levar direto ao forno, em uma temperatura de 180°

Depois, deve-se deixar o alimento aquecendo até que esteja crocante, o que leva em torno de 20 3 30

(<]
¢ .
Pronto para consumo Conserve em local refrigerado

Basta retirar do freezer e levar direto ao forno, em uma temperatura de 180°

Depois, deve-se deixar o alimento aquecendo até que esteja crocante, o que leva em torno de 20 a 30

o
S )
Pronto para consumo Conserve em local refrigerado

Basta retirar do freezer e levar direto ao forno, em uma temperatura de 180°

Depois, deve-se deixar o alimento aquecendo até que esteja crocante, o que leva em torno de 20 a 30

o
€
% Pronto para consumo Conserve em local refrigerado

Modo de Uso

Basta retirar do freezer e levar direto ao forno, em uma temperatura de 180°

Depois, deve-se deixar o alimento aquecendo até que esteja crocante, o que leva em torno de 20 a 30

www.atacadodiniz.com.br 157




(1§ cod. 412700

o
€ ,
Pronto para consumo Conserve em local refrigerado
CONG DINIZ FRITO LANCHE

C/10UN - KIBE CARNE Modo de Preparo

Basta retirar do freezer e levar direto ao forno, em uma temperatura de 180°
N ©

¥

2 Ao

Depois, deve-se deixar o alimento aquecendo até que esteja crocante, o que leva em torno de 20 a 30

Congelades

([ cod.413000 &
: Pronto para consumo Conserve em local refrigerado
CONG DINIZ ENROL
SALSICHA C/10UN

Modo de Preparo

Basta retirar do freezer e levar direto ao forno, em uma temperatura de 180°

Depois, deve-se deixar o alimento aquecendo até que esteja crocante, o que leva em torno de 20 3 30

[ cod.413300

o
% Pronto para consumo Conserve em local refrigerado
CONG DINIZ X BURGUER

10X1606 - CARNE/BACON  pmodo de Preparo

Basta retirar do freezer e levar direto ao forno, em uma temperatura de 180°

Depois, deve-se deixar o alimento aquecendo até que esteja crocante, o que leva em torno de 20 a 30

B cod 413400
Pronto para consumo
CONG DINIZ XBURGUER

10X160G - CARNE/CHEDDAR

Conserve em local refrigerado

Modo de Preparo

Basta retirar do freezer e levar direto ao forno, em uma temperatura de 180°

Depois, deve-se deixar o alimento aquecendo até que esteja crocante, o que leva em torno de 20 a 30
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o

[5, cod.416800 (&
Pronto para consumo Conserve em local refrigerado

CONG DINIZ BAURU
10X1406G - TRADICIONAL  pModo de Uso

Basta retirar do freezer e levar direto ao forno, em uma temperatura de 180°

Depois, deve-se deixar o alimento aquecendo até que esteja crocante, o que leva em torno de 20 a 30

o

B cod.421000 &
Pronto para consumo Conserve em local refrigerado

CONG DINIZ MISTINHO
T0UN - PRESUNTO E QUEIJO Modo de Uso

Basta retirar do freezer e levar direto ao forno, em uma temperatura de 180°
Al
Fouds

=

Depois, deve-se deixar o alimento aquecendo até que esteja crocante, o que leva em torno de 20 a 30

o

(& cod.430483 ( .
Pronto para consumo \ Conserve em local refrigerado

CONG DINIZ PAO BATATA
10X120G - REQUEIJAO Modo de Preparo

Basta retirar do freezer e levar direto ao forno, em uma temperatura de 180°

m Depois, deve-se deixar o alimento aquecendo até que esteja crocante, o que leva em torno de 20 a 30
(i S

o

(8 cod.430484 €
Pronto para consumo Conserve em local refrigerado

CONG DINIZ MASSA FOLHADA

10X130G - FRANGO C/ CATUPIRY Modo de Uso

Basta retirar do freezer e levar direto ao forno, em uma temperatura de 180°

Depois, deve-se deixar o alimento aquecendo até que esteja crocante, o que leva em torno de 20 a 30
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COd.430485

o
& ,
Pronto para consumo Conserve em local refrigerado
CONG DINIZ MASSA FOLHADA

10X130G - PRESUNTO E QUELJO Modo de Preparo

Basta retirar do freezer e levar direto ao forno, em uma temperatura de 180°

Depois, deve-se deixar o alimento aquecendo até que esteja crocante, o que leva em torno de 20 a 30

B coda30486 e
Pronto para consumo \ Conserve em local refrigerado
CONG DINIZ BAURU

10X130G - HOT DOG Modo de Preparo

Basta retirar do freezer e levar direto ao forno, em uma temperatura de 180°

Depois, deve-se deixar o alimento aquecendo até que esteja crocante, o que leva em torno de 20 a 30

o
d.430487
@CO % Pronto para consumo Conserve em local refrigerado
CONG DINIZ X BURGUER

10X130G - PICANHA Modo de Preparo

Basta retirar do freezer e levar direto ao forno, em uma temperatura de 180°

Depois, deve-se deixar o alimento aquecendo até que esteja crocante, o que leva em torno de 20 a 30
)

(6 cod 433177

(o]
<C
CONG DINIZ CROISSANT % Pronto para consumo Conserve em local refrigerado

10X130G - SEM RECHEIO 040 de preparo

Basta retirar do freezer e levar direto ao forno, em uma temperatura de 180°

Depois, deve-se deixar o alimento aquecendo até que esteja crocante, o que leva em torno de 20 a 30
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[8 cod.430616

o
% Pronto para consumo Conserve em local refrigerado
CONG DINIZ PAO
QUEIJO 1KG - COQ 15G Modo de Uso

Preaqueca o forno (a gas ou elétrico) a 180°C por 10 minutos.

Distribua paes de queijo Divinissimo em uma assadeira (ndo é necessario untar).

Asse por aproximadamente 45 minutos ou até dourar.

cod.430617

o
% Pronto para consumo Conserve em local refrigerado
CONG DINIZ PAO QUELJO

1KG - LANCHE 70G

Y

Modo de Uso

Preaqueca o forno (a gas ou elétrico) a 180°C por 10 minutos.

Distribua paes de queijo Divinissimo em uma assadeira (ndo é necessario untar).

Asse por aproximadamente 45 minutos ou até dourar.

[& cod.430619

e’ _
Pronto para consumo \ Conserve em local refrigerado
CONG DINIZ PAO QUELJO

1KG - S LANCHE 90G Modo de Preparo

Preaqueca o forno (3 gas ou elétrico) 3 180°C por 10 minutos.

Distribua paes de queijo Divinissimo em uma assadeira (ndo é necessario untar).

Asse por aproximadamente 45 minutos ou até dourar.

8 cod.430651

% Pronto para consumo
CONG DINIZ PAO
QUENO 1KG - 25G

Conserve em local refrigerado
Modo de Uso

Preaqueca o forno (a gas ou elétrico) a 180°C por 10 minutos.

Distribua paes de queijo Divinissimo em uma assadeira (ndo é necessario untar).

Asse por aproximadamente 45 minutos ou até dourar.
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(8 cod 328000

CONG SONHO DINIz
2,5KG

([§) cod 328000

CONG SONHO DINIZ
2,5KG

i

& cod433524

BOLO CONG DINIZ
2X1KG ABACAXI C/CoCOo

(5 cod.292404

BOLO CONG DINIZ
2X1KG - PRESTIGIO

o
& ,
Pronto para consumo Conserve em local refrigerado

Modo de Preparo

Descongelar em temperatura ambiente por 15 minutos;
Fazer um corte na diagonal do produto;

Aplicar o recheio conforme sua preferéncia;

Polvilhar com aclcar de confeiteiro até cobrir a superficie e o produto estara pronto para o consumo;

o
S ,
Pronto para consumo Conserve em local refrigerado

Modo de Preparo

Descongelar em temperatura ambiente por 15 minutos;
Fazer um corte na diagonal do produto;

Aplicar o recheio conforme sua preferéncia;

Polvilhar com aclcar de confeiteiro até cobrir a superficie e o produto estara pronto para o consumo;

o
€ :
Pronto para consumo Conserve em local refrigerado

Modo de Preparo

Basta retirar do freezer e levar direto ao forno, em uma temperatura de 180°

Depois, deve-se deixar o alimento aquecendo até que esteja crocante, o que leva em torno de 20 a 30

o
@ .
Pronto para consumo Conserve em local refrigerado

Modo de Preparo

Basta retirar do freezer e levar direto ao forno, em uma temperatura de 180°

Depois, deve-se deixar o alimento aquecendo até que esteja crocante, o que leva em torno de 20 a 30
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(5, cod.292405

BOLO CONG DINIZ

2X1KG FLORESTA NEGRA Modo de Uso

(B cod.292408

BOLO CONG DINIZ
2X1KG SENSACAO

[& cod 292409

BOLO CONG DINIZ

2X1KG - SONHO VALSA  Modo de Preparo

5 cod.2924m

BOLO CONG DINIZ
2X1KG - BRIGADEIRO

o
€ )
Pronto para consumo Conserve em local refrigerado

Basta retirar do freezer e levar direto ao forno, em uma temperatura de 180°

Depois, deve-se deixar o alimento aquecendo até que esteja crocante, o que leva em torno de 20 a 30

o
€ .
Pronto para consumo Conserve em local refrigerado

Modo de Uso

Basta retirar do freezer e levar direto ao forno, em uma temperatura de 180°

Depois, deve-se deixar o alimento aquecendo até que esteja crocante, o que leva em torno de 20 a 30

o
€ .
Pronto para consumo Conserve em local refrigerado

Basta retirar do freezer e levar direto ao forno, em uma temperatura de 180°

Depois, deve-se deixar o alimento aquecendo até que esteja crocante, o que leva em torno de 20 a 30

% Pronto para consumo

Modo de Uso

Conserve em local refrigerado

Basta retirar do freezer e levar direto ao forno, em uma temperatura de 180°

Depois, deve-se deixar o alimento aquecendo até que esteja crocante, o que leva em torno de 20 a 30
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§ cod.292413 °

CO % Pronto para consumo Conserve em local refrigerado
BOLO CONG DINIZ
2X1KG - TRUFADO

Modo de Preparo

Basta retirar do freezer e levar direto ao forno, em uma temperatura de 180°

Depois, deve-se deixar o alimento aquecendo até que esteja crocante, o que leva em torno de 20 a 30

[Q cod.278300 °
% Pronto para consumo Conserve em local refrigerado
TORTA CONG DINIZ SALG

1,7KG - FRANGO REQUEL) .40 de preparo

Descongelar na geladeira por 4 horas, ou 2 horas em temperatura ambiente

Pré-aquecer o forno a 180°C, por 15 minutos, e em seguida aquecer a torta por 40 minutos.

[ cod.278301 c°
Pronto para consumo Conserve em local refrigerado
TORTA CONG DINIZ SALG

1,7KG - PALMITO Modo de Preparo

Descongelar na geladeira por 4 horas, ou 2 horas em temperatura ambiente

Pré-aquecer o forno a 180°C, por 15 minutos, e em seguida aquecer a torta por 40 minutos.

[ cod.a34677 %
Pronto para consumo
MASSA DINIZ FOODS

FOLHADA 2,2KG - 3MM

Conserve em local refrigerado

Modo de Preparo

Descongele a massa em ambiente refrigerado por 8 a 12 horas.
e T T,
e

Fomaca Cogease

m Depois de descongelada modele a massa da forma desejada.

Antes de assar pincele com ovo inteiro / gema batida com pincel bem macio.

A massa estard bem assada quando estiver dourada.

0 tempo e temperatura de forno podem variar de acordo com o equipamento, por isso acompanhe
o produto verificando a necessidade de virar a forma, aumentar ou diminuir a temperatura.

Atencdo: : Uma vez descongelado este produto ndo devera ser congelado novamente.
E apos descongelar, manter a massa refrigerada e utilizar dentro de 3 dias.
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[8 cod.434902

MASSA DINIZ FOODS
FOLHADA 2,2KG - 1,5MM

N gy I =TS
- S
v

o
% Pronto para consumo Conserve em local refrigerado

Modo de Uso

Descongele a massa em ambiente refrigerado por 8 a 12 horas.
Depois de descongelada modele a massa da forma desejada.
Antes de assar pincele com ovo inteiro / gema batida com pincel bem macio.

A massa estara bem assada quando estiver dourada.

0 tempo e temperatura de forno podem variar de acordo com o equipamento, por isso acompanhe
o produto verificando a necessidade de virar a forma, aumentar ou diminuir a temperatura.

Atengdo: : Uma vez descongelado este produto ndo devera ser congelado novamente.
E apos descongelar, manter a massa refrigerada e utilizar dentro de 3 dias.
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[8 cod.63602 Informacdes

AVENTAL EMBORRACHADO  Avental de Longa Durabilidade, melhor custo beneficio em relacao aventais de pvc que tem pouca

90X65 - DINIZ FOODS forouilidece:
o
W
@cod430061 Informacoes

AVENTAL EM TERGAL Avental em Tergal - Ideal para ser utilizado em cozinhas industriais, restaurantes, lanchonetes e
bares. 0 avental de tergal é utilizado para diferentes tarefas, evitando que suas roupas sujem com

75X55 DINIZ FOODS facilidade e promovendo maior higiene pessoal.

()

[& cod.430074 Informagdes

AVENTAL EM TERGAL Avental em Tergal - Ideal para ser utilizado em cozinhas industriais, restaurantes, lanchonetes e
bares. 0 avental de tergal é utilizado para diferentes tarefas, evitando que suas roupas sujem com

90X70 DINIZ FOODS facilidade e promovendo maior higiene pessoal.

“

[& cod.430075 Informacoes

AVENTAL EM TERGAL Avental em Tergal - Ideal para ser utilizado em cozinhas industriais, restaurantes, lanchonetes e
bares. 0 avental de tergal é utilizado para diferentes tarefas, evitando que suas roupas sujem com

110X70 DINIZ FOODS facilidade e promovendo maior higiene pessoal.

“»
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